. l Governo do Distrito Federal
- ﬁ - Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal

Havendo irregularidades neste instrumento, entre em contato com a Ouvidoria de Combate a Corrupgao, no telefone
0800-6449060

EDITAL
PREGAO ELETRONICO N° 90003/2026

CONCEDENTE: SSP/DF. UASG: 450107.

OBJETO: Concessao onerosa de uso de espago publico destinado especificamente para a prestacdo dos
servicos de alimentacao relativos a restaurante e lanchonete no pavimento térreo do Edificio Sede da
Secretaria de Estado de Seguranca de Publica do Distrito Federal, previstos no Anexo I deste Edital.

DATA DA SESSAO PUBLICA: 24/03/2026, as 13h.

PEDIDOS DE ESCLARECIMENTO/IMPUGNACAO ATE: 19/03/2026.
CRITERIO DE JULGAMENTO: Menor prego por quilograma (Kg).

MODO DE DISPUTA: Aberto.

PREFERENCIA DE ME/EPP/EQUIPARADAS: Sim.

INTERVALO MONETARIO ENTRE LANCES: R$ 0,50 (cinquenta centavos).

VALOR TOTAL DA CONTRATACAO : O orcamento estimado (valor de referéncia) possui carater
sigiloso e sera divulgado apenas e imediatamente apds o encerramento da etapa de envio de lances,
conforme o item 6.6.3 deste Edital.

Processo n° 00050-00024417/2024-67

O Distrito Federal, representado pela Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito
Federal - SSPDF, torna publico, para conhecimento dos interessados, que realizara licitagdo na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA do tipo Menor prego por quilograma (Kg), nos termos
da Lei n® 14.133, de 2021 e Decreto Distrital n® 44.330 de 2023 e demais legislagdes aplicaveis e, ainda,
de acordo com as condigdes estabelecidas neste Edital.

O Pregao Eletronico sera realizado em sessdao publica, por meio de sistema eletronico que promova a
comunicagdo pela INTERNET, mediante condig¢des de seguranga, utilizando-se, para tanto, os recursos de
criptografia e autenticagdo em todas as suas fases.

Os trabalhos serdo conduzidos por servidor designado pela Portaria n® 48, de 26 de junho de 2025,
publicada no DODF n° 117, pagina 32, denominado Pregoeiro, mediante a inser¢ao ¢ monitoramento de
dados gerados ou transferidos para a pagina eletronica https://www.gov.br/compras/pt-br/, que terd, dentre
outras, as seguintes atribui¢des: receber, examinar e decidir as impugnagdes e pedidos de esclarecimento



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm

ao Edital, apoiado pelo setor responsavel pela sua elaboragdo; conduzir a sessdo publica na internet;
verificar a conformidade da proposta com os requisitos estabelecidos no instrumento convocatorio; dirigir
a etapa de lances; verificar e julgar as condi¢des de habilitagdo; sanear erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas, dos documentos de habilitacdo e sua validade juridica; receber, examinar e
decidir os recursos, encaminhando a autoridade competente quando mantiver sua decisdo; indicar o
vencedor do certame; conduzir os trabalhos da equipe de apoio; e encaminhar o processo devidamente
instruido a autoridade superior e propor a adjudicagcdo e homologacao.

O Edital estara disponivel gratuitamente na pagina www.ssp.df.gov.br/licitacoes ¢ no enderego eletronico
https://www.gov.br/compras/pt-br/.

1. DO OBJETO

I1.1. O objeto da presente licitagdo ¢ a prestagcdo do servico de alimentacdo, relativos a
restaurante e lanchonete no pavimento térreo do Edificio Sede da Secretaria de Estado de Seguranca de
Publica do Distrito Federal, mediante concessdao de uso onerosa de espago publico com area total de
76,79m?, localizada no Setor de Administragdo Municipal — SAM, Bloco “I”, Brasilia, DF, de acordo com
as especificacdes, condigdes, quantitativos e exigéncias estabelecidos no Termo de Referéncia e seus
anexos.

1.2. A licitacao sera realizada em unico item.

1.3. Trata-se de concessdo onerosa de uso de espaco publico, destinada a exploracao de
atividade comercial de restaurante e lanchonete, sendo que a remuneragio da CONCESSIONARIA
decorrerd exclusivamente dos valores pagos pelos usudrios pelos produtos/servicos de alimentacdo
disponibilizados, nao havendo repasse financeiro da CONCEDENTE a titulo de pagamento pelas
refeigoes.

1.3.1. Como encargo da concessdo, a CONCESSIONARIA devera recolher mensalmente o prego
publico de ocupacdo do espago, na forma e prazos definidos no Termo de Referéncia e no instrumento
contratual, ciente de que tal obrigacdo constitui condi¢do inerente a outorga onerosa de uso.

1.3.2. Enquanto ndo houver medi¢do individualizada, a CONCESSIONARIA devera
ressarcir/repactuar os valores proporcionais de agua e energia elétrica (bem como agua/esgoto, quando
aplicavel), apurados por critério de rateio na forma definida no Termo de Referéncia e no instrumento
contratual, mediante comprovagao mensal junto a fiscalizagdo/gestdo.

1.3.3. O critério de julgamento desta licitagdo recaird sobre a oferta do menor preco do
quilograma (kg) da refeicdo, conforme disposto no Termo de Referéncia, permanecendo a licitante
vencedora ciente dos encargos de preco publico de ocupacdo e demais obrigagdes correlatas.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderao participar deste Pregdo os interessados, do ramo de atividade do objeto desta
licitagdo, que estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras), por meio de
Certificado Digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP — Brasil.

2.1.1. Os interessados deverdo atender as condig¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgao ou
entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidio dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior ¢ manté-los atualizados junto aos Orgdos responsaveis pela
informacgdo, devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragcdo dos registros tdo logo identifique
incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

2.3.1. O Credenciamento ¢ o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
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participagdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletronica.

2.3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
hTps://www.gov.br/compras/pt-br/, por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de Chaves
Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

2.3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizagdo das transagdes inerentes
a este Pregdo.

2.4. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificagdo no
momento da habilitacao.

2.5. As microempresas € empresas de pequeno porte poderdo participar desta licitacdo em
condicdes diferenciadas, na forma prescrita na Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006,
devendo para isso fazer o seu devido enquadramento como ME ou EPP em campo proprio no sistema,
QUANDO DO CADASTRO DE SUA PROPOSTA, DECLARANDO assim, para fins legais, sob as
penas da lei, que cumprem os requisitos legais para a qualificagdo como microempresa ou empresa de
pequeno porte nas condi¢cdes do Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte,
instituido pela Lei Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006, em especial quanto ao seu art. 3°,
pela Lei Distrital n.° 4.611 de 2011, e pelo Decreto Distrital n.° 35.592 de 2014, que estdo aptas a usufruir
do tratamento favorecido estabelecido nos seus artigos 42 a 49 e que ndo se enquadram nas situacoes
relacionadas no art. 3° da citada Lei Complementar.

2.6. As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da participagdo desta licitacao,
deverdo apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal e
trabalhista, mesmo que esta apresente alguma restrigao;

2.6.1. Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal e trabalhista, serad
assegurado o prazo de 2 (dois) dias uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que o
proponente for declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administracao
Publica, para regularizacdo da documentagdo, pagamento ou parcelamento do débito, e para emissdo de
eventuais certidoes negativas ou positivas com efeito de certidao negativa. (art. 22, § 1° da Lei Distrital n°
4.611 de 2011)

2.6.2. A ndo-regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no subitem 2.6.1., implicara
decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sanc¢des previstas no art. 155 da Lei n® 14.133 de
2021, sendo facultado a Administragao convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagao,
para a assinatura do contrato, ou revogar a licita¢do.

2.7. Entende-se por empate aquelas situacdes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas € empresas de pequeno porte sejam de até 5% (cinco por cento) superior a proposta mais
bem classificada.

2.8. Para efeito do disposto no 2.7, ocorrendo o empate, proceder-se-a da seguinte forma:

2.8.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada poderd apresentar
proposta de prego inferior aquela considerada vencedora do certame;

2.8.2. Nao ocorrendo a contratagdo da microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem
classificadas, serdo convocadas as proximas colocadas que porventura se enquadrem na hipotese do
subitem 2.8.1, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

2.8.3. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos 2.8.1 e 2.8.2, sera realizado sorteio,
aleatério e automatico pelo sistema, entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.

2.9. Na hipétese da ndo-contratagdo nos termos previstos 2.8.2, o objeto licitado serd adjudicado
em favor da proposta originalmente vencedora do certame.

2.9.1. O disposto no 2.9 somente se aplicard quando a melhor oferta inicial ndo tiver sido
apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

2.9.2. No caso de pregdo, a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada



sera convocada para apresentar nova proposta no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apds o encerramento
dos lances, sob pena de preclusio.

2.10. Para o cumprimento do disposto nos artigos 47 e 48 da Lei Complementar n® 123/2006 e
Lei Distrital 4.611/2011, a administrag¢ao publica:

2.10.1. O item 01 sera destinado a ampla concorréncia. Serd assegurado as microempresas €
empresas de pequeno porte (ME/EPP) o tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123/2006,
especialmente quanto ao direito de preferéncia (empate ficto), quando aplicavel, nos termos deste Edital.

2.11. Nao poderao disputar esta licitagao:
2.11.1. aquele que ndo atenda as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);
2.11.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,

quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.11.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragao do projeto basico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista
ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.11.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de licitar e
contratar com o Distrito Federal, em decorréncia de san¢do que lhe foi imposta (Parecer 160/2019 -
PGDF);

2.11.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade concedente ou com agente publico que
desempenhe funcdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.11.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.11.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha
sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por explorag¢do de trabalho infantil, por submissao
de trabalhadores a condi¢des andlogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislacdo trabalhista;

2.11.8. pessoas juridicas reunidas em consorcio;
2.11.9. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigao;
2.11.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, de licitagdo, contratacdo ou execucao de

obra ou servico e do fornecimento de bens a eles necessarios, agente publico de 6rgao ou entidade da
Administragdo Publica Direta ou Indireta do Poder Executivo do Distrito Federal concedente ou
responsavel pela licitacdo, devendo ser observadas as situacdes que possam configurar conflito de
interesses no exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacao que disciplina a
matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n.° 14.133, de 2021.

2.11.11. A vedacao do subitem 2.11.10 aplica-se para as condi¢des de Proprietario, Controlador,
Administrador, Gerente ou Diretor de Pessoa Juridica, independentemente das denominagdes adotadas e
do nivel quantitativo ou qualitativo de participagcdo no capital ou patrimonio (Decreto n°® 39.860, de 30 de
maio de 2019);

2.11.12. A vedagdo do subitem 2.11.10 aplica-se aos executores de contratos que trabalhem ou
tenham trabalhado nos ultimos cinco anos como socios, administradores ou ndo, ou responsaveis pelas
entidades contratadas/concessionarias.;

2.11.13. A vedagdo do subitem 2.11.10 aplica-se ao agente publico licenciado ou afastado por
qualquer motivo e a qualquer titulo;

2.11.14. Empresas que se encontrem sob faléncia ou recuperacao judicial ou extrajudicial, concurso
de credores, dissolucao, liquidagado, estrangeiras que nao funcionem no pais;

2.11.14.1. Empresas em recuperagdo judicial ou extrajudicial poderdo participar de licitagdes pubicas,
desde que com plano de recuperagao acolhido ou homologado judicialmente e que demonstre, na fase de



habilitagdo, a sua viabilidade econdmica.

2.11.15. Empresas ou empresarios que tenham sido declarados inidoneos pela Administracao
Publica, direta ou indireta, Federal, Estadual, Municipal e Distrital;

2.11.16. Sociedades integrantes de um mesmo grupo econdmico, assim entendido aquelas que
tenham diretores, socios ou representantes legais comuns, ou que utilizem recursos materiais, tecnoldgicos
ou humanos em comum, exceto se demostrado que ndo agem representando interesse econdmico em
comum (Parecer n° 314/2016 e 82/2016 PRCON/PGDF);

2.11.17. Pessoa juridica cujo dirigente, administrador, proprietario ou s6cio com poder de direcao,
seja conjuge, companheiro ou parente, em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o
segundo grau, de (alterado pelo(a) Decreto n® 37.843/2016):

2.11.17.1. agente publico com cargo em comissdo ou fun¢do de confianga que esteja lotado na unidade
responsavel pela realizagdo da selecao ou licitacdo promovida pelo 6rgao ou entidade da administragao
publica distrital (Inciso alterado pelo(a) Decreto n° 37.843/2016); ou

2.11.17.2. agente publico cuja posicao no 6rgao ou entidade da administracdo publica distrital seja
hierarquicamente superior ao chefe da unidade responsavel pela realizagdo da selecdo ou licitagdo (Inciso
alterado pelo(a) Decreto n° 37.843/2016.

2.11.18. A vedagdo de que trata o item 2.11.17. aplica-se aos contratos pertinentes a obras, servigos
e aquisicao de bens, inclusive de servigos terceirizados, as parcerias com organizagdes da sociedade civil e
a celebracao de instrumentos de ajuste congéneres.

2.11.19. A vedacao estende-se as unides homoafetivas (art. 3°, § 3° do Decreto n® 32.751/2011).

2.11.20. Empresa, isoladamente ou em consdrcio, responsavel pela elaboracdo do termo de
referéncia, ou do projeto basico ou executivo, ou da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente,
acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto ou controlador,
responsavel técnico ou subcontratado

2.11.21. Considera-se participag¢do indireta, a existéncia de qualquer vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira ou trabalhista entre o autor do projeto, pessoa fisica ou juridica, e o
licitante ou responsavel pelos servigos, fornecimentos e obras, incluindo-se os fornecimentos de bens e
servicos a estes necessarios. O disposto aplica-se aos membros da comissdo de licitagdo.(Parecer n°
314/2016 e 82/2016 PRCON/PGDF).

2.11.22. Nao poderdo participar para os mesmo(s) item(ns) do certame, pessoas juridicas que tenham
socios em comum ou que sejam controladoras, coligadas ou subsididrias umas das outras.

2.12. O impedimento de que trata o item 2.11.4 serd também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangdo a ela
aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o
ilicito ou a utilizacao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.13. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a
empresa a que se referem os itens 2.11.2 e 2.11.3 poderdo participar no apoio das atividades de
planejamento da contratacdo, de execugdo da licitacdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisao
exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade

2.14. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdomico.

2.15. O disposto nos itens 2.11.2 e 2.11.3 nao impede a licitagdo ou a contratacao de servigo que
inclua como encargo da concessiondria a elaboracdo do projeto basico e do projeto executivo, nas
contratagdes integradas, € do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

2.16. Em licitagdes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com
recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que
integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei
n° 14.133/2021.

2.17. A vedagao de que trata o item 2.11.4 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da



contratagcdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou
representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO
3.1 Na presente licitagdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacao de propostas e

lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio de sistema eletronico, a proposta com
o preco, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para
abertura da sessao publica.

3.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentagdo de propostas e lances, os
licitantes encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os
documentos de habilitagcdo e a proposta com o prego, observado o disposto nos itens 7.16.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préoprio do sistema,
que:
34.1. esta ciente e concorda com as condigdes contidas no edital e seus anexos, bem como de que

a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengoes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo
e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacao definidos no instrumento convocatorio;

34.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°,

XXXIII, da Constituicao;

3.4.3. ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou

for¢ado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da Constitui¢do
Federal;

3.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema
eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte devera declarar,
ainda, em campo proprio do sistema eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n° 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1°ao 3° do art. 4°, da Lein.® 14.133, de 2021.

3.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas € empresas de pequeno porte, caso a
empresa realize a assinalacdo do campo “ndo”, impedird o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas € empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao
tratamento favorecido, previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que de fato seja
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.7. A falsidade da declaragdo de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitard o licitante as sangdes
previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitacao
anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.9. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos documentos
de habilitagdo pelo licitante, o que ocorrera somente apos os procedimentos de abertura da sessao publica
e da fase de envio de lances.

3.10. Serao disponibilizados para acesso publico, os documentos que compdem a proposta dos
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licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apos a fase de envio de lances.

3.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o
seu valor final minimo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

3.11.1. a aplicac¢do do intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidira tanto
em relacdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.12. O valor final minimo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante
a fase de disputa, sendo vedado:

3.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor prego;

3.13. O valor final minimo na forma do item 3.11 possuird carater sigiloso para os demais
fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, podendo ser disponibilizado estrita e
permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

3.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitacio acompanhar as operagdes no
sistema eletronico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de
negocios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administra¢ao ou de sua desconexao.

3.15. O licitante deverda comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos
seguintes campos:

4.1.1. valor unitario do item;

4.1.2. Descricdo do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do Termo de
Referéncia,

4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos

previdencidrios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execucao do objeto.

4.4, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de
erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotacdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos
ultimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo
retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

4.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposigdes
nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execug¢ao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao

4.8. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de
sua apresentagao.

4.9. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;



4.10. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte das
concessionarias pode ensejar a responsabiliza¢dao pelo Tribunal de Contas da Unido e/ou Distrito Federal
e, apods o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das
medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa concessiondria ao pagamento dos prejuizos
ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepre¢o na execucao do contrato.

4.11. O julgamento da proposta serd consoante aos critérios de aceitagdo estabelecidos no Termo
de Referéncia.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de
sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagao,
quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

5.2.1. Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

5.2.2. A desclassificacdo serda sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

5.2.3. A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

5.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participarao da fase de lances.

5.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

5.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por

meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

5.6. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

5.7. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura
da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

5.8. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

5.9. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidird tanto em relagao
aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 0,50
(cinquenta centavos).

5.10. O licitante poderd, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apds o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.11. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa

“aberto”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

5.12.1. A etapa de lances da sessdao publica terd duracdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do
periodo de duragdo da sessao publica.

5.12.2. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, serd de dois
minutos € ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacgao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

5.12.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
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encerrar-se-a automaticamente, € o sistema ordenard e divulgard os lances conforme a ordem final de
classificagao.

5.12.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir
o reinicio da disputa aberta, para a defini¢do das demais colocagdes.

5.12.5. Ap0s o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.
5.13. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenarad e

divulgaré os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.14. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

5.15. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

5.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o
sistema eletronico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recep¢ao dos lances.

5.17. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicagao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

5.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

5.19. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacao,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.19.1. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas € empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.20. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.20.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele
previsto no art. 60 da Lein® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.20.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdao apresentar nova proposta em
ato continuo a classificacao;

5.20.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes
previstos nesta Lei;

5.20.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, nos termos da Lei n.’ 14.611, de 3 de julho de 2023, e da Lei distrital n.’ 6.679, de 24 de
setembro de 2020, comprovados mediante apresentacio dos relatorios de que trata o art. 5° da Lei
nacional;

5.20.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, de acordo com a Lei n.° 6.112,
de 2 de fevereiro de 2018, do Decreto n.” 40.388, de 14 de janeiro de 2020, e da Portaria CGDF n.’
157, de 1° de outubro de 2020.

5.20.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos
produzidos ou prestados por:

5.20.2.1. empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal do 6rgao ou entidade
da Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitacdo realizada por 6rgdo ou
entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

5.20.2.2. empresas brasileiras;
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5.20.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.20.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.
5.20.3. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipotese da proposta do primeiro

colocado permanecer acima do preco méaximo ou inferior ao desconto definido para a contratagdo, o
pregoeiro podera negociar condigdes mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

5.20.4. A negociagdo poderd ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apos a negociagdo, for desclassificado em
razdo de sua proposta permanecer acima do pre¢o maximo definido pela Administracao.

5.20.5. A negociagao serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
5.20.6. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do

processo licitatorio.

5.20.7. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo minimo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada, acompanhada, se
for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste
Edital e j& apresentados.

5.20.8. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagio
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.21. Apos a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente

classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participagdo no certame, conforme previsto no art.
14 da Lei n°® 14.133/2021, legislagdo correlata e no item 2.10.1 do edital, especialmente quanto a
existéncia de sangdo que impega a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta
aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da
Uniado (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); €

¢) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

d) TCU: https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/

6.2. Sem prejuizo das demais vedacdes legais, ndo poderdo participar do certame os
interessados que estejam sancionados com proibi¢do de contratar com o Poder Publico ou impedimento de
licitar e contratar, na forma da Lei n° 14.133/2021 e demais normas aplicaveis, bem como aqueles
alcancados por decisdo judicial com efeitos impeditivos, inclusive nos termos da Lei n® 8.429/1992 (com
alteracoes da Lei n® 14.230/2021).

6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n° 3/2018, art. 29,
caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros. (IN n° 3/2018, art. 29, §1°).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestacio previamente a uma eventual
desclassifica¢ao. (IN n° 3/2018, art. 29, §2°).

6.3.3. Constatada a existéncia de sancfo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de
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condicio de participacao.

6.4. Na hipotese de inversdo das fases de habilitagdo e julgamento, caso atendidas as condi¢des
de participagdo, serd iniciado o procedimento de habilitagado.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificard se faz jus ao beneficio, em conformidade com
os itens 2.5 deste edital.

6.6. Verificadas as condi¢des de participagdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o
pregoeiro examinard a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagdo ao objeto e a
compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus
anexos, observado o disposto nos artigos 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022 e artigos
130 a 134 do Decreto Distrital n® 44.330/2023.

6.6.1. O or¢amento estimado/valor de referéncia foi apurado na fase preparatéria e integra os
autos do processo administrativo, nos termos da Lei n® 14.133/2021.
6.6.2. Nos termos do art. 24 da Lei n° 14.133/2021 e do art. 112 do Decreto Distrital n°

44.330/2023, o orgamento estimado tera carater sigiloso, com acesso franqueado aos orgdos de controle
interno e externo.

6.6.3. O org¢amento estimado serd divulgado imediatamente ap6s o encerramento da etapa de
envio de lances, em ato publico do certame, preservada a isonomia entre os licitantes.

6.6.4. A andlise de aceitabilidade/exequibilidade observara os parametros técnicos do Termo de
Referéncia e as condigdes de execucdo, podendo ser realizadas diligéncias para esclarecimentos e
comprovag¢do da exequibilidade, quando cabivel.

6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

6.7.1. contiver vicios insanaveis;

6.7.2. nao obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do prego maximo definido para a
contratacgao;

6.7.4. ndo tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servigos em geral, ¢ indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢ado pela Administracao.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, so sera considerada apds diligéncia do
pregoeiro, que comprove:

6.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de

esclarecimentos complementares, poderdao ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

6.10. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentagdo de amostra, o licitante, provisoriamente
classificado em primeiro lugar, devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob
pena de ndo aceitagao da proposta.

6.11. Por meio de mensagem no sistema, serd divulgado o local e horario de realizagdo do
procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

6.12. Os resultados das avaliagdes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema

6.13. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa
aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagdes previstas neste Edital, a



proposta do licitante sera recusada.

6.14. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o
Pregoeiro analisard a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguirse-a
com a verificagdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, at¢ a verificagdo de uma que atenda as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessdrios e suficientes para
demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacdo, serdo exigidos para fins de
habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econOmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.1.2. A licitante cuja habilitacdo parcial no SICAF acusar, no demonstrativo “Consulta Situacdo
do Fornecedor”, algum documento com validade vencida, deverd encaminhar o respectivo documento a
fim de comprovar a sua regularidade.

7.1.3. Para fins de habilitagcdo, nao serdo aceitos protocolos, tampouco documentos com prazo de
validade vencida.

7.2. Para habilitagao dos licitantes, sera exigida, a seguinte documentagao:

7.2.1. Qualificacao técnica

I- Atestado(s) de Capacidade Técnico-Operacional, em nome da licitante, expedido(s) por pessoa

juridica de direito publico ou privado para a qual a empresa tenha desempenhado atividade pertinente e
compativel em caracteristicas e prazos com o objeto da licitagao;

II - Considera(m)-se compativel(eis) o(s) atestado(s) que expressamente certifique(m) que o
proponente j& prestou servigos pelo menos 50% (cinquenta por cento) do quantitativo didrio a ser
contratado, pelo periodo de no minimo 6 (seis) meses, conforme estabelecido neste termo de referéncia, de
acordo com o TCU, Acordaos de Plenario n® 1.284/2003, n° 2.068/2004, n°® 2.088/2004, n°® 2.656/2007, n°
2.056/2008 e n° 11.213/2013;

III - Serad permitido a soma de atestado(s), visando comprovar o quantitativo de 50% (cinquenta por
cento) estabelecido acima;

IV - O atestado devera ser em lingua portuguesa do Brasil, onde deverd indicar dados da entidade
emissora e dos signatarios do documento, além da descricao do objeto, quantidades e prazos da prestagao
dos servicos;

V- As empresas licitantes que optarem por realizar a visita, que € opcional, deverdo apresentar junto
com a documentacdo de habilitacdo o Atestado de Vistoria Prévia ou de Desisténcia, conforme modelo
que segue como anexo II, deste termo de referéncia, que serda emitido pela licitante, e assinado por
servidor da SSP, de que esta, por intermédio de seu representante, vistoriou as instalacdes onde serdo
executados os servigcos objeto deste termo de referéncia, tomando conhecimento de todos os aspectos que
possam influir direta e indiretamente na execucdo do mesmo;

VI - Declarar que dispord, quando da assinatura do contrato, de profissional responsavel técnico
devidamente registrado no Conselho Profissional de Nutricdo para ser o responsavel técnico do
estabelecimento;

VII- A licitante que estiver com a proposta em primeiro lugar, serd convocada por meio eletronico para
que, no prazo de até 07 (sete) dias corridos, demonstre a SSP que possui ou que terd disponibilidade (por
propriedade, locacdo, comodato, cessdo, arrendamento ou instrumento equivalente) de, no minimo, dos
seguintes bens, novos ou seminovos, necessarios ao inicio da operagdo, nos termos do Termo de
Referéncia:

a) Dois carros térmico (estufa para aquecimento de alimentos) com 12 (doze) reparticdes cada um;

b) Trés freezers vertical com porta transparente com capacidade minima de 380 (trezentos e oitenta)
litros e maxima 500 (quinhentos) litros;
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c) Um freezer horizontal com capacidade minima de 200 e méxima de 380 litros;

d) Um balcao refrigerado em aco com frente de vidro, medindo minima 160 cm e maxima 190 cm;
e) Um fogao industrial com no minimo 06 (seis) bocas e maximo 10 (dez) bocas; e
f) A licitante apresentara comprovacdo documental idonea da disponibilidade dos bens e indicara o

local para verificacdo, que poderd ocorrer por diligéncia documental e/ou por vistoria, a critério da
Administragdo, sem exigéncia de localizacao prévia no Distrito Federal.

g) Os bens deverdo estar disponiveis e aptos para instalacdo/uso no local da concessdo (SSP/DF) até
o inicio efetivo da operagdo, conforme prazos e condi¢des do Termo de Referéncia e do contrato.

7.2.2. Regularidade fiscal e trabalhista

I- Certidao Negativa de Débitos ou certidao positiva com efeito de negativa, emitida pela Secretaria

de Estado de Economia do Distrito Federal, em plena validade, para as empresas com sede ou domicilio
fora do Distrito Federal, que podera ser obtida por meio do sitio eletronico da Secretaria de Economia do
Distrito Federal - https://ww1.receita.fazenda.df.gov.br/cidadao/certidoes/Certidao;

I - Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), expedida pela Justica do Trabalho, conforme
determina a Lei n.° 12.440 de 2011.

7.2.3. Qualificacdo economico-financeira

I- Certidao negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante, datada

dos ultimos 90 (noventa) dias, ou que esteja dentro do prazo de validade expresso na préopria Certidao. No
caso de pragas com mais de um cartorio distribuidor, deverao ser apresentadas as certiddes de cada um dos
distribuidores (Nota Juridica n°® 09/2023 - PGCONS/PGDF (112651337) - 00060-00362229/2020-73
(112861425);

II - Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, ja exigiveis e apresentadas na forma da Lei, devidamente
registrados, que comprovem a aptiddo econdmica do licitante para cumprir as obrigagdes decorrentes do
futuro contrato, vedada a sua substituicao por balancetes ou balangos provisorios.

a) As empresas constituidas no ano em curso poderdo substituir o balango anual por balanco de abertura,
devidamente autenticado pela Junta Comercial;

b) Os documentos referidos no inciso II limitar-se-do ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter
sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

¢) A boa situacio financeira da empresa sera avaliada pelos Indices de Liquidez Geral (LG) e Liquidez
Corrente (LC) e Solvéncia Geral (SG), resultantes da aplicacao das seguintes formulas:

ILG: Indice de Liquidez Geral > 1 (maior ou igual a 1)

ILG: Indice de Liquidez Geral > 1 (maior ou igual a 1)
ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO > 1
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

ILC: indice de Liquidez Corrente > 1 (maior ou igual a 1)

ILC: indice de Liquidez Corrente > 1 (maior ou igual a 1)
ATIVO CIRCULANTE > 1
PASSIVO CIRCULANTE




SG: Solvéncia Geral > 1 (maior ou igual a 1)

SG: Solvéncia Geral > 1 (maior ou igual a 1)
ATIVO TOTAL > 1
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

d) As licitantes que apresentarem resultado menor ou igual a 1 (um), em qualquer um dos indices acima,
deverdo comprovar capital social ou patriménio liquido de no minimo 10% (dez por cento) sobre o
montante do(s) item(ns) que a licitante pretende concorrer.

7.2.4. Habilitac¢io juridica:
I- A documentacao relativa a habilitacao juridica, conforme o caso, consistira em:
a) Cédula de identidade;

b) Inscri¢ao do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em
exercicio;

¢) Procuracao dos responsaveis por assinar a proposta ou, na falta desta, o contrato social da empresa;

d) Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais,
e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgao competente, quando a atividade
assim o exigir;

e) Registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;
f) Prova de inscri¢do Estadual, Municipal ou do Distrito Federal; e

g) Reprodugdo autenticada do Registro comercial, ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado na Junta Comercial e acompanhados do ato de Elei¢do dos Administradores, ato de
elei¢do da diretoria em exercicio e composi¢ao societaria da empresa, conforme a natureza da atividade da
licitante, visando comprovar a adequacao da finalidade da licitante com o objeto da licitagdo, bem como o
cumprimento do art. 14 e §§ da Lei n.° 14.133 de 2021, inclusive para afericdo de cumprimento da
vedacao de nepotismo, quando for o caso.

7.2.5. Declaragdes enviadas por meio do sistema Compras governamentais:

I- Declaragdo, sob as penas da lei, afirmando a inexisténcia de fato impeditivo da habilitacao,
contendo o compromisso de comunicar eventual superveniéncia de fato dessa natureza.

IT - Declaragao de que ndo nao emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na
condig¢do de aprendiz, nos termos do inciso XXXIII, do art. 7° da Constituigdo Federal.

IIT - Declaracdo de que ndo ultrapassou o limite de faturamento e que cumpre os requisitos
estabelecidos no Art. 3° da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, sendo apto a usufruir
do tratamento favorecido estabelecido nos artigos 42 ao 49 da referida Lei Complementar, se for o caso.

IV - Declaragao de Elaborac¢ao Independente de Proposta.

V - Declaragao de acessibilidade conforme disposto no art. 93 da Lei n.® 8.213 de 1991.

VI - Declaragao de que cumpre a cota de aprendizagem nos termos estabelecidos no art. 429 da CLT.
7.2.6. Declaragdes enviadas juntamente com as documentagdes de habilitagao:

I- A empresa participante devera apresentar, na etapa de habilitagdo e no ato da assinatura do

Contrato, a Declarag¢ao de Ciéncia e Termo de Responsabilidade, constante no Anexo III do Edital

II - A empresa participante devera apresentar, na etapa de habilitagdo e no ato da assinatura do
Contrato, a Declaracgao para fins do Decreto n® 39.860 de 2019, constante no Anexo IV do Edital (Portaria



CGDF n° 356/2019)

7.3. Os documentos apresentados para habilitacdo deverdo estar todos em nome da matriz ou
todos em nome da filial, exceto aqueles que comprovadamente sé possam ser fornecidos a matriz e referir-
se ao local do domicilio ou sede do interessado.

7.3.1. Para os efeitos desta licitacdo, considera-se sede a matriz ou o unico estabelecimento
comercial, industrial e de prestagdo de servigos da empresa (mesmo CNPJ).

7.4. Os orgaos e as entidades da administragdo direta, autarquia e fundacional do Distrito
Federal devem adotar, nas licitagdes ou nas contratagdes diretas, critérios de sustentabilidade ambiental,
como preve a Lei Distrital n® 4.770 de 2012.

7.5. O pregoeiro podera, no julgamento da habilitagdao e das propostas, sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substincia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo
fundamentada, registrada em ata e acessivel aos licitantes.

7.6. Na hipdtese de a proposta vencedora nao for aceitavel ou o licitante ndo atender as
exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na
ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao edital.

7.7. O pregoeiro podera solicitar o envio de documentos originais ou autenticados, que deverao
ser encaminhados no prazo maximo de 3 (trés) dias tuteis para o endereco: Coordenacdo de Planejamento,
Licitagdes e Compras Diretas (CLIC), sito ao Setor de Administragdo Municipal - SAM Quadra “A”
Bloco “A”, CEP 70620-000, Brasilia - DF.

7.8. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados
em traducao livre.

7.8.1. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para
fins de assinatura do contrato, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016,
ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.9. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro
cadastral emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao
disposto na Lei n° 14.133/2021.

7.9.1. A habilitagdo serd verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos,
excepcionalizada a alinea "c" do subitem 7.2.4 do Edital.

7.9.2. Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relagdo a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n°® 3/2018, art. 4°, §1°, e art. 6°, §4°).

7.10. Os documentos exigidos para habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por copia
ou por meio eletronico no enderego: https://www.gov.br/compras/pt-br.

7.11. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de
habilitacdo, e o declarante responderd pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei (art. 63,
I, da Lei n® 14.133/2021).

7.12. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragdo
de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.13. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declaragao de que suas
propostas econdomicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengoes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.14. Considerando que na presente contratacdo a avaliacdo prévia do local de execugdo ¢
imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto da concessdo, o
licitante deve atestar, sob pena de inabilitagdo, que conhece o local e as condi¢des de realizagdo do



servigo, assegurado a ele o direito de realizag¢do de vistoria prévia.

7.14.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia terd disponibilizado pela Administragao
data e horario exclusivos, a ser agendado pelo telefone (61) 3441.8758, com o servidor Fabricio, de 9h00
as 17h00, de modo que seu agendamento ndo coincida com o agendamento de outros licitantes.

7.14.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, poderd substituir a declara¢do exigida no
presente item por declaragdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno
das condig¢des e peculiaridades da contratagao.

7.15. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e
manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagao, devendo proceder, imediatamente, a
corre¢do ou a alteracao dos registros tao logo identifique incorre¢ao ou aqueles se tornem desatualizados.
(IN n® 3/2018, art. 7°, caput).

7.15.1. A nado observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificagdo no
momento da habilitagdo. (IN n° 3/2018, art. 7°, paragrafo nico).

7.16. A verificagao pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6érgaos e entidades emissores
de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao

7.16.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que nao estejam contemplados no SICAF serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de até 2 (duas) horas, prorrogéavel por igual
periodo, contado da solicitagdao do pregoeiro.

7.16.2. Na hipdtese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentagdo de propostas e lances,
os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitacdo e a
proposta com o preco, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no § 1° do art. 39 da Instrugdo Normativa
SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

7.17. A verificacdo no SICAF ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera
feita em relacdo ao licitante vencedor.

7.17.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas
do licitante mais bem classificado.

7.17.2. Respeitada a exce¢do do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de
habilitagao anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, a verificagdo ou
exigéncia do presente subitem ocorrera em relacdo a todos os licitantes.

7.18. Apos a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN
73/2022, art. 39, §4°):

7.18.1. complementacdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

7.18.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas;
7.19. Na andlise dos documentos de habilita¢do, a comissao de contratagdo podera sanar erros ou

falhas, que ndo alterem a substdncia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e
classificagao

7.20. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara
a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma
proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.16.1.

7.21. Somente serdao disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apos concluidos os procedimentos de que trata o
subitem anterior.

7.22. Quando a fase de habilitacao anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
exclusao de licitante por motivo relacionado a habilitagcdo, salvo em razao de fatos supervenientes ou sé



conhecidos ap6s o julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacio ou
inabilitacdo de licitantes, a anulagdo ou revogacao da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°
14.133, de 2021 e art.136 do Decreto distrital n® 44.330/2023.

8.2. O prazo recursal ¢ de 3 (trés) dias Tteis, contados da data de intimag@o ou de lavratura da
ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacdo
ou inabilitagao do licitante:

8.3.1. a intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusdo;

8.3.2. 0 prazo para apresentacao das razdes recursais sera iniciado na data de intimagdo ou de

lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitagao;

8.3.3. na hipotese de adogdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n°® 14.133, de
2021, o prazo para apresentagdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagdo da ata de
julgamento.

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida,
a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3
(trés) dias tteis, contados da data da intimagdo pessoal ou da divulgacdo da interposi¢do do recurso,
assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.
8.10. O processo permanecera disponivel para vistas aos interessados, mediante cadastro no SEI-

DF e solicitacdo encaminhada ao enderego eletronico: licitacoes@ssp.df.gov.br

9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

9.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

9.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apos a negociagao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacdes do edital;

9.1.3. nao celebrar o contrato ou nao entregar a documentagao exigida para a contratacao, quando

convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato, ou a aceitar ou retirar o instrumento
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equivalente no prazo estabelecido pela Administragao;

9.1.4. Apresentar declaragdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracao
falsa durante a licitagao;

9.15. fraudar a licitagao;

9.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao.

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.® 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n° 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, garantida a prévia defesa,

aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sanc¢des, sem prejuizo das responsabilidades civil e
criminal:

a) adverténcia,
b) multa
¢) impedimento de licitar e contratar; e

d) declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicdo ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicagao das sangdes serdo considerados:

9.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

9.3.2. as peculiaridades do caso concreto;

9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

9.3.4. os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

9.3.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientacdes dos 6rgaos de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual entre 0,5% a 30%, incidente sobre o valor do contrato
pactuado, recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias uteis, a contar da comunicac¢ao oficial.

94.1. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 € 9.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do
valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 € 9.1.8, a multa sera de 15% a
30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sangoes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdao de inidoneidade
para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicagdo da san¢do de multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao.

9.7. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia
das infracdes administrativas relacionadas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, quando ndo se justificar a
imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da
Administragdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6érgao ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infragdes administrativas previstas no item 9.1 deste Edital,
quando justificarem a imposi¢do de penalidade mais grave que a san¢do de impedimento de licitar e

contratar, cuja duracao observara o prazo previsto no art. 156, §5° da Lei n.® 14.133/2021.
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9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ou em aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo, descrita no item 9.6.3, caracterizara o
descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata perda da garantia de
proposta em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitacao.

9.10. A apuracdo de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de licitar e
contratar ¢ de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracao de processo de
responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias tteis, contado da data de sua intimagdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.

9.11. Caberd recurso, a ser interposto no prazo de até 15 (quinze) dias, acerca da aplicacdo das
sancoes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacao, o qual
sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5
(cinco) dias tuteis, encaminhard o recurso com sua respectiva motivagao a autoridade superior, que devera
proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contados do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentagao de pedido de reconsideragdo da aplicagdo da sangao de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimacao, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e¢ o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.14. A aplicacdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigagdo
de reparacao integral dos danos causados.

10. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E AO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa ¢ parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo
da Lein® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data da abertura do
certame.

10.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento serd divulgado em sitio eletronico
oficial, no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia 1til anterior a data da abertura do certame.
10.3. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica,
através do e-mail: licitacoes@ssp.df.gov.br.

10.4. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame.

10.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo ¢ medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratacdo, nos autos do processo de licitagao.

10.5. Acolhida a impugnacdo, sera definida e publicada nova data para a realiza¢do do certame.
11. DAS DISPOSICOES GERAIS

11.1. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletronico.

11.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagao

do certame na data marcada, a sessdo serda automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o
horario de Brasilia - DF.

11.4. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagdo.

11.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da

disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo, o principio da


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm

isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentagdo de suas propostas ¢ a
Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao
ou do resultado do processo licitatorio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais nao importard o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

11.9. A Secretaria de Estado de Seguranga Publica do Distrito Federal podera revogar este Pregdo
por razdes de interesse publico decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e
suficiente para justificar tal conduta, devendo anuld-lo por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de
terceiros, mediante parecer escrito ¢ devidamente fundamentado.

11.10. A anulag¢do do pregdo induz a do contrato.

11.11. As licitantes nao terdo direito a indenizagdo em decorréncia da anulagdo do procedimento
licitatorio, ressalvado o direito da concessiondria de boa-fé de ser ressarcida pelos encargos que tiver
suportado no cumprimento do contrato.

11.12. E terminantemente proibida a utilizagio de mao-de-obra infantil na execugdo dos servigos,
sendo que o descumprimento deste dispositivo implicara na rescisao imediata do contrato e aplicagdo de
multa, sem prejuizo das sancdes legais cabiveis, conforme estabelecido na Lei Distrital n.° 5.061 de 2013.

11.13. A licitante vencedora fica obrigada a respeitar os termos estipulados no Decreto n°® 38.365
de 2017, que regulamenta a Lei n® 5.448 de 2015, o qual proibe conteudo discriminatorio contra a mulher.
E facultado ao Pregoeiro ou & autoridade superior, em qualquer fase da licitagio, promover diligéncia
destinada a esclarecer ou completar a instrugdo do processo, vedada a inclusdo posterior de informagao ou
de documentos que deveriam ter sido apresentados para fins de classificacao e habilitagao.

11.14. A licitante vencedora fica obrigada a respeitar os termos estipulados na Lei Distrital
5.757/2016, que criou o Programa de Estratégias para insercdo de dependentes quimicos no mercado de
trabalho.

11.15. Deverdo ser observadas as praticas de preven¢do e apuracido de denuncias de assédio moral
ou sexual, nos termos estipulados no Decreto n° 44.701, de 05 de julho de 2023.

11.16. As empresas vencedoras de processos licitatorios, como condi¢do para assinatura de
contrato, deverdo comprovar ou assumir o compromisso de adotar mecanismos para garantir a equidade
salarial entre homens e mulheres com o mesmo cargo, atribuicdes e tempo de servigo, € com grau de
instrucao igual ou equivalente, de acordo com a Lei n°® 6.679, de 24 de Setembro de 2020.

11.17. A concessionaria deverd observar a disposicao da Lei Geral de Protecdo de Dados - LGPD,
comprometendo-se a manter sigilo e confidencialidade de todas as informacgdes em especial os dados
pessoais e os dados pessoais sensiveis repassados em decorréncia da execucao do contrato

11.17.1. A concessionaria devera ter ciéncia da existéncia da Lei Geral de Protecao de Dados
(LGPD) e, se compromete a adequar todos os procedimentos internos ao disposto na legislagdo, com
intuito de prote¢do dos dados pessoais repassados.

11.18. Havendo irregularidades neste instrumento, entre em contato com a Ouvidoria de Combate
a Corrupcao, no telefone 0800-6449060.
11.19. Deverao ser observadas as boas praticas para o Desenvolvimento Social e Ambientalmente

Sustentavel e de Governanca Corporativa, além de Transparéncia e Integridade nas Licitacdes e
Contratagdes Publicas.

11.20. Em caso de divergéncia entre disposi¢oes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas
que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.21. O Edital e seus anexos estao disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes



Publicas (PNCP) e endereco eletronico www.ssp.df.gov.br/licitacoes.

11.22. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
ANEXO I - Termo de Referéncia

Apéndice I do Anexo I — Estudo Técnico Preliminar

ANEXO II — Minuta de Termo de Contrato

ANEXO III — Declaragao de Ciéncia e Termo de Responsabilidade

ANEXO IV — Declaragao para os fins do Decreto n® 39.860, de 30 de maio de 2019

Havendo irregularidades neste instrumento, entre em contato com a Ouvidora de Combate a
Corrupc¢io, no telefone 0800-6449060, nos termos do Decreto n® 34.031, de 12 de dezembro de 2012
(DODF 252, de 13/12/2012).

Documento assinado eletronicamente por SILVERIO ANTONIO MOITA DE ANDRADE -
Matr.1718873-3, Subsecretario(a) de Administragcao Geral, em 06/03/2026, as 15:47,
conforme art. 6° do Decreto n° 36.756, de 16 de setembro de 2015, publicado no Diario Oficial
do Distrito Federal n° 180, quinta-feira, 17 de setembro de 2015.

il 3
Jel' [
assinatura
eletrbnica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site:
http://sei.df.gov.br/sei/controlador externo.php?
acao=documento_conferir&id orgao acesso_externo=0
verificador= 196684940 c6digo CRC=FE37B251.
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SECRETARIA DE ESTADO DE SEGURANCA PUBLICA

Termo de Referéncia 8/2025

Informacées Basicas

1.:::;;:: do UASG Editado por Atualizado em

8/2025 450107-SECRETARIA DE ESTADO DE SEGURANCA LINDOMAR DOS REIS 05/03/2026 17:12 (v
PUBLICA PEREIRA 2.6)

Status

ASSINADO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacdao Processo Administrativo

IV - concesséo e permissdo de uso de bens publicos/Concesséo de uso de bens ptiblicos 00050-00024417/2024-67

1. Definicao do objeto
1.1. CondicOes gerais da contratacao

1.1.1. Concessao onerosa de uso de espago publico destinado especificamente para a prestagdo dos servigos de
alimentacéo relativos a restaurante e lanchonete no pavimento térreo do Edificio Sede da Secretaria de Estado de
Seguranca de Publica do Distrito Federal, com area total de 76,79m?, localizada no Setor de Administragcdo Municipal
— SAM, Bloco “I", Brasilia, DF, conforme especificacdes e condi¢cdes estabelecidas neste Termo de
Referéncia, objetivando oferecer lanches e refeigcBes nutricionalmente balanceadas e de qualidade higiénico-
sanitarias adequada com cardapios elaborados por um(a) responsavel técnico junto ao Conselho Regional de
Nutricionistas, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento:

OBJETO DA CONTRATAGAO

ITEM ESPECIFICAGAO CATSER | UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

Fornecimento de refeicdo completa
estimado em (200kg por dia). O valor para

referéncia sera baseado no peso de 1kg. 15342 KG. 200kg

1.1.2. A descricao da solu¢do como um todo esté preconizada no Iltem 3 deste Termo de Referéncia;
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1.1.3. O valor de referéncia estimado do presente Termo de Referéncia possuira "carater sigiloso" e sera
disponibilizado exclusiva e permanentemente aos 6rgdos de controle externo e interno, sendo divulgados, logo ap6s o
encerramento do envio de lances, sem prejuizo da divulgacdo do detalhamento dos quantitativos e das demais
informacdes necessarias a elaboracéo das propostas;

1.1.4. A vigéncia do contrato sera de 24 (vinte e quatro) meses, contados da data da assinatura, permitida a
prorrogacao sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, conforme previsdo no presente instrumento e
gue a autoridade competente ateste que as condicfes e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracéo,
permitida a negociacdo com a concessiondria ou a extingdo contratual sem 6nus para qualquer das partes, nos
termos do art. 105, caput, c/c art. 107, caput, da Lei n® 14.133/2021.

1.1.5. Em caso de discordancia existente entre as especificacdes dos servicos descritos neste Termo de Referéncia,
com o Catdlogo de Servico (CATSER), do Sistema Integrado de Administracdo e Servicos Gerais — SIASG,
prevalecerdo as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia.

2. Fundamentacao da contratacao
2.1. Fundamentacao e descricdo da necessidade da contratacao.

2.1.1. A fundamentacdo da contratacdo e seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico do
Estudo Técnico Preliminar Digital n°® 40/2025, apéndice deste Termo de Referéncia;

2.1.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratac6es Anual 2025, conforme detalhamento a seguir:
[) ID PCA no PNCP: 00394718000100-0-000006/2025;
II) Data de publicacdo no PNCP:14/04/2025
1) Id do item no PCA: ID: 170858
IV) Classe/Grupo: 39.41.00.001
V) Identificador da Futura Contratagdo: 41.

2.1.3. A pretensa contratacdo encontra-se prevista no Portal de Compras do Governo do Distrito Federal, conforme
tabela abaixo:

E-COMPRAS - 2025

Caédigo Descricao

Selecdo de empresa especializada na prestacao de servigcos de alimentacdo, abrangendo a
implantacdo e operacdo de restaurante e lanchonete a serem instalados no pavimento térreo
do Edificio Sede da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal. A
contratacdo ocorrerd mediante concessdo de uso de bem publico, abrangendo uma area total
34865 de 76,79 m2 localizada no Setor de Administracdo Municipal — SAM, Bloco “I", Brasilia/DF,
correspondente ao restaurante e lanchonete do Edificio Sede, conforme especificacdes e
condi¢Oes estabelecidas neste Termo de Referéncia, objetivando oferecer lanches e refei¢cbes
nutricialmente balanceadas e de qualidade higiénico-sanitarias adequada com cardapios
elaborados por um(a) responséavel técnico juto ao Conselho regional de Nutricionistas.

2.2. Justificativa do nao parcelamento do objeto.

2.2.1. O presente Termo de Referéncia foi elaborado com item uUnico, considerando que o objeto consiste na
concessao de uso onerosa de espaco publico para a exploragéo de atividade comercial destinada ao fornecimento
de refeicbes aos frequentadores do estabelecimento. A estrutura do contrato foi planejada de modo a assegurar a
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gestao eficiente, fiscalizacdo efetiva dos precos praticados pela concessionaria e garantia de atendimento a
demanda da comunidade, preservando o carater social da atividade

2.2.2. O objeto da licitagdo consiste na oferta do menor preco por quilograma de refeicdo, contemplando tanto o
restaurante e lanchonete, de forma integrada, garantindo a unidade operacional do servico, que demanda
infraestrutura comum, logistica unificada de producado e distribuicdo de alimentos, controle sanitario e manutencao
dos padrbes de qualidade. O parcelamento em lotes poderia comprometer a economia de escala, eficiéncia
operacional e uniformidade do servico, além de aumentar custos administrativos e de fiscalizacao.

2.2.2.3. Ressalta-se que, embora exista viabilidade técnica de divisdo em lotes, a separacéo do objeto em unidades
autbnomas néo se mostra recomendavel neste caso, considerando:

* Unidade operacional compartilhada: tanto a cozinha quanto a logistica de fornecimento atendem
a area (Edificio Sede), tornando o objeto funcionalmente indivisivel,

* Controle de qualidade e padrao uniforme: o fornecimento deve seguir padrdes sanitarios, nutricionais e de
atendimento compativeis, que s6 podem ser garantidos com gestao Unica;

* Economia de escala: o valor global da concessdo permite a manutencéo de precos acessiveis aos
frequentadores e a viabilidade econdmica do empreendimento, o que poderia ser prejudicado caso o objeto
fosse dividido em lotes.

2.2.4. O TCU se manifestou sobre o tema através da Sumula 247 - TCU/2007:

[.]

"E obrigatéria a admissdo da adjudicacdo por item e ndo por preco global, nos editais das licitacées
para a contratacdo de obras, servicos, compras e alienagbes, cujo objeto seja divisivel, desde que ndo
haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o objetivo de
propiciar a ampla participacdo de licitantes que, embora néo dispondo de capacidade para a execugéo,
fornecimento ou aquisicdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades
autébnomas, devendo as exigéncias de habilitagcdo adequar-se a essa divisibilidade.” (Grifamos).

2.2.5. Faz-se necessario destacar para o entendimento ajustado da Corte de Contas, onde ensina que “o ato
convocatorio ha que estabelecer as regras para a selecao da proposta mais vantajosa para a Administracao,
ndo se admitindo clausulas desnhecessarias ou inadequadas, que restrinjam o carater competitivo do certame”
(TCU — AC-0423-11/07 P). Por conseguinte, entende-se que a licitacao por item é a recomendavel.

2.2.6. Cumpre informar que o Parecer Juridico n° 19/2020 - PGDF/PGCONS, referente ao Processo n° SEI 00050-
00036482/2019-78, cujo interessado € a Secretaria de Estado de Seguranca do Distrito Federal, analisou de forma
criteriosa o assunto relativo a licitacao publica para concessdao de uso onerosa de espaco publico para
exploracdo de restaurante e lanchonete. O parecer foi favoravel a aplicacdo da modalidade de Pregao Eletr6nico,
fundamentando-se em normas vigentes e em principios de eficiéncia e economicidade. Essa decisdo foi claramente
demonstrada em sua cota de aprovacao, reforcando a legitimidade e a transparéncia do processo licitatério, além de
proporcionar seguranca juridica para a conducédo das etapas subsequentes.

2.3. Justificativa da restricdo de participacdo de cooperativas, de empresas consorciadas, da subcontratacao
e de pessoas fisicas hao empresarias.

2.3.1. Nao sera permitida a participacdo de empresas consorciadas e a subcontratacdo, uma vez que nao ha
complexidade para a execucdo dos servigcos objeto do certame em tela, o qual se resume em exploracdo de espaco
fisico com fornecimento de alimentacao, que justificaria a permissdo de empresas participarem em consorcio ou a
subcontratacéo de parcelas ndo relevantes do objeto, o que fundamenta tal impedimento visto que a amplitude do
objeto almejado ou a diversidade de elementos que o compdem nao evidenciam dificuldade de o objeto ser
implementado por uma empresa para o item;
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2.3.2. Nao é possivel a participacao de pessoas fisicas ndo empresarias neste certame, uma vez que nao
possuem 0s requisitos minimos indispensaveis para a execucdo do servico, ndo havendo como verificar a
documentacédo de habilitacdo juridica, fiscal e qualificacdo técnica, entre outras, por ndo possuirem tais documentos.

2.4. Justificativa do ndo tratamento diferenciado para Microempresas e Empresas de Pequeno Porte.
2.4.1. O Item da presente contratacdo sera destinado & ampla concorréncia, considerando que:

2.4.1.1. O valor total estimado para o item no certame suplanta o limite legal de R$ 80.000,00 (oitenta mil reais),
previsto no art. 48, inc. |, da Lei Complementar n°® 123/2006, c/c o art. 25 da Lei Distrital n°® 4.611/2011, ndo havendo
gue se falar em item exclusivo para Microempresa e Empresa de Pequeno Porte;

2.4.2. De modo diverso, aplica-se ao certame somente o beneficio do empate ficto ou do direito de preferéncia,
previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123/2006, c/c os arts. 21 e 22 da Lei Distrital n°® 4.611/2011,
situacdo em que havendo na licitacdo lance de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte classificada em
segundo lugar com percentual superior em até 5% (cinco por cento) do lance de empresa de grande porte classificada
em primeiro lugar, lhe sera facultado apresentar novo lance mais vantajoso para a Administragao.

2.5. Justificativa da classificagdo como bem comum e da modalidade licitacao.

2.5.1. Por tratar-se de servico de complexidade baixa, que pode ser operacionalizado por técnicas de amplo
conhecimento do mercado, o servico almejado pode ser enquadrado como servico comum, a exemplo do que se
verifica em outras contratacdes similares, inclusive desta Secretaria, portanto a selecdo neste certame também
podera ser realizada por meio de licitagdo na modalidade de Pregédo na forma Eletrénica, nos termos da Lei Federal
n°® 14.133/2021, recepcionada no &mbito do Distrito Federal por meio do Decreto Distrital n® 44.330/2023;

2.5.2. Sendo assim, a modalidade de pregéo eletrénico podera propiciar uma contratacdo adequada ao atendimento
das necessidades da Secretaria de Estado de Publica do Distrito Federal, uma vez que serd possivel comparar
objetivamente as especificagfes das propostas que serédo apresentadas com as especificagdes contidas neste Termo
de Referéncia, e, apoés tal cotejo, e tendo como critério de julgamento 0 menor preco, ndo havera comprometimento
da qualidade minima desejada, visto que as propostas que ndo possuirem especificagcdes de acordo com o Edital
serdo desclassificadas, sendo mantidas apenas as que possuirem;

2.5.3. E possivel observar, diante das especificacbes contidas no Iltem 3 deste Termo de Referéncia que o servigo
almejado possui padrdo de qualidade objetivamente definido, mediante especificacdes usuais adotadas no mercado,
de forma a permitir aos potenciais fornecedores do ramo de atividade compativel com o objeto da licitagdo condicdes
de ofertarem suas propostas, sendo possivel a comparacao objetiva das mesmas tendo como critério de julgamento o
menor preco sem comprometimento da qualidade desejada, a exemplo das propostas que foram levantadas para
balizamento de precos, logo vislumbra-se para o presente certame a obediéncia ao disposto no art. 6°, inciso XLI da
Lei Federal n® 14.133/2021, podendo o objeto da licitacdo ser considerado servico comum, sendo portanto, aplicavel a
modalidade pregdo em sua forma eletrbnica, o que proporcionara a esta Administracdo a contratacdo de servico
adequado ao atendimento das necessidades almejadas no objeto deste certame.

2.6. Justificativa da adocao do sigilo do orcamento - base.

2.6.1. O Decreto Distrital n°® 44.330/2023, em seu Art. 112, estabelece que o orgcamento estimado das contratacdes
poderédo ser sigilosos. Em razdo disso, adotamos a forma sigilosa para a presente contratagdo, pois, nessa etapa da
contratacdo os licitantes ofertardo precos condizentes com o valor de mercado do servico pretendido pela
Administracéo Publica, observando assim aos principios publicos da eficiéncia, eficacia e economicidade. Essa opcao
do sigilo no orgamento-base no valor do item pretendido pelo ente publico ndo possibilita 0 conhecimento prévio pelos
licitantes do valor estimado na pesquisa mercadolégica realizada pela administracdo publica, espera-se que a adocao
dessa pratica legal restrinjam precos superfaturados e, consequentemente, prejuizo para o Estado, €, que
as empresas apresentem propostas mais realistas economicamente;

2.6.2. Sendo assim o servigo que sera contratado configura-se como "servico comum", com baixa complexidade,
sendo fornecido por inUmeras empresas do ramo, objetos deste processo, neste sentido, optamos pela adogéo do
sigilo do orcamento-base para que os precos ofertados pelas licitantes participantes do certame aproximem-se dos
valores praticados do mercado evitando compras publicas com precos superfaturados.
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2.7. Justificativa da nao utilizacdo do Sistema de Registro de Precos.

2.7.1. A presente concessdo onerosa de espaco publico ndo sera processada pelo Sistema de Registro de Precos,
em razdo do objeto ndo se enquadrar no disposto nos incisos I, I, Il e IV, art. 190, do Decreto Distrital n® 44.330
/2023, por se tratar de concessao onerosa de espaco publico, com area ja definida para a exploracédo de atividade
comercial (Restaurante e Lanchonete), no fornecimento de alimentacdo, com quantidades previamente definidas
neste Termo de Referéncia

2.7.2. Sendo assim tal regramento ndo serd aplicado por ndo alcancar os requisitos minimos do Sistema de Registro
de Precos na forma do art. 190, incs. I, Il, Il e IV, do Decreto distrital n® 44.330/2023.

2.8. Legislacao do Estabelecimento Comercial

2.8.1. A Concessionéria devera providenciar a legalizagdo como ESTABELECIMENTO ou FILIAL integrante de sua
estrutura organizacional para fins fiscais/tributarios junto aos érgaos oficiais competentes, em especial junto ao
Registro do Comércio e as Fazendas Federal, Distrital, inclusive obtengéo de talonarios e notas fiscais.

3. Descricao da solucao
3.1. Descricao da solucdao como um todo.
3.1.1. Das instalacdes e do recebimento do local:

3.1.1.1. As instalagbes do restaurante serdo utilizadas exclusivamente para as atividades comerciais de preparo e
fornecimento de refeicBes, para consumo dos servidores da Secretaria de Estado de Seguranca de Publica do
Distrito Federal e de outras pessoas expressamente autorizadas pela SSPDF;

3.1.1.2. A Licitante vencedora receberd o imovel em perfeito estado de conservagéo para realizagdo das atividades,
ficando sob suas expensas 0s ajustes necessarios para adequagdo dos equipamentos e desenvolvimento das
atividades na area a ser ocupada;

3.1.1.3. A participacdo no certame sera em ampla concorréncia, assegurado as microempresas e empresas de
pequeno porte (ME/EPP) o tratamento diferenciado e favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123/2006,
especialmente quanto ao direito de preferéncia (empate ficto), quando aplicavel, nos termos do Edital.

3.1.1.4. A Licitante deverd informar o numero minimo de funcionarios que serdo contratados para realizagdo das
atividades no restaurante;

3.1.1.5. Restituir o imovel, finda a concessdo de uso, no estado em que o recebeu, salvo as deterioracdes
decorrentes do seu uso normal e adequado, bem como permitir a vistoria do espaco a qualquer tempo;

3.1.1.6. O espaco sera entregue com climatizacdo e demais equipamentos funcionando, devendo a empresa manter a
manutencao preventiva e corretiva nos sistemas de ar-condicionado, coifa, infra-estrutura elétrica, telefonia, hidraulica
e pintura;

3.1.1.7. No caso de haver a necessidade rescisdo da concessédo onerosa, a SSP dara conhecimento a inten¢do no
prazo de 60 (sessenta) dias, com notificagdo extrajudicial;

3.1.1.8. O espaco destinado a execucdo dos servicos sera disponibilizado a Concessionaria apés a formal
solicitacao de desocupacdao do local pela Administracdo, devendo a empresa iniciar suas atividades de
fornecimento de refeic6es no prazo maximo de 15 (quinze) dias, contado a partir da data de disponibilizacao do
espaco. O referido prazo podera ser alterado a critério exclusivo da Administracao, mediante justificativa e
registro em documento proéprio.

3.1.1.9. A licitante devera providenciar acima da porta de entrada do restaurante o nome: RESTAURANTE E
LANCHONETE em letras azuis e fundo branco, podendo o nome ser alterado, mediante orientacdo da SSP;
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3.1.1.10. A licitante devera apresentar sua proposta, contendo declaracdo que o preco ofertado, esta incluido todas as
despesas diretas e indiretas relacionadas com a prestacao dos servi¢cos, tais como: custos com aquisicdo de matéria-
prima (alimentos) e pagamento de méo de obra, incluidos os encargos sociais e trabalhistas; depreciagdo dos
equipamentos, instrumentos, ferramentas e maquinas necessdarias ao desenvolvimento dos trabalhos; impostos;
taxas; custos de energia elétrica; agua e esgoto e manutencdes dos equipamentos disponibilizados e quaisquer
outras despesas necessarias a realizacao dos servicos durante a outorga onerosa de uso, para exploracdo de
atividade comercial/restaurante, nos termos deste Termo de Referéncia.

3.2. Requisitos minimos para execucao dos servicos

3.2.1. O restaurante e lanchonete devera funcionar ininterruptamente, no horario das 7h00 as 19h00, nos dias Uteis
de expediente normal, podendo ser alterado caso haja alguma mudanca no horario da SSPDF.

A frequéncia diaria estimada de pessoas que utilizam o restaurante € de:

a) Café damanha .................... 100 pessoas;
b) RefeiCao .......uevvvvvveeeeeeiiiiins 200 pessoas;
¢) lanche datarde ..................... 100 pessoas.

3.3. Controle das Refeicdes Consumidas

3.3.1. O controle e o registro das refeicdes e lanches fornecidos serdo de responsabilidade exclusiva da
CONCESSIONARIA, a qual devera adotar mecanismo formal de apuracdo do consumo (ex.. comanda fisica
numerada, sistema eletrénico/PDV ou aplicativo), capaz de assegurar rastreabilidade, transparéncia e controle
interno, contendo, no minimo:

I- identificacdo do usuério/atendimento (ou identificacdo equivalente, quando aplicavel);
lI- data e horario do consumo;

[lI- itens consumidos;

IV- quantidades;

V- valores unitarios e totais;

VI- forma de pagamento, quando houver, e

VII- identificacdo do operador responséavel pelo langamento.

3.3.2. Os registros deverao ser mantidos em arquivo fisico elou digital, com possibilidade de extracédo de relatérios
e apresentacao a Administracdo sempre que solicitado, observadas as normas aplicaveis, em especial os principios
da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia (art. 37 da Constituicdo Federal) e o dever de
observancia as boas praticas de governanca e controles previstos na Lei n° 14.133/2021. Quando houver
tratamento de dados pessoais, a CONCESSIONARIA devera adotar medidas de seguranca e confidencialidade,
limitando-se ao minimo necessario, em conformidade com a Lei n° 13.709/2018 (LGPD).

3.4. PAGAMENTO DAS REFEIGOES E LANCHES

3.4.1. A concessionéria realizard o controle de pagamento e o recebimento diretamente dos usuérios, devendo
disponibilizar meios adequados e usuais, tais como: Pix, dinheiro, cartdo de débito, cartdo de crédito e, quando
aplicavel, cartdo refeicdo/alimentacao.

3.4.2. Devera ser assegurada a possibilidade de pagamento por cartdo de crédito e débito sem acréscimo no valor
cobrado ao consumidor.
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3.4.3. As refeicdes e lanches deverdo ser pagos exclusivamente nos caixas/terminais de atendimento, sendo vedado
que manipuladores de alimentos realizem simultaneamente a manipulacdo de dinheiro ou meios de
pagamento, em observancia as boas praticas sanitarias.

3.4.4. A concessionaria devera manter retaguarda suficiente de troco e estrutura de atendimento compativel com os
horérios de maior fluxo, para garantir rapidez e eficiéncia no servigo.

3.4.5.1. Adotar todas as providéncias para que o atendimento seja célere, ndo se admitindo filas ou espera, conforme
legislacdo vigente no Distrito Federal ao momento da prestacao de servigo.

3.5. UTENSILIOS DO RESTAURANTE (PRATOS, BANDEJAS, TALHERES, TOALHAS, COPOS JARAS ETC.)

3.5.1. Para o inicio das atividades, a Concessionaria devera providenciar, instalar e manter todos os utensilios,
equipamentos e itens de apoio necessarios ao pleno funcionamento do restaurante, novos ou em perfeito estado
de conservagdo, de primeira qualidade e em quantidade compativel com a demanda, incluindo, no minimo:
pratos, talheres, bandejas, travessasirecipientes de servi¢co, copos, xicaras e tacas; utensilios de preparo e
coccdo (panelas, frigideiras, assadeiras, conchas, escumadeiras, espatulas, pegadores, facas e tabuas); itens
de mesa e reposicdo (guardanapos, toalhas ou jogos americanos e porta-guardanapos); e galheteiros
completos (saleiros, pimenteiros, paliteiros, azeite, vinagre e molhos/condimentos para saladas), além de
outros materiais indispensaveis a adequada prestacdo do servico.

3.5.2. A Concessionaria devera submeter previamente a SSPDF, para avaliacdo e aprovacao, catalogo, ficha
técnica elou especificacbes dos itens e equipamentos a serem utilizados e, quando solicitado, apresentar
amostras fisicas em quantidade minima de trés unidades por item, para verificacdo de qualidade, resisténcia,
padronizacdo visual e adequagdo sanitaria. Apos aprovados, os itens deverdo ser mantidos durante toda a
vigéncia, com reposicdo imediata em caso de desgaste, quebra, extravio ou perda de qualidade, sem 6nus
adicional para a Administracéo.

3.5.3. Todos 0s equipamentos necessarios ao preparo, porcionamento, conservacao e fornecimento das refeicdes
(tais como balancas, eletrodomésticos, equipamentos de refrigeracao, aquecimento e apoio operacional, entre
outros) deverdo ser fornecidos, instalados, operados e mantidos pela Concessionaria, incluindo manutencao
preventiva e corretiva, bem como a substituicao imediata em caso de falha ou indisponibilidade, de modo a ndo
comprometer a continuidade do servigo.

3.5.4. Os utensilios de uso continuo (tais como pratos, bandejas, talheres, toalhas/jogos americanos, saleiros,
paliteiros, porta-guardanapos, entre outros) deverdo ser substituidos pela Concessionaria sempre que constatado
desgaste, avaria, deformacéao, trincas, manchas, perda de padroniza¢cdo ou qualquer condicdo que comprometa
a higiene, a seguranca ou a apresentac¢ao do servico.

3.5.5. A Concessionaria devera fornecer, as suas expensas, conjunto completo de uniformes no inicio da
execucdo contratual, adequado a funcdo desempenhada, a todos os empregados envolvidos na prestacdo dos
servigos, incluindo, quando aplicavel, calcados apropriados e EPIs. Os uniformes deverdo ser mantidos em perfeito
estado de limpeza e conservacao, com substituicdo imediata sempre que constatado desgaste ou inadequacao.

3.6. APRESENTAGAO DE PESSOAL

3.6.1. Os empregados do restaurante deverdo permanecer no local de trabalho devidamente uniformizados, com
todos os acessorios de higiene e seguranca (mascara, luvas, toucas, etc);

3.6.2. A empresa Concessionéria devera fornecer aos trabalhadores todos os Equipamentos de Protecédo Individual
(EPIs) e uniformes completos, garantindo vestimentas de seguranca adequadas em quantidade suficiente. O
fornecimento devera atender rigorosamente as normas e regulamentos de medicina e seguranca do trabalho
estabelecidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego, bem como a quaisquer exigéncias adicionais determinadas
pelos sindicatos das categorias. Além disso, os EPIs e uniformes deveréo ser entregues antes do inicio da execucao
dos servicos, devidamente higienizados e em conformidade com as boas praticas de manipulagéo, assegurando sua
manutencdo constante em condi¢cdes adequadas de uso;
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3.6.3. O uso de toucal/rede é obrigatério a todos os funcionarios envolvidos em qualquer processo das etapas de
higienizagé&o, producéo, armazenamento, distribui¢éo e venda dos alimentos;

3.6.4. Os funcionarios envolvidos na limpeza das instalag@es sanitarias deveréao utilizar uniforme de coloragéo
diferente do uniforme dos demais funcionarios.

3.7. HIGIENIZAGAO DO RESTAURANTE

3.7.1. A licitante vencedora desta licitacdo se responsabilizara integralmente pela perfeita higienizacdo (limpeza,
desinfeccédo, aplicacdo de produtos para o exterminio de insetos), devendo a area permanecer integralmente limpa e
higienizada;

3.7.2. Para evitar a proliferacdo de vetores e pragas urbanas (mosquitos, moscas, pernilongos, baratas, formigas,
tracas, roedores e insetos), além de adotar as medidas de higiene necessarias, a empresa compromete-se a realizar
o controle quimico periddico, seguindo, ho minimo, o periodo e a recomendacéo da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), além do recomendado pela Autoridade Sanitaria local;

3.7.3. Devem ser realizados procedimentos tanto de desinsetizacdo quanto de desratizacdo do ambiente, com
frequéncia de 6 (seis) meses;

3.7.4. Nao sera permitido o uso de pratos de matéria plastica, salvo se for do tipo descartavel, nem loucas
danificadas, observando, rigorosamente, a limpeza dos talheres e das lougas, incluindo sua esterilizagdo obrigatéria
sempre que forem utilizados;

3.7.5. Deverd, ainda, manter, as suas expensas, todo o ambiente rigorosamente limpo e organizado, assegurando o
adequado acondicionamento e armazenamento dos alimentos, bem como a conservacdo de mesas, cadeiras,
paredes, janelas, portas e pisos em perfeito estado de uso, observados os mais elevados padrdes de limpeza, higiene
e sanitizacdo, devendo proceder ao reparo e a repintura das paredes sempre que necessario;

3.7.6. Devera utilizar produtos de limpeza e higienizacao apropriados a natureza dos servigos, tais como detergentes
e saneantes com comprovada acdo bactericida e fungicida, de modo a assegurar a completa sanitizacdo dos
ambientes, equipamentos e utensilios da cozinha, bem como a adequada higiene das maos dos colaboradores
responsaveis pela manipulacao de alimentos, observadas as normas sanitérias vigentes:

3.7.7. Deverd, ainda remover, diariamente, em recipiente fechado, o lixo resultante de suas atividades, para os
containers que estara em local indicado pelo Cessionéria,;

3.7.8. Manter depdsitos de mantimentos em condi¢des adequadas de higiene e armazenamento;

3.7.9. A Concessionaria providenciara, por sua conta e risco, a conservagado dos lanches e os estoques de alimentos
e de materiais necessarios a sua atividade normal, preservando-os de qualquer contaminacao;

3.7.10. A Concessionaria devera disponibilizar aos consumidores, diariamente, no minimo 50 (cinquenta) formularios
de pesquisa de satisfacdo, conforme modelo do Anexo | deste Termo de Referéncia, admitindo-se, alternativamente,
a utilizacdo de aplicativol/sistema eletrdnico desenvolvido para essa finalidade;

3.7.11. A nota média geral, apurada a partir da média das avalia¢des atribuidas aos 6 (seis) quesitos do formulario,
ndo podera ser inferior a 7 (sete), sob pena de aplicacdo de multa correspondente a 20% (vinte por cento) do
valor do contrato;

3.7.12. Caso a nota média geral apurada permaneca inferior a 5 (cinco) por periodo superior a 1 (uma) semana util
, a Cessionéria podera rescindir o contrato, observados o contraditério e a ampla defesa, e convocar a licitante
remanescente, conforme a ordem de classificagéo.

3.8. COMPOSIGCAO MINIMA DO CARDAPIO DIARIO DO RESTAURANTE

3.8.1. Todos os alimentos disponibilizados para consumo deverao possuir identificacao clara, legivel e afixada em
local visivel e proximo ao ponto de servico. A identificacdo devera conter, no minimo, o nome do alimento e o
respectivo valor nutricional por porc¢ao.
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3.8.2. A elaboragédo do cardapio ficard a cargo exclusivamente do profissional Nutricionista da Concessionaria,
devendo o mesmo observar, fiscalizar e manter a maxima higiene, utilizando produtos de boa qualidade e dentro do
prazo de validade, com a composi¢ao genérica minima de:

a) CAFE DA MANHA

Salgados diversos, Bolos confeitados, Tapioca, Cuscus, Pao de queijo, Misto quente, Misto quente com ovo, Queijo
guente, Quente quente com ovo, Pao com ovo, Pao com manteiga, Sanduiches frios de pao integral, Sanduiche de
carne de hamburguer, Sanduiche de carne de hamburguer, ovo e queijo (com e sem salada), Sanduiche de carne de
frango (com e sem salada), Sanduiche de carne de frango, ovo e queijo (com e sem salada), Torta de frango, Salada
de fruta, Suco de laranja, Suco de fruta (polpa congelada), Acai na tigela, Vitamina de frutas, Leite puro - integral
/desnatado, Leite (integral/desnatado) com café, Leite (integral/desnatado) com achocolatado, Café coado, Café
Expresso e Cha quente, Cha gelado (300/350 ml), Suco em caixa (200/250 ml), Suco em caixa (1 litro), Suco em lata
(269/335 ml), Refrigerante em lata (269/350 ml), Refrigerante (2 litros).

b) SALADAS

07 Espécies/pratos diferentes de legumes/folhosos, com o0s seguintes componentes minimos: folhosos, tomate, dois
vegetais do tipo B, salada a base de maionese, duas saladas variadas, com molhos elaborados. Os vegetais e
hortalicas utilizadas no preparo das saladas deverdo estar frescos, com as folhas integras, sem sinais de
envelhecimento e livres de aparas. As saladas podem ser compostas por vegetais, frutas ou vegetais e frutas.
Também podem ser simples ou elaboradas (contendo outros ingredientes como presunto, queijo, molhos etc.).

c) PRATO BASICO

Arroz (tipo 1), com as variagOes adequadas: branco, a grega, carreteiro, napolitano, com lentilhas, etc. Feijdo (tipo 1),
com as variagfes adequadas: simples, preparado com carnes, bacon, tropeiro, etc. Deverdo ser oferecidos o arroz e
pelo menos 2 (duas) opc¢des de feijdo diariamente, de acordo com o especificado a seguir:

ITEM ESPECIFICAGAO

- Arroz branco cozido, Tipo 1, polido, longo e fino de 1° qualidade (servir diariamente);
Arroz |- Arroz integral cozido (servir diariamente);

- Arroz elaborado ou na forma de risotos, com carne, vegetais ou graos etc. (servir duas vezes na semana).

- Feijao simples (carioca ou roxo) diariamente

Feijdo |_ Feijao elaborado ou outras variedades de feijao (feijdo tropeiro, tutu de feijao, feijdo de corda, feijao

preto, feijdo branco, feijédo verde etc). Diariamente e alternado.

Em todos os dias, sem excec¢ao, devera ser ofertada ao menos uma opc¢ao de carne branca como prato principal.
d) PRATO PRINCIPAL

03 opcdes de prato principal, composto de carne bovina, suina, aves, peixes — utilizando-se de cortes nobres, com
produtos de primeira qualidade. Em todos os dias, sem excecdes, deve ser oferecida pelo menos uma opc¢éo de
carne branca como prato principal. As op¢des de carne branca devem variar alternadamente entre peixes e aves. Os
produtos de origem animal, como carnes suinas e bovinas, aves, pescados, presuntos, queijos e mortadelas, dentre
outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspecao sanitaria (SIF ou equivalente) e a identificacdo do
fornecedor. As carnes deverdo ser servidas totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas. Os tipos de carne
permitidos no preparo dos pratos principais devem ser, no minimo, os especificados abaixo, ndo sendo aceitos cortes
com qualidade inferior aos citados:

CARNE | TIPO DE CORTE
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Aves Coxa, sobrecoxa, peito ou filé.

Filé ou posta, ndo devendo apresentar espinhas de tamanhos pequenos

Peixes Podem ser usados peixes como filé de pescada amarela, filé de merluza, robalo, linguado,

dourado, bacalhau, atum e assemelhados.

Bovina | Filé Mignon, Patinho, contra-filé, coxdo-mole, lagarto, cupim, carne de sol.

Suina Pernil, bisteca, costelinha e lombo, servidas alternadamente.

e) TEMPEROS

Todos os temperos e complementos como: molhos, azeites, pimenta, farinha, vinagre, mostarda, etc. deverao ficar a
disposicéo dos usuarios durante as refeicdes.

f) SOBREMESAS

As sobremesas deverdo ser dispostas para escolha do usuario. No cardapio de sobremesas devera conter pelo
menos 01(uma) variedade de sobremesa dietética por dia.

3.8.3. Além das opc¢des acima, deve haver opc¢éo de refrigerante, agua e suco industrializado. Obrigatoriamente uma
das opc¢des deve estar disponivel sem aclcar. A Concessionaria deve providenciar adocante para ficar & disposi¢éo
dos comensais;

3.8.4. Ao cardapio minimo sugerido acima, poderdo, durante a vigéncia do Contrato e da Concessao de Uso, ser
acrescidos outros itens, ou substituidos os ja indicados, mediante prévia autorizacdo do executor do Contrato da
Secretaria de Estado de Seguranga Publica do Distrito Federal;

3.8.5. A Concessionaria podera apresentar planilhas de pregos, com todos 0s insumos, impostos, encargos, e
consequentemente o preco cotado em sua proposta sendo com todos os itens do cardapio, para uma possivel
analise de revisdo de precos durante a execugdo da concessao onerosa de espaco publico;

3.8.6. A Concessionéria devera ofertar aos interessados para lanches aos precos praticados no mercado, no minimo
0s seguintes alimentos: Bolos simples, Bolos confeitados, Tapioca, Cuscus, P&o de queijo, Misto quente, Misto quente
com ovo, Queijo quente, Quente quente com ovo, Pdo com ovo, Pdo com manteiga, Sanduiches frios de péao
integral, Sanduiche de carne de hamburguer, Sanduiche de carne de hamburguer, ovo e queijo (com e sem
salada), Sanduiche de carne de frango (com e sem salada), Sanduiche de carne de frango, ovo e queijo (com e sem
salada), Torta de frango, Salada de fruta, Suco de laranja, Suco de fruta (polpa congelada), Ac¢ai na tigela, Vitamina
de frutas, Leite puro - integral/desnatado, Leite (integral/desnatado) com café, Leite (integral/desnatado)
com achocolatado, Café coado, Café Expresso e Cha quente, Cha gelado (300/350 ml), Suco em caixa (200/250
ml), Suco em caixa (1 litro), Suco em lata (269/335 ml), Refrigerante em lata (269/350 ml), Refrigerante (2 litros);

3.8.7. O executor do Contrato efetuard pesquisa de precos dos produtos para assegurar que 0S precos encontram-se
em conformidade com os praticados nas adjacéncias do Edificio sede da SSPDF.

4. Requisitos da contratacao

4.1. Sustentabilidade.
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4.1.1. Em atencdo a Lei distrital n°® 4770/2012 serdo exigidos nesta contratacdo a aplicacdo de critérios de
sustentabilidade ambiental;

4.1.2. Em relagéo ao Fabricante, ao Produtor ou ao Fornecedor, conforme art. 1°, inc. |, da Lei distrital n® 4.770/2012;
a Concessionaria devera aplicar como critérios de sustentabilidade ambiental para a execugao do contrato;

4.1.3. A adocdo de processos de extracdo, fabricacdo e utilizacdo de produtos e matérias-primas de forma
ambientalmente sustentavel;

4.1.4. A deposicao e o tratamento adequados de dejetos e residuos da indistria, comércio ou construcao civil, bem
como da agua utilizada;

4.1.5. A utilizacdo de matéria-prima renovavel, reciclavel, biodegradavel e atdxica;
4.1.6. A utilizacao de tecnologia e material que reduzam o impacto ambiental;
4.1.7. A logistica reversa;

4.1.8. Em relacdo ao Fornecedor, conforme art. 29, inc. |, da Lei distrital n® 4.770/2012; a Concessionaria devera
aplicar como critérios de sustentabilidade ambiental para a execucédo do contrato;

4.1.9. A recepcao de bens, embalagens, recipientes ou equipamentos inserviveis e ndo reaproveitaveis por essa
Administracao publica;

4.1.10. A comprovacgao de que adota praticas de desfazimento sustentavel, reciclagem dos bens inserviveis e
processos de reutilizacéo.

4.1.11. Conforme art. 8°, incs. | a V, da Lei n° 4.770/2012; a Concessionaria deverd comprovar que tem condicdes de
adotar praticas de sustentabilidade ambiental na execucao do servigo, especialmente:

4.1.12. Utilizacdo de produtos de limpeza e conservagao que obedecam as classificagcbes e as especificacdes
determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

4.1.13. Adocéo de medidas, equipamentos ou técnicas que:
4.1.14. Reduzam o consumo de agua e energia;

4.1.15. Eliminem o desperdicio de materiais e energia utilizados;
4.1.16. Reduzam ou eliminem a emisséo de ruidos;

4.1.17. Fornecimento aos empregados de equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execugao
de servicos;

4.1.18. Realizacao de treinamento interno de seus empregados, para reducdo da producéo de residuos e do consumo
de energia elétrica e agua, observadas as normas ambientais vigentes;

4.1.19.0bservancia das Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacao Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos sdlidos.

4.1.20. Todos os requisitos acima apresentados sdo meramente exemplificativos, devendo a Concessionaria
obedecer no que couber o rol acima descrito para organiza¢ao da pesquisa telefonica.

4.2. Subcontratacao.
4.2.1. Nao é admitida a subcontratacéo do objeto contratual, conforme subitem 2.3.
4.3. Garantia da contratacao.

4.3.1. Seré exigida a garantia da contratacdo de que trata o art. 96 e seguintes da Lei Federal n® 14.133/2021, assim
vejamos:
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Art. 96. A critério da autoridade competente, em cada caso, podera ser exigida, mediante previsdo no
edital, prestacéo de garantia nas contratacées de obras, servicos e fornecimentos.

§ 1° Cabera ao contratado optar por uma das seguintes modalidades de garantia:

| - caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural, mediante registro
em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados
por seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da Economia;

Il - seguro-garantia;

Il - fianca bancéria emitida por banco ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais
pelo Banco Central do Brasil.

IV - titulo de capitalizacéo custeado por pagamento Unico, com resgate pelo valor total. (Incluido pela Lei
n® 14.770, de 2023) (Grifamos)

4.3.2. O percentual da garantia contratual sera de 5% (cinco por cento) sobre o valor inicial do contrato, incidindo
sobre o preco publico correspondente ao valor da concessao, considerado o periodo de 24 (vinte e quatro)
meses, nos termos do art. 98 da Lei Federal n° 14.133/2021;

4.3.3. Em caso opcao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a data de
assinatura do contrato;

4.3.4. A garantia, nas modalidades caucdo e fiangca bancaria, devera ser prestada em até 10 dias Uteis apés a
assinatura do contrato.

5. Modelo de execucao do objeto
5.1. Condicdes de Execucao.
5.1.1. O cronograma do servigo seguird conforme tabela abaixo:

CRONOGRAMA DE MOBILIZAGAO
A EMPRESA VENCEDORA TERA UM PRAZO PARA MOBLIZAGAO E INCIO DA ATIVIDADE

Em até 15 (quinze) dias corridos apds a disponibilizacdo dos espacos, a empresa
vencedora devera proceder a instalacao de todos os materiais, mobiliarios e
equipamentos necessarios ao pleno funcionamento do restaurante localizado no
edificio-sede da Secretaria de Estado de Seguranca Publica — SSP.

Providéncia 1

5.1.2. Local da prestac¢do dos servicos.
5.1.2.1. Local de exploracdo da atividade de restaurante Edificio Sede da SSP.
5.2. Utilizacdo da Area do Restaurante Pela SSPDF

5.2.1. A critério da SSPDF, esta podera utilizar a area do restaurante sempre que necessario, informando no prazo 72
(setenta e duas) horas de antecedéncia do evento.

5.2.2. A SSP, podera estabelecer horarios especificos para atender seus servidores no periodo compreendido da
disponibilizacdo das refei¢des (almocgo), os quais serdo identificados pelo Crachd (cartdo de identificagdo) ou pelo
Holerite e documento de identificacéo oficial ou sendo reservado local especifico para os servidores da SSP.

5.2.3. A empresa vencedora do certame devera assegurar, como medida estratégica de organizacao e qualidade no
atendimento, a reserva de espaco especifico ou a definicdo de horario diferenciado para o atendimento exclusivo aos

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 12 de 31
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



servidores da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal (SSP/DF). Tal providéncia visa garantir
gue esses profissionais tenham um periodo de almogo com maior conforto, agilidade e comodidade, considerando as
particularidades de sua rotina de trabalho.

5.2.4. Além de otimizar o fluxo de atendimento, essa diferenciacéo contribui para a valorizacéo dos servidores da SSP
/DF, ao passo que promove melhores condi¢gbes de bem-estar no ambiente institucional. Ressalta-se, ainda, que a
adocao de horarios ou espacos reservados torna-se especialmente relevante diante da presenca de diversos 6rgaos
publicos na regido, o que naturalmente gera alta demanda nos estabelecimentos de alimentacdo. Assim, a medida
assegura maior eficiéncia no servico prestado e reforca o compromisso da Administracdo com a exceléncia na gestéao
dos seus recursos humanos.

5.3. DOS EQUIPAMENTOS E INSTALAGOES

5.3.1. Caberd a Concessionaria o fornecimento de todos os utensilios, mobiliario e demais equipamentos
indispensaveis ao perfeito funcionamento da lanchonete, durante o tempo de vigéncia do contrato, tais como, fogao,
chapa, balcbes expositores frigorificos, estufa de aquecimento para alimentos (buffet), geladeiras, freezer para
sorvetes e picolés, mesas e cadeiras para o publico no padréo preto e/ou branco e acabamentos cromado, pratos,
talheres, panelas, copos, forros, guardanapos, bandejas e outros que se fizerem necessarios, que deverdo ser
retirados ao término do contrato;

5.3.2. Constituir4 obrigacdo da Concessionaria as despesas referentes a gas e demais insumos basicos a serem
utilizados, bem como arcar com despesas de substituicdo de lampadas e de todos os dispositivos e componentes de
instalagdo elétrica, hidraulica e demais equipamentos do local dos servigos;

5.3.3. A Concessionaria sera responsavel pela operacdo e manutencdo dos equipamentos, méveis e instalacédo da
lanchonete, correndo a sua conta a reposicdo dos bens danificados ou extraviados;

5.3.4 . Cabera a Concessiondria a manutencédo da area que foi concedida de forma onerosa, responsabilizando-se
por quaisquer danos decorrentes, direta ou indiretamente, de ato culposo seu ou de seus prepostos, comprometendo-
se a efetuar a correspondente indenizagéo, a concedente, até o 10° (décimo) dia util apés a comunicacédo do fato, que
Ihe sera feita por escrito e, ao término do contrato, restitui-los nas mesmas condicdes que 0s recebeu;

5.3.5. A Concessionaria devera garantir a qualidade dos equipamentos, utensilios, matérias-primas, alimentos e
produtos necessarios a execugéo dos servigcos com o padrao exigido pela SSPDF; e

5.3.6. O restaurante compreende uma area util total de 76,79 m2, que deve ser otimizada, sendo o projeto de
disposicdo da mobilia aprovado pelo executor/fiscal do contrato.

6. Modelo de gestao do contrato

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei Federal n® 14.133/2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial;

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensado do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila;

6.3. As comunicagfes entre 0 6rgdo e a Concessionaria devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim;

6.4. O 6rgdo podera convocar representante da empresa para adocao de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Fiscalizacao.

6.5.1. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (Lei Federal n°® 14.133/2021, art. 117, caput).

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 13 de 31
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



6.5.2. Devera observar as seguintes condicoes:
6.5.2.1. Verificar a qualidade e validade dos alimentos e produtos oferecidos;

6.5.2.2. Observar se os pregos cobrados dos alimentos e produtos que néo fazem parte deste termo, se encontram
de acordo com os praticados no mercado das proximidades;

6.5.2.3. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados;
6.5.2.5. Exigir limpeza da é&rea fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execug¢éo dos servigos;

6.5.2.6. Fazer vistorias periddicas na lanchonete e no local de preparo dos lanches para fiscalizar, rigorosamente,
a questdo de higiene e conservacédo dos alimentos;

6.5.2.7. Relatar as ocorréncias que exijam a comunicacao as autoridades de fiscalizacdo sanitaria e anotar todas as
gueixas para serem examinadas;

6.5.2.8. Aplicar as penalidades de sua competéncia e propor as que competirem as autoridades superiores;
6.5.2.9. Fiscalizar, rigorosamente, a questao de higiene e conservacgao dos alimentos;

6.5.2.10. Verificar a quantidade e qualificacdo dos empregados da Concessionaria, solicitar nome e identificacdo do
pessoal; e

6.5.2.11. A concessdo de uso sera acompanhada administrativamente pelo executor do Contrato, designado para
esse fim, ao qual sera atribuida a responsabilidade de acompanhamento, cobranca e baixa de taxas e servigos
incidentes sobre os servigos contratados.

6.5.3. Fiscalizacdo Técnica.

6.5.3.1. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execug¢do do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condi¢cOes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo. (Decreto
Distrital n°® 44.330/2023, art. 24, VI);

6.5.3.2. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execug¢do do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos
defeitos observados. (Lei Federal n° 14.133/2021, art. 117, 81° e Decreto Distrital n® 44.330/2023, art. 24, 11);

6.5.3.3. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificacbes para a
correcao da execucéao do contrato, determinando prazo para a correcdo. (Decreto Distrital n® 44.330/2023, art. 24, III);

6.5.3.4. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacdo que demandar
decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso. (Decreto Distrital n° 44.330/2023, art. 24, IV);

6.5.3.5. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢ado do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico
do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto Distrital n® 44.330/2023, art. 24, V);

6.5.3.6. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovag¢édo ou a prorrogacao contratual (Decreto Distrital n° 44.330/2023,
art. 24, VII).

6.5.4. Fiscalizacdo Administrativa.

6.5.4.1. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencéo das condices de habilitagdo da Concessionaria,
acompanhara o pagamento da guia de recolhimento de agua energia, preco publico de ocupacao do imével, as
garantias apresentadas pela concessionaria a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Art. 25, | e Il, do Decreto Distrital n°® 44.330/2023);
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6.5.4.2. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto Distrital n°® 44.330/2023, art. 25, 1V).

6.5.5. Gestor do Contrato.

6.5.5.1. O gestor do contrato coordenara a atualizagcao do processo de acompanhamento e fiscalizagcdo do contrato
contendo todos os registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de
servico caso tenha, do registro de ocorréncias, das alteracbes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério
com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracdo. (Decreto Distrital n® 44.330/2023, art. 23, 1V);

6.5.5.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior
aguelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto Distrital n® 44.330/2023, art. 23, I);

6.5.5.3. O gestor do contrato acompanhara a manutengéo das condi¢des de habilitacdo da Concessionaria, para fins
de anotar os problemas que obstem o fluxo normal dos pagamentos do boletos gerados pela administracao;

6.5.5.4. O gestor do contrato emitirdA documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagcdes assumidas pelo contratado, com meng¢do ao seu
desempenho na execucgdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigac¢des. (Decreto Distrital n°
44.330/2023, art. 23, VIII);

6.5.5.5. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sanc¢des, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei
Federal n°® 14.133/2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto Distrital n°
44.330/2023, art. 23, X);

6.5.5.6. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informag6es sobre a consecugéo dos objetivos que
tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da
Administracdo. (Decreto Distrital n° 44.330/2023, art. 23, VI);

6.5.5.7. O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizacéo dos
procedimentos quando ao pagamento das guias de recolhimento de pregos publicos referentes a agua, energia e
espaco cedido a concessionario o valor dimensionado pela fiscalizagcéo e gestdo nos termos do contrato.

6.6. Da Vigéncia do Contrato.

6.6.1. O contrato a ser celebrado com o licitante vencedor terd vigéncia inicial de 24 (vinte quatro) meses, contados
a partir da data de sua assinatura, e poderd ser prorrogado sucessivamente, conforme o interesse da
Administracdo, até o limite maximo de 10 (dez) anos. A eficacia do contrato estara condicionada a sua divulgacao
no Portal Nacional de Contratacées Publicas (PNCP), nos termos dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 1°
de abril de 2021, garantindo-se, assim, transparéncia, legalidade e publicidade aos atos administrativos
contratuais.

6.6.2. A Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal convocara a empresa vencedora a assinar o
Instrumento Contratual, dentro do prazo e condicdes estabelecidos, sob pena de cair o direito a contratacdo, sem
prejuizo das sancdes previstas no Edital e no Decreto Distrital n® 44.330/2023, e suas alteracbes posteriores;

6.6.3. O prazo para assinatura do contrato sera de até 5 (cinco) dias Uteis contados a partir da intimacdo do
adjudicatario, podendo ser prorrogado uma vez por igual periodo, desde que ocorra motivo justificado e aceito pela
Administracao.

6.7. DO REAJUSTE

6.7.1. Podera ser admitida reajuste do contrato visando adequacdo dos novos precos de mercado, observado o
interregno de um ano, a contar da data da proposta, ou da data do orcamento a que a proposta se referir, ou da data
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do ultimo reajuste, desde que precedida de demonstracdo analitica da variagdo dos componentes dos custos do
contrato devidamente justificada;

6.7.2. A Concessionaria podera indicar os pre¢os unitarios e total por item e subitem e, ainda, o preco global da
proposta, demonstrando como alcangou o pre¢o por quilo dos alimentos;

6.7.3. O preco publico da concessao sera reajustado com base no indice previsto no Decreto n° 37.121, de 16 de
fevereiro de 2016, qual seja, o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), observando-se,
preferencialmente, o IPCA-Alimentos para o reajuste do valor da refeicdo e o IPCA geral (amplo) para o
reajuste do preco publico referente a ocupacao.

7. Critérios de medicao e pagamento
7.1. A avaliacdo da execucao do objeto utilizara o disposto abaixo:

7.1.1. Havera instauracao de procedimento administrativo para apuracdo de eventual irregularidade na execucao
do contrato, com observancia dos principios do contraditério e da ampla defesa, sem prejuizo da aplicacdo das
demais sancdes cabiveis, caso se verifique que a Concessionaria:

7.1.1.1. N&o produzir os resultados acordados;
7.1.1.2. Deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3. Deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execug¢do do servi¢o, ou utiliza-los com
gualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.1.2. A base de calculo para o pagamento seguira o seguinte cronograma abaixo:

7.1.2.1. Considerando que a area em questdo é classificada como area publica comercial com cobertura, fica
estabelecido o preco publico minimo de R$ 0,57/m2 (cinquenta e sete centavos por metro quadrado) ao dia, nos
termos do Decreto n° 25.792, de 02 de maio de 2005 (https://www.tc.df.gov.br/sinj/Norma/46663
/exec_dec 25792 2005_rep.html), e corrigido pelo IPCA medido pelo IBGE no periodo entre maio/2005 e dezembro
12025, utilizando os célculos disponiveis na “Calculadora do Cidad&o” (https://www3.bcb.gov.br/CALCIDADAO/publico
[/corrigirPorindice.do?method=corrigirPorindice), conforme se segue:
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Resultado da Correcao pelo IPCA (IBGE)

Dados basicos da correcao pelo IPCA (IBGE)

Dados informados

Data inicial 05/2005
Data final 12/2025
Valor nominal R$ 0,19 ( REAL)

DET LER AT EL LS

Indice de correcdo no periodo 3,00567940
Valor percentual correspondente 200,567940 %
Valor corrigido na data final R$ 0,57 (REAL)

7.1.2.2. Dessa forma, o valor do preco publico e de R$ 1.313,11 ( Um mil, trezentos e treze reais e onze centavos)
pela ocupacao sera o resultado da atualizacao do piso de R$ 0,19 (dezenove centavos) previsto no Decreto n°
25.792/2005, considerando a evolucdo dos indices do IPCA no periodo de 05/2005 a 12/2025. Assim, segue a
planilha de calculo do valor a ser pago pela ocupacdo do espaco reservado ao restaurante, localizado no
pavimento térreo do Edificio Sede da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal, com area
total de 76,79 m?, conforme a seguir.

Local do comércio .
. U.N. Diario Mensal 2 Anos
estabelecido
UN X 76,79m?2 UN X 76,79m?2 UN X 76,79m?2
SSPDF M2
REAIS
R$0,57 | R$43,77 | R$17,10 | R$1.313,11 | R$205,20 | R$31.514,64

7.1.2.2.1. Base de Célculos:

Valor Diario Total: R$ 0,57 x 76,79 m2 = R$ 43,11.

Valor Mensal Total: R$ 43,11 x 76,79 m2 = R$ 1.313,11.

Valor Contratual (24 meses ): R$ 1.313,11 x 76,79 m2 = R$ 31.514,64.

Valores Unitarios: Sao obtidos através da divisdo do valor total de cada periodo pela area de 76,79 mz.
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7.1.2.3. A Concessionaria devera ofertar o valor do preco publico de ocupacédo acima estabelecida a ser recolhida
mensalmente;

7.1.2.4. Ser& considerada vencedora, a licitante que ofertar menor preco do quilograma da alimentacdo (refeicao)
para o espaco do restaurante e lanchonete do edifico sede da SSPDF, desde que esteja ciente do pagamento mensal
do preco publico de ocupacéo acima estabelecida, para 24 (vinte e quatro) meses, sendo que o recolhimento aos
cofres publicos do tesouro do Distrital Federal, ocorrerd mensalmente.

7.1.2.5. A concessionaria arcara com 0s valores proporcionais ao uso desses servigos, apurados por critério de rateio
com base no percentual de area ocupada, conforme demonstrativo a seguir, de modo a conferir previsibilidade aos
licitantes e preservar a transparéncia na composic¢ao de custos.

7.1.2.6. Observacao: Podemos ajustar esta redacao, considerando que a Lei n° 14.133/2021 permite a prorrogacao
do contrato por até 10 anos. Nesse sentido, seria viavel realizar o calculo de forma anual, com renovacfes a cada
ano.

SECRETARIA DE ESTADO DE SEGURANGA PUBLICA DO DISTRITO FEDERAL

Area Total do Edificio Sede. 5.113,39m?2 100%

Area de restaurante e lanchonete. 76,79m?2 1,5%

Percentual para cobrir distor¢des entre o consumo real e o célculo
através da area de ocupacao (subtrair da SSP-DF e acrescer a 98,5%
Concessionaria).

Percentuais a serem aplicados nos valores totais, mensais de energia

. . 1,5%
elétrica, agua e esgotos.

SSPDF:
Concessionaria: 1,5%
98,5%

7.1.2.7. Para que as empresas interessadas no certame tenham nogdo exata das despesas que irdo ter com o
consumo de energia elétrica, agua e esgotos, foi elaborada a tabela abaixo, a partir do consumo real de 6 (seis)
meses, periodo de julho a dezembro de 2025:

PERIODO
CONSUMO
Juli25 Agol25 Setl25 Out/25 Nov/25 Dez/25
Reais Reais Reais Reais Reais Reais
AGUA 13.650,06 18.036,22 16.587,50 16.386,38 10.551,58 8.378,62
ENERGIA ELETRICA 25.136,93 26.471,96 30.635,40 35.931,53 37.689,86 33.127,62

SOMA DE AGUA E ENERGIA 38.786,99 44.508,18 47.222,90 52.317,91 48.241,44 41.506,24

SSP-DF 38.205,19  43.840,56  46.514,56 51.533,14 47.517,82  40.883,65

Concessionaria 1,5% 581,80 667,62 708,34 784,77 723,62 622,59
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7.1.2.8. O valor do preco publico de ocupacao, de fornecimento de energia elétrica, agua e de uso de esgoto sera
recolhido por meio do boleto distintos na forma de Documento de Arrecadagdo-DAR, a ser emitido pelo setor
financeiro da SSPDF, via sistema SISLANCA, que devera ser preenchido com o codigo (4090) — Alugueis/Outras
Receitas Imobiliarias, em favor da Secretaria de Estado de Economia Federal-SEEC, impreterivelmente, até o décimo
quinto dia do més subsequente;

7.1.2.9. A Concessionéaria devera realizar a manutencdo e a limpeza periédica da caixa de gordura, com
frequéncia minima de 15 (quinze) dias, arcando com os custos e providenciando o transporte adequado dos
rejeitos para destinacdo em local devidamente autorizado, conforme a legislacao sanitaria vigente.

7.1.2.10. A Concessionéria devera arcar com a despesa instalacao e/ou adaptacao de sistema de abastecimento de
gas, inclusive despesas para obter alvara de funcionamento junto ao corpo de bombeiros, responsabilizando-se pelas
possiveis obras e modificacdes que necessitarem ser feitas no ambiente para o funcionamento em condicdes de
seguranga recomendada pelos 6rgdos competentes e normas vigentes. Devera também manter controle de estoque
de gas, visando evitar falta do produto e consequente paralisacdo do servico, além de arcar com os custos dos gastos
do produto.

7.1.2.11. A Concessionaria pagara multa de 10% (dez por cento) do valor anual do contrato, por dia de paralisagdo do
servico contratado em caso de falta do produto por falha no controle de estoque de gas, pessoal ou quaisquer outras
matérias primas.

7.2. Fiscalizagcao, Comprovacao de Adimpléncia e Acompanhamento da Qualidade

7.2.1. A execugdo contratual serd acompanhada e fiscalizada por gestor do contrato e fiscais (técnico e
administrativo, quando designados), com vistas a verificar o cumprimento das obrigacfes previstas neste Termo de

Referéncia e no instrumento contratual, especialmente quanto a regularidade do uso do espaco publico, as
condi¢bes sanitarias e operacionais, e ao atendimento aos USUArios.

7.2.2. Para fins de controle e registro da execucdo, a Contratada devera apresentar, mensalmente, ao gestor
ffiscalizacao:

a) comprovante de recolhimento do preco publico de ocupacao, no valor e na forma previstos no instrumento
contratual;

b) comprovante de ressarcimento/repasse dos valores de agua e energia elétrica, quando aplicavel, na forma
definida pela Contratante, enquanto ndo houver medigao individualizada.

7.2.3. O prazo para entrega dos comprovantes referidos no item 7.2.2 sera aquele estabelecido no instrumento
contratual e/ou em comunicacao formal do gestor do contrato, devendo a Contratada observar os prazos para evitar
incidéncia de medidas administrativas cabiveis.

7.2.4. A fiscalizacao/gestdo do contrato analisarda a documentacéo apresentada e registrard, em relatério ou checklist
mensal, a situacdo de adimpléncia (preco publico de ocupagéo e repasses de agua/energia), bem como eventuais
ocorréncias relevantes na execuc¢ao do objeto.

7.2.5. Verificada inconsisténcia, auséncia de comprovante, recolhimento intempestivo ou divergéncia de
valores, o0 gestor do contrato notificara a Concessionaria para regularizacdo, no prazo indicado, sem prejuizo da
aplicacdo das penalidades contratuais e demais medidas previstas.

7.2.6. A afericdo da qualidade do servico e da satisfacdo dos usuéarios observara o disposto nos itens 3.7.10, 3.7.11 e
3.7.12, incluindo:

a) disponibilizacéo diaria de formularios ou sistema eletrénico;

b) apuracdo da nota média geral,;

¢) aplicacéo de sancdes e, se for 0 caso, rescisao, observado o contraditério e a ampla defesa.

7.2.7. O gestor/fiscal técnico consolidara, com periodicidade mensal (ou outra definida pela concedente), a apuragéo
dos resultados das pesquisas de satisfacao e registrard em relatorio:

a) a nota média do periodo;

b) eventuais ndo conformidades;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 19 de 31
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



c¢) recomendacdes de melhoria;
d) indicacao de penalidade, quando cabivel.

7.2.8. Quando identificadas ndo conformidades sanitarias, operacionais ou de atendimento, a Concessionaria devera
corrigir e sanar as falhas apontadas pela fiscalizagcdo, as suas expensas, no prazo fixado, sob pena de aplicagéo
das sancdes previstas.

7.2.9. A inexisténcia de “recebimento provisério” ou “recebimento definitivo” ndo afasta a responsabilidade da
Contratada pelo cumprimento integral das obrigac6es assumidas, nem impede a ado¢cdo de medidas administrativas,
incluindo penalidades e rescisdo, quando configurado descumprimento contratual.

7.2.10. Em caso de controvérsia quanto aos valores de repasse (agua/energia) ou quanto ao preco publico de
ocupacao, o gestor do contrato formalizara a demanda, indicando a divergéncia, e notificara a Concessionaria para
apresentacdo de esclarecimentos e/ou correcdo, sem prejuizo do recolhimento do valor incontroverso, quando
aplicavel, conforme orienta¢éo da concedente.

7.2.11. Anexo modelo de pesquisa de satisfacao dos usuarios do restaurante/lanchonete.
7.3. Da Comprovacao dos Pagamentos.

7.3.1. Para efeito de comprovacdo dos pagamento das guias e preco publico (concessdo), agua e energia, a
Concessionaria devera apresentar os documentos abaixo relacionados:

7.3.1.1. Certiddo Negativa ou Positiva com Efeito de Negativa de Débitos Relativos todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido e créditos tributarios relativos, expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), conforme Portaria Conjunta
RFBPGFN n° 1.751/2014, alterada pela Portaria Conjunta RFB-PGFN n° 3.193/2017;

7.3.1.2. Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, fornecido pela CEF —
Caixa Econdmica Federal, devidamente atualizado (Lei Federal n® 8.036/1990);

7.3. 1.3. Certiddo Negativa ou Positiva com Efeito de Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), em plena validade e
expedida pelo Tribunal Superior do Trabalho, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452/1943;

7.3.1.4. A Contratada devera apresentar a Certiddo Negativa ou Positiva com Efeito de Negativa de Regularidade
com a Fazenda do Distrito Federal.

7.3.2. A empresa concessionaria devera providenciar a emissdo/retirada das guias de pagamento dos encargos
devidos (guia de preco publico (concessao) agua e energia elétrica) e efetuar os respectivos recolhimentos nos
prazos estabelecidos. Apds o pagamento, deverd apresentar as comprovacdes correspondentes, para conferéncia e
atesto do executor ou da comissédo executora da Cessionaria, em conformidade com as Normas de Planejamento,
Orcamento, Finangas, Patriménio e Contabilidade do Distrito Federal,

7.3.3. Decorridos 30 (trinta) dias do vencimento sem que a concessionaria tenha efetuado o pagamento das
respectivas guias, o valor devido sera atualizado monetariamente desde a data do vencimento até a do efetivo
pagamento, pela variagdo pro rata tempore do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), nos termos
do art. 2° do Decreto Distrital n® 37.121/2016;

7.3.4. O atraso no pagamento das guias de recolhimento, quando decorrente de penalidade e/ou inadimpléncia da
Concessionaria, ndo ensejara reajuste de precos enquanto ndo houver a devida regularizacao dos recolhimentos.

7.3.5. Caso haja multa por inadimplemento contratual, serd adotado o seguinte procedimento:

7.3.5.1. A multa sera formalizada por simples apostilamento contratual, na forma do art. 136, da Lei Federal n® 14.133
/2021 e sera executada apoés regular processo administrativo, oferecido a Concessionaria a oportunidade de defesa
prévia, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar do recebimento da notificacdo, nos termos do § 8° do art. 156, da Lei
Federal n® 14.133/2021;
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8. Critérios de selecao do fornecedor
8.1. Forma de selecao e critério de julgamento da proposta.

8.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO por 01 (um)
quilograma de alimentacao (refeicéo);

8.1.2. Os precos contidos nas propostas devem incluir todos os custos e despesas, tais como: custos diretos e
indiretos, tributos incidentes, no preco publico de uso, materiais, servi¢cos, encargos sociais, trabalhistas, seguros,
lucro e outros necessarios ao cumprimento integral do presente termo;

8.1.3. Seréa desclassificada a proposta que contenha prec¢os inexequiveis, que seja inferior ao custo de producéo,
acrescidos dos encargos legais, quando o licitante ser4 convocado para demonstrar a exequibilidade do preco
ofertado por meio de planilhas de custos, e, se ndo demonstrado, sera desclassificada;

8.1.4. A licitante devera apresentar relacdo dos géneros alimenticios que serdo ofertados aos frequentadores;

8.1.5. A presente relacao de géneros alimenticios, sera acompanhado pelo executor do Contrato, que fara pesquisa
de precos dos produtos para assegurar que 0S precos encontram-se em conformidade com os praticados nas
adjacéncias do Edificio sede da SSPDF, podendo exigir a reducao de precos, devidamente fundamentado.

8.2. Exigéncias de habilitacao.
8.2.1. Para fins de habilitagéo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
8.2.1.1. Habilitacao juridica.

8.2.1.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade
para fins de identificagdo em todo o territério nacional,

8.2.1.1.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede;

8.2.1.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI,
cuja aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-enegocios/pt-br
/empreendedor;

8.2.1.1.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social
no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

8.2.1.1.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77,
de 18 de marc¢o de 2020;

8.2.1.1.6. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.2.1.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacéo no Registro onde tem sede a matriz;

8.2.1.1.8. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da consolidagéo
respectiva.
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8.2.1.2. Habilitacao fiscal, social e trabalhista.

8.2.1.2.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

8.2.1.2.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional,

8.2.1.2.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);

8.2.1.2.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacao de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.2.1.2.5. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual, Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede
do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.2.1.2.6. Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.2.1.2.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual, Distrital ou Municipal relacionados ao
objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

8.2.1.2.8. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n® 123/2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos
cadastros de contribuintes estadual e municipal.

8.2.1.3. Qualificacao Econémico-Financeira.

8.2.1.3.1. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se
trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagdo (art. 5°, inciso Il, alinea “c”, da Instrucéo
Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.2.1.3.2. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor (Lei Federal n°® 14.133/2021,
art. 69, caput, inciso Il);

8.2.1.3.3. Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contdbeis dos 2
(dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

8.2.1.3.4. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.2.1.3.5. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitagdo e poderéo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura; e

8.2.1.3.6. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos.

8.2.1.3.7. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do
Brasil para transmisséo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped,;

8.2.1.3.8. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacdo capital social de
10% do valor total estimado da parcela pertinente;

8.2.1.3.9. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei Federal n° 14.133/2021,

art. 65, 81°);
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8.2.1.3.10. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracéo
assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

8.2.1.4. Qualificacao Técnica.
8.2.1.4. As licitantes interessadas deverao:

8.2.2.5. Comprovar aptiddo no desempenho de atividade pertinente compativel em caracteristicas com o objeto deste
termo de referéncia, por meio da apresentacdo de atestado(s) de aptidao técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de
direito publico ou privado, declarando ter a empresa proponente realizado ou estar realizando servigco pertinente e
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com objeto deste termo, de forma satisfatoria;

8.2.2.6. Considera(m)-se compativel(eis) o(s) atestado(s) que expressamente certifigue(m) que o proponente ja
prestou servicos pelo menos 50% (cinquenta por cento) do quantitativo diario a ser contratado, pelo periodo de no
minimo 6 (seis) meses, conforme estabelecido neste termo de referéncia, de acordo com o TCU, Acérddos de
Plenério n°® 1.284/2003, n°® 2.068/2004, n° 2.088/2004, n° 2.656/2007, n°® 2.056/2008 e n° 11.213/2013;

8.2.2.7. Sera permitido a soma de atestado(s), visando comprovar o quantitativo de 50% (cinquenta por cento)
estabelecido acima;

8.2.2.8. O atestado devera ser em lingua portuguesa do Brasil, onde deverd indicar dados da entidade emissora e dos
signatarios do documento, além da descri¢do do objeto, quantidades e prazos da prestacdo dos servicos;

8.2.2.9. As empresas licitantes que optarem por realizar a visita, que é opcional, deverdo apresentar junto com a
documentacédo de habilitacdo o Atestado de Vistoria Prévia ou de Desisténcia, conforme modelo que segue como
anexo |, deste termo de referéncia, que sera emitido pela licitante, e assinado por servidor da SSP, de que esta, por
intermédio de seu representante, vistoriou as instalacdes onde serdo executados 0s servi¢cos objeto deste termo de
referéncia, tomando conhecimento de todos os aspectos que possam influir direta e indiretamente na execugédo do
mesmo;

8.2.2.10. Declarar que dispora, quando da assinatura do contrato, de profissional responsavel técnico devidamente
registrado no Conselho Profissional de Nutricdo para ser o responsavel técnico do estabelecimento;

8.2.2.11. A licitante que estiver com a proposta em primeiro lugar, ser4 convocada por meio eletrbnico, para que no
prazo de até 07 (sete) dias corridos, demonstre a SSP que é proprietaria de no minimo dos seguintes bens, que
dever&o ser novos ou Seminovos:

8.2.2.12. Dois carros térmico (estufa para aquecimento de alimentos) com 12 (doze) reparticdes cada um;

8.2.2.12. Trés freezers vertical com porta transparente com capacidade minima de 380 (trezentos e oitenta) litros e
maxima 500 (quinhentos) litros;

8.2.2.13. Um freezer horizontal com capacidade minima de 200 e maxima de 380 litros;
8.2.2.14. Um balcéo refrigerado em aco com frente de vidro, medindo minima 160 cm e méaxima 190 cm;
8.2.2.15. Um fogéo industrial com no minimo 06 (seis) bocas e maximo 10 (dez) bocas; e

8.2.2.16. A Licitante indicara o local para visitacdo e conferéncia da existéncia dos bens, os quais deverdo estar no
Distrito Federal.

8.2.2.17. Na hip6tese de aquisicao de equipamentos pelo licitante vencedor, podera ser apresentado o respectivo
comprovante de compra dos bens, os quais poderdo ser entregues diretamente nos locais de instalacdo, observados
0s prazos previamente acordados com a SSP.
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9. Estimativas do Valor da Contratacao
[Contetido Sigiloso | Justificativa: O custo estimado da contratagdo possui cardter sigiloso, estando disponibilizado exclusiva e permanentemente aos 6rgdos de controle externo e
interno e serd tornado publico apenas e imediatamente apds o julgamento das propostas, sem prejuizo da divulgagdo do detalhamento dos quantitativos e das demais informagdes

necessdrias a elaboragdo das propostas]

10. Adequacdo orcamentaria

10.1. Nao existe previsdo de dispéndio de recursos financeiros por se tratar de contrato de receita. logo a cessdo
decorrente deste procedimento licitatério ndo implicara em despesa or¢camentaria, ndo ocorrendo necessidade de
previsdo orcamentaria.

11. Obrigacoes da Contratante

11.1. Indicar os membros da Comissao de Recebimento e Inspe¢do e/ou o executor interno do Contrato, conforme
art. 117 da Lei Federal n° 14.133/2021 e Decreto Distrital n°® 32.598/2010, art. 41, inciso Il e § 3°, o qual se incumbira
das atribuicdes contidas no § 1° e 2°, assegurado o devido assessoramento juridico previsto pelo § 3°, todos do artigo
117 da Lei Federal n° 14.133/2021, bem como do Decreto Distrital n® 32.598/2010 - Normas de Planejamento,
Orgamento, Financas, Patrimonio e Contabilidade do Distrito Federal, e Portaria SSP/DF n® 119/2019 - Estabelece
diretrizes para a gestdo, acompanhamento e fiscalizacdo da execuc¢do de contratos, convénios, acordos e
instrumentos congéneres celebrados pela Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal, e d& outras
providéncias;

11.2. Acompanhar e fiscalizar o recebimento e atestar o padrdo de qualidade, de acordo com as caracteristicas
constantes neste Termo de Referéncia, por servidores especialmente designados, na forma prevista na Lei Federal n°
14.133 /2021 e suas alteragdes;

11.3. Manter contato telefénico (celular e fixo) e via e-mail com a concessiondria, para prestar as informagdes, os
esclarecimentos e dirimir as davidas que, porventura, surjam durante a execucdo do contrato;

11.4. Notificar a Concessionaria por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicées, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execucgdo dos servicos, fixando prazo para a sua correcdo, certificando-se que as solucdes
por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.5. Exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela Concessiondria na proposta e demais
condicdes previstas no contrato e neste Termo de Referéncia;

11.6. N&o praticar atos de ingeréncia na administracdo da Concessionaria, tais como:

11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Concessionaria, devendo reportar-se somente aos
responsaveis por ela indicados;

11.6.2. direcionar a contratacéo de pessoas para trabalhar na empresa Concessionaria;

11.6.3. promover ou aceitar o desvio de fun¢des dos trabalhadores da Concessionaria, mediante a utilizacdo destes
em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratagdo e em relacdo a funcao especifica para a qual o
trabalhador foi contratado; e

11.6.4. considerar os trabalhadores da Concessionaria como colaboradores eventuais do préprio 6rgao ou entidade
responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concessao de diarias e passagens.

11.7. Efetuar as emissdo de pagamentos dos alugueis, para a Concessionaria, bem como o Termo de Recebido,
conforme estipulado neste instrumento;

11.8. Emitir pareceres em todos os atos relativos a execucdo do contrato, em especial a aplicacdo de sancoes,
alteracdes e repactuagdes do contrato;
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11.9. Aplicar as penalidades cabiveis, previstas no Termo de Referéncia, garantida a prévia defesa;

11.10. Receber da Concessionaria o valor resultante os valores especificados na concessdo onerosa, no prazo e
condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

11.11. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre os valores pagos, no que couber, em conformidade com o item 6
do Anexo Xl da Instrugdo Normativa n° 5/2017.

11.12. Colocar a disposicao da Concessionaria todos os equipamentos e utensilios existentes na area de instalacao
do restaurante;

11.13. Natificar, por escrito, a ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da execucao dos servicos, fixando prazo
para a sua correcao;

11.14. Permitir o livre acesso dos empregados da Concessionaria, na area objeto do Contrato;

11.15. Fornecer linha telefénico (dados e voz), ficando sob a responsabilidade da Concessionaria as despesas com
as ligagOes interurbanas efetuadas.

12. Obrigacoes da Contratada

12.1. A Concessiondria se obriga a manter, durante toda a execucdo do contrato, todas as condicdes exigidas neste
Termo de Referéncia, sob pena de rescisdo do contrato e ressarcimento ao erario, além das penalidades previstas na
Lei Federal n® 14.133/2021 e Decreto Federal n°® 44.330/2023;

12.2. Designar, por escrito, no ato de assinatura do contrato, responséavel(eis) pelo atendimento a Cessionaria,
devidamente capacitado(s) e que tenha(m) poder(es) para decidir e solucionar questdes pertinentes ao objeto do
contrato;

12.3. Manter seu representante em contato direto e constante com a Cessionaria, durante a execucao do contrato,
para prestar todos os esclarecimentos solicitados relativos aos servigos, providenciando toda e qualquer solicitacéo;

12.4. Entregar os servicos em conformidade com as especificagbes contidas no presente Termo de Referéncia e na
Proposta Comercial;

12.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos bésicos dos servicos a serem executados, de
conformidade com as normas e determinacdes em vigor e constante neste Termo de Referéncia;

12.6. Relatar a Cessionéria toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacao dos servicos;

12.7. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local dos servicos;

12.8. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas, todas as
condicdes de habilitacdo e qualificacao exigidas na licitacéo;

12.9. Paralisar, por determinacao da Cessionaria, qualquer atividade que néo esteja sendo executada de acordo com
a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou das informacdes;

12.10. Durante a realizacao dos servigcos os empregados deverdo ser providos dos materiais necessarios a realizacao
de suas atividades;

12.11. Atender de imediato as solicitagbes da Cessionéria quanto a substituicdo de funcionario, nos casos em que
ficar constatado descumprimento das obrigacdes relativas a execugao do servico, conforme descrito no Termo de
Referéncia;

12.12. Promover a guarda, manutencéo e vigilAncia de dados, materiais, ferramentas e tudo o que for necessario a
execucdo dos servigos, durante a vigéncia do contrato;
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12.13. Promover a organizagéo técnica e administrativa dos servi¢gos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente,
de acordo com os documentos e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado;

12.14. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condigBes de
seguranca, higiene e disciplina;

12.15. Responsabilizar-se por quaisquer danos pessoais e/ou materiais, causados na execuc¢éo do servi¢o contratado;

12.16. Responsabilizar-se inteiramente por todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, tributarios, sociais,
comerciais, de acidentes de trabalho, taxas, seguros e outros encargos que incidam ou venham a incidir sobre o
objeto contratado e/ou resultantes da execucao do contrato, inclusive com pessoal utilizado na execucdo do objeto,
gue nédo terdo qualquer vinculo empregaticio, nem énus, para com a Cessionaria;

12.17. Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, necessarias ao fornecimento do servico;

12.18. Manter durante toda a execucdo do contrato, todas as condicbes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitagcdo, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas, além do envio de certiddo negativa de débitos junto ao
FGTS e ao INSS, conforme prevé o inciso XVI, do artigo 92, c/c artigo 121,da Lei Federal n°® 14.133/2021;

12.19. Sujeitar-se a lei geral de protecdo de dados pessoais (LGPD), Lei Federal n® 13.709/2018;

12.20. Devera ser observadas as normas distritais que instituem vedacfes de contratacdo, em especial o Decreto
Distrital n°® 32.751/2011 (art. 3°, §2°), que veda o0 nepotismo, e o Decreto Distrital n® 39.860/2019;

12.21. A fiscalizagdo pela Cessionaria ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Concessionaria por quaisquer
irregularidades, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios e, na ocorréncia destes, ndo implica
em corresponsabilidade da Concessionéria ou de seus agentes;

12.22. A Concessionéria devera observar e cumprir as seguintes obrigacdes:

12.22.1. Executar fielmente o Contrato, em conformidade com as Clausulas avencadas e normas estabelecidas na Lei
n® 14.133/2021 e suas alterac¢des, de forma a néo interferir no bom andamento da rotina de funcionamento da SSPDF
e atender as especificacdes técnicas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), e outras nao citadas que
complementem os assuntos tratados por estas ou que venham a ser implementadas durante a vigéncia do Contrato;

12.22.2. Contratar profissional graduado na area de Nutricdo e com registro no Conselho Regional de Nutricdo para
ser o responsavel técnico do estabelecimento;

12.22.3. O Nutricionista da Concessionaria devera estabelecer cardapios, rotinas e roteiros das atividades realizadas
pelos empregados ao longo da execucéo do Contrato;

12.22.4. Nas hipéteses de contratacdo de um novo responsavel técnico por motivo de demissédo ou licencas, a
Concessionaria tera um prazo maximo de 21 (vinte e um) dias corridos para providenciar a substituicdo, sob pena de
recebimento de sancgdes cabiveis por parte da Cessionaria;

12.22.5. Apresentar seus empregados com pontualidade, de acordo com os horarios fixados pela SSPDF, para fins de
execucao dos servigcos contratados;

12.22.6. Manter os empregados, quando em horario de trabalho, ou ainda, nas dependéncias da SSPDF,
devidamente uniformizados e identificados mediante uso permanente de cracha, a ser fornecido pela Concessionaria;

12.22.7. Substituir, imediatamente, qualquer empregado cuja conduta seja considerada, pela SSPDF, inconveniente
para o desempenho das atividades;

12.22.8. Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias apontadas pela SSPDF, apontadas por meio do gestor de
contratos designado quanto aos servi¢os contratados, inclusive quanto a composi¢éo do cardapio;

12.22.9. Providenciar materiais, utensilios e produtos de boa qualidade e em quantidade suficiente ao desempenho
dos servicos contratados sem interrupgcdes, bem como arcar com 0s custos de aquisicdo e manutencdo dos mesmos;
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12.22.10. A empresa Concessionaria podera disponibilizar preposto no local da prestacdo dos servicos para
representa-lo na execucao do contrato, permitindo adequacéo operacional do contrato, ensejando necessario inter-
relacionamento sem subordinagéo entre empresa Concessiondria e esta Secretaria para:

| - como representante da empresa, atender prontamente todas as solicitagdes do gestor do contrato relacionadas a
melhor execucéo e fiscalizacdo do Contrato administrativo firmado entre as partes;

Il - manter o funcionario uniformizado e identificado com cracha, o qual devera conter foto recente, nome completo e
da empresa prestadora, além da funcédo desempenhada;

Il - prover seus funcionarios com equipamento de protecao individual (EPI) adequado a execucgéo do servico objeto
do contrato, bem como fazer com que seus empregados os utilizem, sem excecoes.

12.22.11. Responsabilizar-se por quaisquer dnus, despesas, obrigagfes trabalhistas, previdenciarias, fiscais, de
acidentes de trabalho, bem como, alimentacao, transporte ou outro beneficio de qualquer natureza, decorrentes da
contratacdo dos servigos e com todos 0s encargos sociais previstos na legislacdo vigente e de quaisquer outros em
decorréncia da sua condicao de empregadora;

12.22.12. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagfes assumidas, todas as
condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo, para a contratacdo junto a Administracdo Publica,
apresentando sempre que exigido os comprovantes de regularidade fiscal;

12.22.13. Realizar, as suas expensas e na forma da legislacédo aplicavel, tanto na admissao como durante a vigéncia
do contrato de trabalho de seus empregados, os exames de salde exigidos (admissao, periddico, mudanca de fungéo
e demisséo), assim como 0s exigidos pela Autoridade Sanitaria para manipuladores de alimentos, renovando e
apresentando os respectivos comprovantes anualmente e/ou sempre que solicitado pela SSPDF;

12.22.14. Declarar, expressamente, em termo préprio, o recebimento das instalacdes e dos equipamentos de
propriedade da SSPDF, discriminados no Termo de Referéncia;

12.22.15. Orientar seus empregados para que se comportem sempre de forma cordial com os demais e se
apresentem dentro dos padrdes de eficiéncia e higiene compativeis com o local de prestacdo dos servicos;

12.22.16. Fornecer todos os utensilios de cozinha, lanchonete e restaurante, tais como pratos, travessas, talheres,
copos, xicaras, guardanapos, galheteiros (paliteiros, saleiros, azeite, vinagre, molhos para saladas etc.), toalhas de
mesa, panelas e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servicos;

12.22.17. A Concessiondria devera submeter a aprovacao da SSPDF amostras dos materiais a serem utilizados;

12.22.18. A Concessionaria devera permitir o acesso amplo e irrestrito do executor, a qualquer parte do
estabelecimento e a qualquer horéario durante todo o periodo de execucao dos servigos;

12.22.19. Em caso de interdicdo das instalacdes ou paralisacdo temporaria do servico por sua conta e/ou em
decorréncia de auto de infracdo, o contrato de concessao podera ser rescindido de pleno direito, adotando a SSPDF,
imediatamente, as demais providéncias cabiveis;

12.22.20. Atender prioritariamente aos funcionarios da SSPDF, dispensando aos mesmos, tratamento eficiente e
cortés;

12.22.21. Providenciar junto as autoridades competentes a obtencdo de licenca, autorizacdo de funcionamento e
alvara para o exercicio de suas atividades comerciais;

12.22.22. Combater a presenca de insetos e pragas urbanas no espaco ocupado;

12.22.23. Afixar, em local visivel, a tabela contendo os precos das refeicbes e dos demais alimentos oferecidos e o
cardapio da semana, devidamente aprovados pela SSPDF, sendo vedada a inclusdo de taxas nos precos da tabela
ou sua cobranca a parte;

12.22.24. A Concessionaria devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e
débito ou pix, sem acréscimo no valor cobrado, por meio de, pelo menos, duas bandeiras de cartdo, podendo
estabelecer o menor valor;
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12.22.25. Manter no ambiente da prestacdo dos servicos e nas areas adjacentes as condi¢cbes minimas de limpeza e
higiene exigida pelos 6rgaos de fiscalizacdo competentes e pelas normas vigentes;

12.22.26. Manter o restaurante permanentemente dotado de adequada aparelhagem ou equipamentos de prevencao
e extingdo de incéndio e sinistros, mantendo igualmente o seu pessoal instruido quanto ao emprego eficaz desses
equipamentos;

12.22.27. Nao vender bebidas alcodlicas nas instala¢cdes da SSPDF;

12.22.28. Manter a estrutura fisica da alvenaria, pintura, piso, vidros, janelas, portas, tomadas, iluminagdo e bom
estado de conservacao durante toda a vigéncia do contrato; e

12.22.29. Entregar as dependéncias do restaurante e lanchonete, ao término do Contrato, has mesmas condi¢des
gue as recebeu.

13. Penalidades

13.1. A Concessionaria e/ou contratada que nao cumprirem integralmente as obriga¢des assumidas, garantida a
prévia defesa, ficam sujeitas as sanc¢fes estabelecidas nos termos da Lei Federal n® 14.133/2021, bem como do
Decreto Distrital n® 44.330/2023 e suas altera¢des subsequentes e do Edital e seus anexos.

13.1.1. A Concessionéria sera responsabilidade pelas seguintes infracdes:

13.1.2. dar causa a inexecucao parcial do contrato;

13.1.3. dar causa a inexecucao parcial do contrato que cause dano a Administracao ou ao funcionamento do servigo;
13.1.4. dar causar a inexecucéo total do contrato;

13.1.5. deixar de entregar a documentacéo exigida durante a execuc¢ao do contrato;

13.1.6. apresentar declara¢do ou documentacao falsa durante a execucao do contrato;

13.1.7. praticar ato fraudulento na execug¢éo do contrato;

13.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

13.2. Serdo aplicados aos responsaveis pelas infracdes administrativas previstas no item 13.1.1. as seguintes
sancoes:

a) adverténcia;

b) multa;

¢) impedimento de licitar e contratar;

d) declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

13.2.1. na aplicacdo das sanc¢do seréo consideradas:

a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para a Administracdo ou aos usuarios do servico.

13.2.1.1. ser4 aplicada a sanc¢do de adverténcia exclusivamente pela infracdo que se enquadrar no item 13.1.1,
guando ndo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;
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13.2.1.2. a multa sera aplicada em qualquer das infracGes elencadas no item 13.1.1, limitado a 0,5% e 30% do valor
do preco publico de ocupacao do imdvel devida mensalmente, observado o seguinte:

| - apresentar nota média geral inferior a 7 (sete) nos 6 (seis) quesitos do formulario de pesquisa de satisfagdo durante:
a) dois dias seguidos, multa de 10% sobre o valor mensal da outorga;

b) dois dias alternados, multa de 5% sobre o valor mensal da outorga;

) quatro dias seguidos, multa de 20% sobre o valor mensal da outorga.

Il - deixar de observar a higiene necessaria ao ambiente:

a) no repositério de alimentos, multa de 2% sobre o valor mensal da outorga por cada infracdo constatada;

b) no local de preparacédo dos alimentos, multa de 10 % sobre o valor mensal da outorga por cada infracao constatada;
Il - apresentar declaragdo ou documentacao falsa, multa de 20% sobre o valor anual da outorga;

Il - praticar ato fraudulento na execucao do contrato, multa de 25% sobre o valor anual da outorga;

IV - praticar qualquer ato lesivo de que trata o item 13.1.7, multa de 30% sobre o valor anual da outorga.

13.2.1.3. a aplicacao do impedimento de licitar ou contratar seré aplicada pelas infracdes previstas nos itens 13.1.1,
13.1.2e13.1.3.

13.2.1.4. a aplicacdo da declaracdo de inidoneidade ocorrera quando a contratada praticar as infracdes descritas nos
itens 13.1.4, 13.1.5e 13.1.7.

13.3. A sancdo de declaracéo de inidoneidade sera precedida de andlise juridica e serd aplicada pelo Secretéario de
Estado de Segurancga Publica.

13.4. As sancbes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade poderédo ser
aplicadas cumulativamente com a multa.

13.5. Na aplicacao da sancdo de multa a interessada podera apresentar defesa no prazo de 15 (quinze) dias Uteis),
contado da data da intimacéo.

13.6. A aplicacdo das sanc¢bes de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade requerera a
instauracdo de processo de responsabilizacéo, a ser conduzido por comissdo composta de 2 (dois) servidores ou
mais estaveis, que avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimar4 a concessionéaria para, no prazo de 15
(quinze) dias Uteis, contado da intimacao, apresentar defesa escrita e especificar provas que pretenda produzir.

13.6.1. Sendo deferido o pedido de producdo de novas provas ou de juntada de provas julgadas indispensaveis pela
comissao, a concessionaria podera apresentar alegacdes finais no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da
intimacao.

13.6.2. Serdo indeferidas pela comissdo, mediante decisdo fundamentada, provas ilicitas, impertinentes,
desnecessarias, protelatdrias ou intempestivas.

13.6.3. A prescrigdo ocorrera em 5 (cinco) anos, contados da ciéncia da Administragdo, e sera:
a) interrompida pela instauracéo do processo de responsabilizacéo;

b) suspensa por deciséo judicial que inviabilize a conclusdo da apuracédo administrativa.

14. Disposicoes finais

14.1. DAS DISPOSICOES FINAIS
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14.1.1. A Concessionaria recebera o espaco para exploragdo de suas atividades, devendo a empresa iniciar suas
atividades de fornecimento de refeicGes no prazo maximo de 15 (quinze) dias, contado a partir da data de
disponibilizacdo do espaco. O referido prazo podera ser alterado a critério exclusivo da Administracdo, mediante
justificativa e registro em documento préprio.

14.1.2. A Concessionéria devera observar que o inicio do pagamento do pre¢o publico mensal, se dara a partir da
data de assinatura do contrato;

14.1.3. O licitante, ao participar desta licitacdo, apresentando proposta, € automaticamente considerado ciente das
reais condicdes de conservacdo e funcionamento das instalacdes do restaurante e lanchonete e do pagamento
mensal do prec¢o publico de concesséo; e

14.1.4. Caso ocorra alguma situacdo ndo prevista neste termo todas as consequéncias de sua existéncia serdo
regidas pela Lei Federal n°® 14.133/2021 e 44.330/2023 e suas alteracfes posteriores e pelas normas pertinentes ao
objeto deste termo.

14.1.5. Eventuais esclarecimentos a respeito das especificagbes dos objetos poderdo ser solicitados na fase de
pedidos de esclarecimentos, quando da abertura do certame.

15. Da vistoria
15.1. Locais de vistorias.

15.1.1. Os interessados poderao visitar os locais onde serdo executados 0s servicos objetos deste termo de
referéncia, para inteirar-se das condi¢des; e

15.1.2. A vistoria devera ser agendada pelo telefone, de 9h00 as 17h00, (61) 3441.8758, com o servidor Fabricio;

15.1.3. Os anexos, contém plantas arquitetbnicas, de baixa, de hidraulica, de esgoto, de elétrica e fotografias, do local
onde serdo executados 0s servigos objetos deste termo de referéncia.

16. Dos Precos dos Lanches

16.1. Os lanches serdo cobrados diretamente dos usuérios, com base na tabela de precos aprovada pelo executor do
Contrato designado pela Secretaria de Estado de Seguran¢a Publica do Distrito Federal; e

16.2. A Concessiondaria mantera em lugares visiveis aos usuarios, cépias da tabela de precos aprovada e cardapio da
semana.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ADELMO JERONIMO SILVA

Integrante Requisitante

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/03/2026 as 17:12:00.
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FABRICIO SOARES SILVA

Integrante Técnico
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ANEXO V - INSTALACOES ELETRICAS
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ANEXO VI - INSTALAGOES HIDRAULICAS

ANEXO VII - INSTALACOES DE ESGOTO
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Vista da entrada principal

Vista lateral
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Vista lateral

Vista interna da entrada
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Vista do Saldo Principal

Vista Inversa do Saldo Principal
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ANEXO
MODELO DE PESQUISA DE SATISFACAO DOS USUARIOS DO
RESTAURANTE/LANCHONETE

1. Finalidade

A presente Pesquisa de Satisfacao tem por finalidade aferir, de forma periddica, a
percepcao dos usuarios quanto a qualidade dos servicos prestados pela
concessionaria/contratada no restaurante/lanchonete, de modo a subsidiar o
acompanhamento da execucao contratual, a identificacao de oportunidades de melhoria
e a adocgao de providencias corretivas, quando cabiveis.

2. Instrucoes de Preenchimento

O usuario devera avaliar cada item abaixo, atribuindo nota conforme a seguinte escala: 1
- Péssimo; 2 - Ruim; 3 - Regular; 4 - Bom; 5 - Excelente. Ao final, podera registrar
sugestoes, reclamacdes ou elogios em campo proéprio.

3. Identificacao da Avaliacao
Data: / /

Horario:

Tipo de refeicdo: ( ) Café da manha ( ) Almoco ( )Lanche ( )Jantar

Local/Unidade:

4. Critérios de Avaliacao

4.1. Ambiente, Limpeza e Organizacao

Item 1 2 3 4 5

Limpeza geral
do ambiente

Higiene do
espaco de () () () () ()
alimentacao
Organizacao () () () () ()

do ambiente

Limpeza das

mesas e () () () () ()
cadeiras

Disposicao e
organizagao () () () () ()
dos assentos

Conforto do () () () () ()
ambiente




Item

Ventilacdo e
temperatura
do local

(

)

()

lluminacao do
ambiente

(

)

()

4.2. Atendimento e Apresentacao dos Funcionarios

Item

1

2

3

Cordialidade
no
atendimento

(

)

()

Urbanidade e
respeito no
atendimento

Agilidade no
atendimento

Clareza das
informacdes
prestadas

Organizacao
da equipe
durante o
atendimento

Apresentacao
pessoal dos
funcionarios

Adequacao e
limpeza dos
uniformes/ves
timentas

Higiene
pessoal
aparente dos
funcionarios

4.3. Qualidade das Refeicoes e dos Produtos Ofertados

Item

1

Qualidade
geral das
refeicbes

(

)

()

Sabor dos
alimentos

(

)

()

Temperatura
dos alimentos

(

)

()




Item

servidos

Variedade do
cardapio

(

)

(

)

Aparéncia e
apresentacao
dos alimentos

Quantidade
das porgoes
servidas

Reposicao dos
alimentos,
quando
aplicavel

Qualidade
nutricional/pe
rcepcao de
alimentacao
saudavel

Diversidade
de opcoes
ofertadas

4.4. Utensilios, Equipamentos e Apoio ao Usuario

Item

1

2

3

Limpeza dos
pratos, copos
e bandejas

(

)

(

)

Limpeza da
prataria/talhe
res

Estado de
conservacao
dos utensilios

Disponibilidad
e de
utensilios

Organizacao
da area de
distribuicao/s
ervico

Facilidade de
acesso aos
itens de apoio
(guardanapos
, temperos
etc.)




4.5. Avaliacao Geral do Servico

Item

1

Satisfacao
geral com o
servico
prestado

() (

)

Compatibilida
de entre
preco e
qualidade

() (

)

Tempo de
espera para
atendimento

() (

)

Organizacao
das filas e
fluxo de
atendimento

() (

)

Avaliacao
geral do
restaurante/la
nchonete

() (

)

5. Perguntas Complementares

5.1. Com que frequencia utiliza o restaurante/lanchonete?

( ) Diariamente (

) De 3 a 4 vezes por semana

Esporadicamente

5.2. O servico prestado atende as suas expectativas?

()Sim (

) Parcialmente

(

) Nao

(

) De 1 a 2 vezes por semana

5.3. Recomendaria o restaurante/lanchonete a outros usuérios?

( )Sim (

) Nao (

) Parcialmente

6. Campo para Observacoes, Sugestoes, Reclamacoes ou

Elogios

(

)




7. Nota Geral Atribuida pelo Usuario
Nota final do servico: /10

8. Diretrizes para Aplicacao da Pesquisa

8.1. A pesquisa de satisfacao devera ser aplicada periédicamente aos usuarios do
restaurante/lanchonete, em meio fisico ou eletrénico, conforme definido pela
Administracao.

8.2. Os formularios respondidos deverao ser consolidados em relatério gerencial,
contendo, no minimo, a média de avaliagcdo por quesito, a nota média geral do periodo e
o registro das principais observacdes apresentadas pelos usudrios.

8.3. Os resultados da pesquisa poderao ser utilizados como instrumento de
monitoramento da qualidade dos servicos, subsidiando a fiscalizacao contratual e a
eventual adocao de medidas corretivas, preventivas ou sancionatérias, observado o
contraditério e a ampla defesa.

8.4. A Administracao podera, a qualquer tempo, revisar os critérios de avaliacao, incluir
novos quesitos ou alterar a forma de aplicacao da pesquisa, com vistas ao
aperfeicoamento do acompanhamento contratual.
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SECRETARIA DE ESTADO DE SEGURANCA PUBLICA

Estudo Técnico Preliminar 40/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 00050-00024417/2024-67

2. Objeto

2.1. Informagbes Gerais:

2.1.1. O presente documento tem por objetivo realizar analise detalhada da demanda apresentada, identificando e
consolidando os elementos essenciais que evidenciam o interesse publico envolvido, a fim de subsidiar a definigdo da
solugdo mais adequada ao problema a ser enfrentado. Confirmada a viabilidade da contratacdo, as informagfes aqui
reunidas servirdo de base para a elaboracdo dos artefatos instrutérios necessarios, assegurando o atendimento
eficiente, preciso e tempestivo as necessidades da Administracéo Publica.

2.1 A andlise fundamenta-se no Documento de Formalizagdo da Demanda — DFD (158225363), encaminhado pela
area requisitante. Para o regular prosseguimento do estudo, foi formalizada a Equipe de Planejamento da Contratagéo
(EPC) — Doc. (158975602), responsavel pela elaboracédo do Estudo Técnico Preliminar, em conformidade com as
diretrizes da Lei n° 14.133/2021, do Decreto Distrital n°® 44.330/2023 e demais normativos aplicaveis a contratacdo de
servi¢os e a aquisicao de bens, garantindo a observéancia dos principios da legalidade, economicidade e eficiéncia.

3. Equipe de Planejamento da Contratacao

3.1. A Equipe de Planejamento da Contratacdo (EPC) foi instituida por meio do Despacho —SSP/SEGI/SUAG/CLIC
/DIPLAN/GEAP (158975602), com o0s seguintes integrantes:

| - ADELMO JERONIMO SILVA, Matricula n° 1691693-X, (Integrante Requisitante),

Il - FABRICIO SOARES SILVA, Matricula n® 1.685.760-7 (Integrante Técnico), ambos lotados na Coordenacéo de
Engenharia e Arquitetura (COENG)

[l - LINDOMAR DOS REIS PEREIRA, matricula n® 1.682.859-3 (Integrante Administrativo), lotado na Coordenacéo
de Planejamento, Licitacdo e Compras Diretas - CLIC.

4. Fundamentacao Legal e Normativos

4.1. O presente Estudo Técnico Preliminar foi confeccionado em cumprimento aos preceitos legais que disciplinam as
contratacGes publicas, atendendo as seguintes Legislages:

4.1.1. Lei Federal n® 14.133/2021 - Estabelece normas gerais de licitacdo e contratacdo para as Administracdes
Publicas diretas, autarquicas e fundacionais da Uniéo, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

4.1.2. Decreto Distrital n® 44.330/2023 - Regulamenta a Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021, Lei de
LicitagBes e Contratos Administrativos, no &mbito da Administracdo Publica direta, autarquica e fundacional do Distrito
Federal.
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4.1.3. Lei Federal n® 8.078/1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor.

4.1.4. Lei Distrital n® 4.770/2012 - Disp&e sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicao de bens e na
contratacdo de obras e servigcos pelo Distrito Federal.

4.1.5. Decreto Distrital n°® 40.079/2019 - Aprova o Regimento Interno da Secretaria de Estado de Seguranca Publica
do Distrito Federal.

4.1.6. Portaria MJSP n° 685/2024, que regulamenta as areas tematicas para uso eficiente dos recursos do Fundo
Nacional de Seguranca Publica, transferidos na forma do inciso | do art. 7° da Lei n°® 13.756, de 12 de dezembro de
2018.

4.1.7 Portaria n® 119/2019, da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal, que estabelece
diretrizes para a gestdo, acompanhamento e fiscalizacdo da execug¢do de contratos, convénios, acordos e
instrumentos congéneres celebrados pela Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal, e d& outras
providéncias.

4.1.8. Resolugdo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004. Dispde sobre regulamento técnico de boas praticas
para servicos de alimentacao.

5. Descricao da necessidade
5.1. Motivacao da Necessidade

5.1.1. A Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal (SSPDF) demanda a selecdo de empresa
especializada para implantacao e operacdo de restaurante e lanchonete em suas dependéncias, de modo a
assegurar a oferta continua e regular de lanches e refeicdes aos servidores, colaboradores e visitantes, com
padrbes adequados de qualidade, seguranca alimentar e atendimento.

5.1.2. A necessidade decorre da conveniéncia administrativa de ocupacdo racional, produtiva e socialmente util
de areas publicas disponiveis no Edificio Sede da SSPDF, situado no Setor de Administracdo Municipal — SAM,
Bloco “I”, Brasilia/DF , contemplando:

| - area total de 76,79 m? destinada ao restaurante e lanchonete do Edificio Sede.

5.1.3. A solucdo pretendida ocorrera por concessdo de uso de bem publico, possibilitando, simultaneamente, o
aproveitamento eficiente da infraestrutura existente e a prestacdo de servico essencial de apoio ao ambiente de
trabalho, com impacto direto no bem-estar, na funcionalidade institucional e na qualidade do atendimento ao
publico que circula nas unidades.

5.1.4. Além disso, busca-se garantir que os produtos ofertados sejam nutricionalmente equilibrados, preparados e
comercializados sob rigorosos padrdes higi€nico-sanitarios, com cardapios elaborados por profissional
habilitado, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas, em conformidade com as exigéncias
técnicas e legais aplicaveis, fortalecendo boas praticas alimentares e contribuindo para condicfes adequadas de
permanéncia e jornada nas instalacoes.

5.1.5. A necessidade encontra-se formalmente lastreada, em especial, nos seguintes documentos: Documento de
Formalizacdo de Demanda - DFD n° 1/2024 - SSPI/SEGI/SUAG/COENGI/DIEFO/GLEC (158225363) e
Encerramento do Contrato n° 01/2020-SSPDF (40232333).
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6. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Cooeng Adelmo Jeronimo Silva

7. Descricao dos Requisitos da Contratacao
7.1. Necessidade Institucional

7.1.1. A contratacdo mostra-se essencial para viabilizar a implantacdo e a exploracdo de restaurante e lanchonete
destinados a atender, prioritariamente, os servidores da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito
Federal (SSP/DF), assegurando acesso adequado a refeicdes e lanches durante o intervalo intrajornada e ao longo
do expediente, em condi¢cBes compativeis com as exigéncias de salde, higiene e seguranga alimentar.

7.1.2. Além do atendimento ao publico interno, a disponibilizacdo do restaurante e da lanchonete apresenta
relevancia social e funcional, por beneficiar também colaboradores, visitantes e trabalhadores da regido,
considerando a escassez de estabelecimentos semelhantes nas proximidades, o que reduz deslocamentos,
otimiza tempo e contribui para a continuidade das atividades administrativas e operacionais.

7.1.3. Ressalta-se que a SSP/DF ndo dispde de estrutura operacional nem de recursos humanos em seu quadro
para executar diretamente servicos de alimentacdo, circunstancia que torna necessaria a selecdo de empresa
especializada, mediante procedimento licitatério, para garantir a prestacdo do servico com qualidade, regularidade,
eficiéncia e conformidade com as normas sanitarias e correlatas.

7.1.4. A exploragdo do servico ocorrera por concessao onerosa de uso de bem publico, conforme condicdes e
exigéncias estabelecidas neste Estudo Técnico Preliminar (ETP) e nos instrumentos convocatérios, abrangendo o
seguinte espaco:

7.1.4.1. area total de 76,79 m?, destinada ao restaurante e lanchonete do Edificio Sede da SSP/DF, ficando a
vigéncia da concessao vinculada a efetiva prestacao dos servicos de alimentacdo, nos padrdes definidos pela
Administragédo.

7.1.5. Para viabilizar a contratacao, serd realizada licitagcdo com critérios objetivos de selecdo, incluindo a definicédo
do menor preco por refeicdo para o restaurante e lanchonete, concomitantemente a cessao do espacgo publico.
Como contrapartida pela utilizacdo da area, a concessionaria arcara com taxa mensal especifica por unidade, nos
seguintes termos:

7.15.1. para a area do restaurante e lanchonete do Edificio Sede (76,79 m?), R$ 1.313,11 ( Um mil, trezentos e
treze reais e onze centavos), valores estes reajustaveis conforme as diretrizes estabelecidas neste ETP e na
regulamentacgéo aplicavel.

7.1.6. Os valores das taxas de concessdo foram fixados em observancia ao teto previsto no Decreto Distrital n°
25.792/2005, devendo ser preservada sua compatibilidade com o interesse publico, a viabilidade econdémico-
operacional do servico e a adequada remuneracao pelo uso do bem.

7.1.7. O presente ETP tem por finalidade subsidiar a selecdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos
de alimentacédo (refeicbes e lanches), por meio de concessao onerosa de espaco publico, de forma a assegurar a
proposta mais vantajosa para a Administracao, em conformidade com os principios e procedimentos previstos na
Lei n° 14.133/2021, especialmente seus arts. 22 e 23, bem como nos normativos distritais e orientagbes aplicaveis,
incluindo a Decisdao Normativa n° 02/2012/TCDF, a Lei Complementar n° 435/2001 e os Decretos Distritais n°
17.079/1995 e n° 25.792/2005.

7.1.8. Registra-se, ainda, que a necessidade de contratagdo se relaciona ao histérico de prestacao do servico e a
prevencdo de descontinuidade, considerando o encerramento do Contrato n° 01/2020-SSPDF, de modo a
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assegurar a recomposicdo da oferta de alimentacdo nas unidades, evitando impactos negativos a rotina institucional e
ao bem-estar dos usudérios.

7.1.9. A prestacdo dos servicos devera observar, como requisito minimo, o cumprimento da legislagdo sanitaria
vigente e das boas praticas de manipulacdo e producao de alimentos, abrangendo, entre outros aspectos:
higiene e organizacdo das instalacBes, controle integrado de pragas, rotinas de limpeza e desinfeccéo,
armazenamento adequado, controle de temperaturas, rastreabilidade e procedimentos de seguranca alimentar, sem
prejuizo de outras exigéncias técnicas estabelecidas no instrumento convocatorio.

7.1.10. Com vistas a qualidade nutricional e ao atendimento as exigéncias técnicas, os cardapios e a gestao alimentar
deverdo contar com profissional habilitado, quando aplicavel, devidamente registrado no conselho competente,
assegurando opc¢des equilibradas e adequadas ao publico atendido, inclusive com alternativas que contemplem
restricbes alimentares e boas praticas de promocao da salde.

7.1.11. A disponibilidade do restaurante e da lanchonete nas dependéncias da SSP/DF contribui diretamente para a
eficiéncia administrativa, na medida em que reduz deslocamentos externos durante o expediente, favorece a
pontualidade no retorno do intervalo e mitiga riscos operacionais associados ao afastamento de servidores de suas
atividades, especialmente em unidades com rotinas criticas, atendimento ao publico e atividades que demandem
prontidao.

7.1.12. O servigco devera ter publico-alvo prioritario definido, voltado aos servidores e colaboradores da SSP/DF,
sem prejuizo do atendimento a visitantes e demais usuarios autorizados, cabendo a Administracao estabelecer,
guando necessario, regras de acesso, fluxo, horarios e demais condi¢cdes operacionais, com vistas a seguranca, a
organizagao e ao interesse publico.

7.1.13. Deverdo ser previstos padrdes minimos de funcionamento, contemplando, no minimo: horarios de abertura
compativeis com a jornada institucional; capacidade e organizacdo para atendimento em horarios de pico;
disponibilidade continua de itens essenciais; divulgacao clara e ostensiva de prec¢os; formas de pagamento usuais; e
condicdes adequadas de atendimento, de modo a assegurar regularidade e previsibilidade aos usuarios.

7.1.14. A modelagem da concessédo devera preservar o equilibrio entre a remuneracao pelo uso do espaco e a
viabilidade econdémico-operacional do servi¢co, assegurando atratividade ao certame, concorréncia efetiva e
continuidade da prestacdo, evitando-se parametros que possam resultar em licitacdo deserta ou fracassada, sem
Onus financeiro direto a Administracéo.

7.1.15. A execucgdo do objeto estara sujeita a fiscalizacdo pela Administragdao, com previsdo de mecanismos de
controle e acompanhamento, tais como checklist de conformidade sanitaria, avaliacdo peridédica da qualidade do
atendimento, registro e tratamento de reclamacdes e, quando pertinente, pesquisa de satisfacdo, sem prejuizo da
aplicacdo de sancdes administrativas e demais consequéncias contratuais em caso de descumprimento das
obriga¢cbes assumidas.

7.1.16. Por fim, recomenda-se a inclusdo de diretrizes de sustentabilidade e responsabilidade ambiental, com
obrigacdes relacionadas a gestdo de residuos, redugdo de descartaveis, incentivo a coleta seletiva, destinagéo
ambientalmente adequada de 6leo de cozinha e residuos organicos, bem como manutencao do espaco em condi¢des
adequadas de limpeza, seguranca e conservacao, em alinhamento as boas praticas de gestao publica.

8. Levantamento de Mercado

8.1. Justificativa do Levantamento de Mercado para a Contratacdo de Empresa para Exploracdao da Atividade

de Restaurante e Lanchonete.

8.1.1. Com a finalidade de assegurar a oferta continua, acessivel e de qualidade de refeicbes e lanches aos
servidores e demais frequentadores das unidades da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal

(SSP/DF), procedeu-se ao levantamento de mercado e a analise comparativa de alternativas de solucgéo,
considerando, especialmente, os critérios de economicidade, viabilidade operacional, flexibilidade ao usuario,
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riscos administrativos, aderéncia ao interesse publico e sustentabilidade da prestacao. Para atendimento
simultaneo as necessidades do Edificio Sede (restaurante e lanchonete), foram avaliadas as seguintes alternativas:

A) Contratacdo de empresa para fornecimento de refeicbes completas, mediante pagamento mensal pela
Administracao:

Nesta modalidade, a Administragcdo contrataria empresa para disponibilizar refeicdes em bases diarias, assumindo
pagamento mensal, incluindo custos de insumos, mdo de obra e estrutura. Apesar de potencialmente garantir
regularidade, esta alternativa imp6e 6nus orcamentario direto e custos fixos ao erario e exige dimensionamento
prévio de demanda, com elevada probabilidade de subutilizacdo ou desperdicio, além de maior risco de glosas,
reequilibrios econémico-financeiros e disputas sobre medicaolqualidade. Também tende a exigir maior carga
de gestao e fiscalizacao, por envolver controle de quantitativos, afericdo de consumo e validacdo de entregas, o que
€ menos aderente ao modelo pretendido para a unidade.

B) Contratacao para fornecimento diario de marmitas (refeic6es prontas) aos servidores:

Esta hipdtese prevé a contratacdo de fornecimento e entrega diaria de marmitas. Embora seja alternativa de menor
complexidade na implantacéo, revela-se menos adequada ao caso concreto, sobretudo por:

| - reduzir a liberdade de escolha do usudrio;
Il - limitar a adaptacéo a restricées alimentares, intolerancias e dietas especificas;
lll - elevar o risco de baixa aceitacao e de desperdicio; e

IV - ampliar dependéncia de logistica de distribuicdo, controle de entrega e acondicionamento, especialmente quando
se considera o atendimento em espaco definido (Edificio Sede), com fluxos e publicos potencialmente diferentes.

C) Concessao onerosa de uso de espaco publico para instalacao e operacao de restaurante e lanchonete,
mediante licitacdo (pregao eletronico) com julgamento pelo menor preco da refeicao (por quilo):

Esta alternativa prevé a selecao, por licitacdo, de empresa especializada para instalar e operar:

| - restaurante e lanchonete no Edificio Sede, em area total de 76,79 m2. Nesse modelo, a empresa assume
integralmente os custos e riscos da operacado (equipamentos, insumos, pessoal, adequagfes, manutencdo do
espaco e rotinas sanitarias), sendo remunerada diretamente pelos usuarios, conforme o preco ofertado no certame
(ex.: por quilo), preservadas as exigéncias técnicas e de qualidade definidas pela Administracao.

Como contrapartida pela utilizacdo do espacos publico, a exploracdo ocorrera por concessao onerosa, mediante
pagamento de taxa mensal por area, no seguinte valore:

¢ Edificio Sede (76,79 m? - restaurante e lanchonete):R$ 1.313,11 ( Um mil, trezentos e treze reais e onze
centavos), reajustavel conforme as diretrizes estabelecidas no ETP e na regulamentacao aplicavel.

* Nesse modelo, a empresa assume integralmente os custos e riscos da operacado (equipamentos, insumos,
pessoal, adequacdes, manutencdo do espaco e rotinas sanitarias), sendo remunerada diretamente pelos
usuarios. A administracdo, por sua vez, preserva a governanca do servico por meio de requisitos técnicos,
sanitarios e de funcionamento, bem como de fiscalizagdo e aplicacdo de san¢des em caso de descumprimento.

8.1.2. Comparativo entre as solucdes avaliadas (sintese, no contexto do Edificio Sede)
* Impacto orcamentario direto para a SSP/DF:

* A: alto (pagamento mensal pelo 6rgéo).

¢ B: médio/alto (pagamento por refeicdo/marmita + logistica e controle).
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* C: reduzido (sem desembolso direto para refei¢cdes; remuneracado ocorre pelos usuarios; ha contrapartida
financeira ao ente publico via taxas).
* Adequacdo ao consumo real e mitigacao de desperdicios:
* A: baixa/média (estimativa de demanda; risco de sobras).
* B: baixa (padronizacado e sobra; risco de baixa aceita¢cao).

* C: alta (usuario escolhe e paga apenas 0 que consome, ajustando a operacdo a demanda real da
Unidade).

* Flexibilidadelvariedade e atendimento a restricdes alimentares:

* A: média (dependente do contrato; tendéncia a padronizacao).

* B: baixa (refeicao pronta e padronizada).

* C: alta (possibilita variedade, escolha individual e maior aderéncia a necessidades especificas).
* Onus administrativo e risco de controvérsias contratuais:

* A: alto (medigéo, glosas, reequilibrios, controle de quantitativos).

¢ B: médio/alto (controle de entregas e qualidade; logistica).

* C: menor (Administracdo fiscaliza padrbes e obrigacdes, sem gerir arrecadacdo nem pagamento por
consumo).

¢ Sustentabilidade e continuidade do servico na area que sera cedida:

* A/B: dependem de orcamento e dimensionamento; risco de interrupg¢do por insuficiéncia de recursos ou
inadequacédo do modelo.

* C: mais sustentavel, pois a operac¢do se mantém pela demanda efetiva e pela gestdo do concessionario,
com contrapartida ao poder publico

8.1.3. Fundamentacao da escolha da solucao (modelo de concessao onerosa)

Diante do comparativo, conclui-se que a alternativa C é a mais aderente ao interesse publico e ao contexto
institucional da SSP/DF, por reunir, simultaneamente:

| - Economicidade, ao evitar despesas diretas do 6rgdo com refei¢cbes e reduzir custos fixos;

Il - Melhor adequacao a demanda real, com menor risco de desperdicio e maior eficiéncia no atendimento;

Il - Maior liberdade de escolha e potencial de satisfacdo dos usuarios, com possibilidade de variedade e
adaptacéo a restricfes alimentares;

IV - Reducdo de encargos administrativos e de riscos contratuais, uma vez que a Administracdo néo realiza
pagamento por consumo nem administra arrecadacao, concentrando-se na fiscalizacdo do cumprimento das
obrigacdes; e

V Aproveitamento racional e produtivo do patrimoénio publico, com exploracdo de uma area (Edificio Sede)
mediante contrapartida financeira mensal & Administra¢é@o, no seguinte valor:

¢ Edificio Sede (76,79 m? - restaurante e lanchonete): R$ 1.313,11 ( Um mil, trezentos e treze reais e onze
centavos).

6 de 23



8.1.4. Conclusao

Assim, recomenda-se a adocdo do modelo descrito na alternativa C, por se revelar a solucdo mais viavel, eficiente e
vantajosa para viabilizar a operacdo de restaurante e lanchonete no Edificio Sede, assegurando continuidade,
gualidade, liberdade de escolha aos usuarios e contrapartida financeira pela concessdo onerosa dos espacos
publicos.

9. Descricao da solucao como um todo

9.1. O presente Estudo Técnico Preliminar (ETP) tem por objetivo subsidiar e fundamentar a selegcdo de empresa
especializada na prestacao de servicos de alimentacdo, compreendendo a implantacao, instalacao, legalizacao e
operacao de restaurante e lanchonete no pavimento térreo do Edificio Sede da Secretaria de Estado de Seguranca
Publica do Distrito Federal (SSP/DF).

9.1.1. A concesséao abrangera a seguinte area fisica, localizada no Setor de Administragdo Municipal — SAM, Bloco
“I”, Brasilia/DF:

¢ Edificio Sede (restaurante e lanchonete): area total de 76,79 m?2, conforme especificacbes, condi¢cdes de
funcionamento e requisitos técnicos detalhados neste estudo e, posteriormente, no instrumento convocatorio e
anexos (plantas, memorial descritivo e demais documentos técnicos).

9.2. LEGALIZAGAO DO ESTABELECIMENTO COMERCIAL

9.2.1. A concessionéaria devera providenciar, as suas expensas, a regularizacao e legalizacdao da unidade a ser
instalada como estabelecimento comercial ou filial integrante de sua estrutura organizacional, para fins fiscais e
tributarios, junto aos 6rgdos competentes, incluindo, no que couber, registro/inscricdo cadastral, autorizacbes e
licencas aplicaveis, e demais registros exigidos pelos entes federal e distrital, inclusive a emissdo de documentos
fiscais (notas fiscais) e a adocdo dos procedimentos administrativos necessarios ao regular funcionamento do
empreendimento.

9.3. FREQUENCIA E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

9.3.1. O restaurante e lanchonete devera funcionar ininterruptamente, no horario das 7h00 as 19h00, nos dias uteis
de expediente normal, podendo ser alterado caso haja alguma mudanca no horario da SSPDF.

9.3.2. Afrequéncia diaria estimada de pessoas que utilizam o restaurante é de:
a) Café damanha .................... 100 pessoas;
b) AIMOGO ....eeviiiiiiiiccie, 200 pessoas;
sem prejuizo de variagdes decorrentes de sazonalidade, eventos institucionais e dinamica de ocupacédo das unidades.

9.4. CONTROLE DAS REFEIGOES CONSUMIDAS

9.4.1. O controle e o registro das refeicdes e lanches fornecidos serdo de responsabilidade exclusiva da
CONCESSIONARIA, a qual devera adotar mecanismo formal de apuracdo do consumo (ex.: comanda fisica
numerada, sistema eletrébnico/PDV ou aplicativo), capaz de assegurar rastreabilidade, transparéncia e controle
interno, contendo, no minimo:

I- identificacdo do usuario/atendimento (ou identificacdo equivalente, quando aplicavel);
lI- data e horario do consumo;

I1l- itens consumidos;
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IV- quantidades;

V- valores unitarios e totais;

VI- forma de pagamento, quando houver, e

VII- identificacdo do operador responsavel pelo langamento.

9.4.2. Os registros deverao ser mantidos em arquivo fisico elou digital, com possibilidade de extracéo de relatérios
e apresentacao a Administracdo sempre que solicitado, observadas as normas aplicaveis, em especial os principios
da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia (art. 37 da Constituicdo Federal) e o dever de
observancia as boas praticas de governanca e controles previstos na Lei n° 14.133/2021. Quando houver
tratamento de dados pessoais, a CONCESSIONARIA devera adotar medidas de seguranca e confidencialidade,
limitando-se ao minimo necessério, em conformidade com a Lei n® 13.709/2018 (LGPD).

9.5. PAGAMENTO DAS REFEIGOES E LANCHES

9.5.1. A concessionaria realizard o controle de pagamento e o0 recebimento diretamente dos usuarios, devendo
disponibilizar meios adequados e usuais, tais como: Pix, dinheiro, cartdo de débito, cartdo de crédito e, quando
aplicavel, cartdo refeicdo/alimentacéo.

9.5.2. Devera ser assegurada a possibilidade de pagamento por cartdo de crédito e débito sem acréscimo no valor
cobrado ao consumidor.

9.5.3. As refeicOes e lanches deveréo ser pagos exclusivamente nos caixas/terminais de atendimento, sendo vedado
que manipuladores de alimentos realizem simultaneamente a manipulacdo de dinheiro ou meios de
pagamento, em observancia as boas praticas sanitdrias.

9.5.4. A concessionaria devera manter retaguarda suficiente de troco e estrutura de atendimento compativel com os
horarios de maior fluxo, para garantir rapidez e eficiéncia no servigo.

9.6. PAGAMENTO DA TAXA DE OCUPAGAO DO RESTAURANTE

9.6.1. Considerando que a area em questdo € classificada como &rea publica comercial com cobertura, fica
estabelecido o preco publico minimo de R$ 0,57/m2 (cinquenta e sete centavos por metro quadrado) ao dia, nos
termos do Decreto n° 25.792, de 02 de maio de 2005 (https://www.tc.df.gov.br/sinj/Norma/46663
/exec_dec_25792_2005_rep.html), e corrigido pelo IPCA medido pelo IBGE no periodo entre maio/2005 e dezembro
12025, utilizando os célculos disponiveis na “Calculadora do Cidadao” (https://www3.bch.gov.br/CALCIDADAQO/publico
[/corrigirPorindice.do?method=corrigirPorindice), conforme se segue:
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Resultado da Correcao pelo IPCA (IBGE)

Dados basicos da correcao pelo IPCA (IBGE)

Dados informados

Data inicial 05/2005
Data final 12/2025
Valor nominal R$ 0,19 ( REAL)

Dados calculados

Indice de correcdo no periodo 3,00567940
Valor percentual correspondente 200,567940 %
Valor corrigido na data final R$ 0,57 (REAL)

9.7. Dessa forma, o valor da taxa mensal de R$ 1.313,11 ( Um mil, trezentos e treze reais e onze centavos) pela
ocupacao sera o resultado da atualizacao do piso de R$ 0,19 (dezenove centavos) previsto no Decreto n° 25.792
12005, considerando a evolucao dos indices do IPCA no periodo de 05/2005 a 12/2025. Assim, segue a planilha de
célculo do valor a ser pago pela ocupacao do espaco reservado ao restaurante, localizado no pavimento térreo do
Edificio Sede da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal, com area total de 76,79 m?,
conforme a seguir.

Local do
comércio U.N. Diario x M? Mensal x M? Valor de 24 meses x M?
estabelecido

UN X 76,79m? UN X 76,79m? UN X 76,79m?

SSPDF M2 REAIS

R$0,57 | R$43,77 |R$17,10 |R$1.313,11|R$410,40] R$ 31.514,64

9.7.1. Base de Célculos:
Valor Diario Total: R$ 0,57 x 76,79 m2 = R$ 43,11.

Valor Mensal Total: R$ 43,11 x 76,79 m2 = R$ 1.313,11.
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Valor Contratual (24 meses ): R$ 1.313,11 x 76,79 m2 = R$ 31.514,64.
Valores Unitarios: Sao obtidos através da divisdo do valor total de cada periodo pela area de 76,79 m=2.
9.8. A concessionaria deverda ofertar o valor da taxa de ocupacgéo acima estabelecida a ser recolhida mensalmente;

9.9. Sera considerada vencedora, a licitante que ofertar menor preco do quilograma da alimentacao (refeicédo) para
0 espaco do restaurante e lanchonete do edifico sede da SSPDF, desde que esteja ciente do pagamento mensal da
taxa de ocupacédo acima estabelecida, para 24 (vinte e quatro) meses, sendo que o recolhimento aos cofres publicos
do tesouro do Distrital Federal, ocorrerd mensalmente.

9.10. RATEIO DE AGUA, ENERGIA E ESGOTO (medicédo nao individualizada)

9.10.1. Enquanto ndo houver individualizacdo de medidores de agua e energia elétrica, a concessiondria arcara com
os valores proporcionais ao uso desses servi¢os, apurados por critério de rateio com base no percentual de area
ocupada, conforme demonstrativo a seguir, de modo a conferir previsibilidade aos licitantes e preservar a
transparéncia na composicao de custos.

9.11. Observacdo: Podemos ajustar esta redacao, considerando que a Lei n°® 14.133/2021 permite a prorrogacao do
contrato por até 10 anos. Nesse sentido, seria viavel realizar o célculo de forma anual, com renovacdes a cada ano.

SECRETARIA DE ESTADO DE SEGURANGA PUBLICA DO DISTRITO FEDERAL
Area Total do Edificio Sede. 5.113,39m? 100%
Area de restaurante e lanchonete. 76,79m?2 1,5%
Percentual para cobrir distor¢des entre o consumo real e o calculo
através da area de ocupacao (subtrair da SSP-DF e acrescer a 98,5%
Contratada).
Percentuais a serem aplicados nos valores totais, mensais de energia 15%
elétrica, agua e esgotos. ’
SSPDF:
CONTRATADA: 1,5%
98,5%

9.12. Para que as empresas interessadas no certame tenham nocéo exata das despesas que irdo ter com 0 consumo
de energia elétrica, agua e esgotos, foi elaborada a tabela abaixo, a partir do consumo real de 6 (seis) meses, periodo
de julho a dezembro de 2025:

MESES
juli2s agol25 set/25 out/25 nov/25 dez/25
AGUA 13.650,06| 18.036,22| 16.587,50| 16.386,38| 10.551,58 8.378,62
ENERGIA 25.136,93| 26.471,96| 30.635,40| 35.931,53| 37.689,86| 33.127,62
SOMA 38.786,99| 44.508,18| 47.222,90| 52.317,91| 48.241,44| 41.506,24
SSP-DF 38.205,19| 43.840,56| 46.514,56| 51.533,14| 47.517,82| 40.883,65




CONTRATADA 1,5% 581,80 667,62 708,34 784,77 723,62 622,59

9.13. O valor da taxa de ocupacéo, de fornecimento de energia elétrica, agua e de uso de esgoto sera recolhido por
meio do boleto distintos na forma de Documento de Arrecadacao-DAR, a ser emitido pelo setor financeiro da SSPDF,
via sistema SISLANCA, que devera ser preenchido com o codigo (4090) — Alugueis/Outras Receitas Imobiliarias, em
favor da Secretaria de Estado de Economia Federal-SEEC, impreterivelmente, até o décimo quinto dia do més
subsequente;

9.14. A Concessionéria devera realizar a manutencao e a limpeza periédica da caixa de gordura, com frequéncia
minima de 15 (quinze) dias, arcando com os custos e providenciando o transporte adequado dos rejeitos para
destinacao em local devidamente autorizado, conforme a legislacao sanitaria vigente.

9.15. A Concessionaria devera arcar com a despesa instalacao e/ou adaptacao de sistema de abastecimento de gas,
inclusive despesas para obter alvarda de funcionamento junto ao corpo de bombeiros, responsabilizando-se pelas
possiveis obras e modificacfes que necessitarem ser feitas no ambiente para o funcionamento em condi¢cbes de
seguranca recomendada pelos 6rgaos competentes e normas vigentes. Deverd também manter controle de estoque
de gas, visando evitar falta do produto e consequente paralisacdo do servico, além de arcar com os custos dos gastos
do produto.

9.16. A Concessionaria pagara multa de 10% (dez por cento) do valor anual do contrato, por dia de paralisacdo do
servigo contratado em caso de falta do produto por falha no controle de estoque de gas, pessoal ou quaisquer outras
matérias primas.

9.18. UTILIZAGAO DA AREA DO RESTAURANTE PELA SSPDF

9.18.1. A critério da SSPDF, esta podera utilizar a area do restaurante sempre que necessario, informando no prazo
72 (setenta e duas) horas de antecedéncia do evento.

9.18.2. A SSP, podera estabelecer horarios especificos para atender seus servidores no periodo compreendido da
disponibilizacdo das refei¢cdes (almogo), os quais serdo identificados pelo Crachd (cartdo de identificagdo) ou pelo
Holerite e documento de identificacdo oficial ou sendo reservado local especifico para os servidores da SSP.

9.18.3. A empresa vencedora do certame devera assegurar, como medida estratégica de organizacdo e qualidade no
atendimento, a reserva de espaco especifico ou a definicdo de horario diferenciado para o atendimento exclusivo aos
servidores da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal (SSP/DF). Tal providéncia visa garantir
gue esses profissionais tenham um periodo de almogo com maior conforto, agilidade e comodidade, considerando as
particularidades de sua rotina de trabalho.

9.18.4. Além de otimizar o fluxo de atendimento, essa diferenciacdo contribui para a valorizacdo dos servidores da
SSP/DF, ao passo que promove melhores condicbes de bem-estar no ambiente institucional. Ressalta-se, ainda, que
a adocao de horéarios ou espacos reservados torna-se especialmente relevante diante da presenca de diversos
orgdos publicos na regido, o que naturalmente gera alta demanda nos estabelecimentos de alimentacdo. Assim, a
medida assegura maior eficiéncia no servico prestado e reforca o compromisso da Administracdo com a exceléncia
na gestao dos seus recursos humanos

9.19 UTENSILIOS DO RESTAURANTE (PRATOS, BANDEJAS, TALHERES, TOALHAS, ETC.)

9.19.1. Para o inicio das atividades, a Contratada devera providenciar, instalar e manter todos os utensilios,
equipamentos e itens de apoio necessarios ao pleno funcionamento do restaurante, novos ou em perfeito estado
de conservacao, de primeira qualidade e em quantidade compativel com a demanda, incluindo, no minimo:
pratos, talheres, bandejas, travessasl/recipientes de servico, copos, xicaras e tacas; utensilios de preparo e
coccao (panelas, frigideiras, assadeiras, conchas, escumadeiras, espatulas, pegadores, facas e tabuas); itens
de mesa e reposicdo (guardanapos, toalhas ou jogos americanos e porta-guardanapos); e galheteiros
completos (saleiros, pimenteiros, paliteiros, azeite, vinagre e molhos/condimentos para saladas), além de
outros materiais indispensaveis a adequada prestacédo do servico;
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9.19.2. A Contratada devera submeter previamente a SSPDF, para avaliacdo e aprovacao, catalogo, ficha
técnica elou especificagdes dos itens e equipamentos a serem utilizados e, quando solicitado, apresentar
amostras fisicas em quantidade minima de trés unidades por item, para verificacdo de qualidade, resisténcia,
padronizacdo visual e adequacdo sanitaria. Apos aprovados, os itens deverdo ser mantidos durante toda a
vigéncia, com reposicdao imediata em caso de desgaste, quebra, extravio ou perda de qualidade, sem 6nus
adicional para a Administracao.

9.19.3. Todos os equipamentos necessarios ao preparo, porcionamento, conservacao e fornecimento das refeicdes
(tais como balancas, eletrodomésticos, equipamentos de refrigeracao, aquecimento e apoio operacional, entre
outros) deverdo ser fornecidos, instalados, operados e mantidos pela Contratada, incluindo manutencao
preventiva e corretiva, bem como a substituicdo imediata em caso de falha ou indisponibilidade, de modo a ndo
comprometer a continuidade do servico.

9.19.4. Os utensilios de uso continuo (tais como pratos, bandejas, talheres, toalhas/jogos americanos, saleiros,
paliteiros, porta-guardanapos, entre outros) deverdo ser substituidos pela Contratada sempre que constatado
desgaste, avaria, deformacao, trincas, manchas, perda de padronizagcdo ou qualquer condicdo que comprometa
a higiene, a seguranca ou a apresentacao do servico.

9.19.5. A Contratada devera fornecer, as suas expensas, conjunto completo de uniformes no inicio da execucéo
contratual, adequado a funcao desempenhada, a todos os empregados envolvidos na prestacdo dos servicos,
incluindo, quando aplicivel, calcados apropriados e EPIs. Os uniformes deverdo ser mantidos em perfeito estado
de limpeza e conservacao, com substituicao imediata sempre que constatado desgaste ou inadequacao.

9.20. APRESENTACAO DE PESSOAL

9.20.1. Os empregados do restaurante/lanchonete deverdo permanecer no local de trabalho devidamente
uniformizados, com todos os acessorios de higiene e seguranca (mascara, luvas, toucas, etc);

9.20.2. A empresa Concessionaria devera fornecer aos trabalhadores todos os Equipamentos de Protecdo Individual
(EPIs) e uniformes completos, garantindo vestimentas de seguranca adequadas em quantidade suficiente. O
fornecimento deverd atender rigorosamente as normas e regulamentos de medicina e seguranca do trabalho
estabelecidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego, bem como a quaisquer exigéncias adicionais determinadas
pelos sindicatos das categorias. Além disso, os EPIs e uniformes deverdo ser entregues antes do inicio da execugéo
dos servicos, devidamente higienizados e em conformidade com as boas praticas de manipulacdo, assegurando sua
manutencao constante em condi¢des adequadas de uso;

9.20.3. O uso de touca/rede é obrigatorio a todos os funcionarios envolvidos em qualquer processo das etapas de
higienizacdo, producdo, armazenamento, distribuicdo e venda dos alimentos, inclusive os do sexo masculino, bem
Ccomo aos visitantes que adentram no recito de preparo de alimentos;

9.20.4. Os funcionarios envolvidos na limpeza das instalagbes sanitarias deverdo utilizar uniforme de coloragéo
diferente do uniforme dos demais funcionarios.

9.21. HIGIENIZAGAO DO RESTAURANTE

9.21.1. A licitante vencedora desta licitacdo se responsabilizara integralmente pela perfeita higienizagdo (limpeza,
desinfecc¢édo, aplicacdo de produtos para o exterminio de insetos), devendo a area permanecer integralmente limpa e
higienizada,;

9.21.2. Para evitar a proliferacdo de vetores e pragas urbanas (mosquitos, moscas, pernilongos, baratas, formigas,
tracas, roedores e insetos), além de adotar as medidas de higiene necessarias, a empresa compromete-se a realizar
0 controle quimico periddico, seguindo, no minimo, o periodo e a recomendacédo da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), além do recomendado pela Autoridade Sanitaria local;

9.21.3. Devem ser realizados procedimentos tanto de desinsetizacdo quanto de desratizagdo do ambiente, com
frequéncia de 6 (seis) meses;

12 de 23



9.21.4. Nao sera permitido o uso de pratos de matéria plastica, salvo se for do tipo descartavel, nem loucas
danificadas, observando, rigorosamente, a limpeza dos talheres e das lougas, incluindo sua esterilizacdo obrigatéria
sempre que forem utilizados;

9.21.5. Devera, ainda, manter, as suas expensas, todo o ambiente rigorosamente limpo e organizado, assegurando o
adequado acondicionamento e armazenamento dos alimentos, bem como a conservacdo de mesas, cadeiras,
paredes, janelas, portas e pisos em perfeito estado de uso, observados os mais elevados padrdes de limpeza, higiene
e sanitizacdo, devendo proceder ao reparo e a repintura das paredes sempre que necessario;

9.21.6. Devera utilizar produtos de limpeza e higienizacdo apropriados a natureza dos servicos, tais como detergentes
e saneantes com comprovada a¢ado bactericida e fungicida, de modo a assegurar a completa sanitizacdo dos
ambientes, equipamentos e utensilios da cozinha, bem como a adequada higiene das maos dos colaboradores
responsaveis pela manipulagao de alimentos, observadas as normas sanitarias vigentes:

9.21.7. Devera, ainda remover, diariamente, em recipiente fechado, o lixo resultante de suas atividades, para os
containers que estara em local indicado pela Contratante;

9.21.8. Manter depdsitos de mantimentos em condi¢des adequadas de higiene e armazenamento;

9.21.8. A Concessionaria providenciara, por sua conta e risco, a conservacao dos lanches e os estoques de alimentos
e de materiais necessarios a sua atividade normal, preservando-os de qualquer contaminacao;

9.21.9. A Contratada devera disponibilizar aos consumidores, diariamente, no minimo 50 (cinquenta) formularios de
pesquisa de satisfacdo, conforme modelo do Anexo Il deste Termo de Referéncia, admitindo-se, alternativamente, a
utilizacdo de aplicativolsistema eletrénico desenvolvido para essa finalidade;

9.21.10. A nota média geral, apurada a partir da média das avaliacBes atribuidas aos 6 (seis) quesitos do
formulério, ndo podera ser inferior a 7 (sete), sob pena de aplicagdo de multa correspondente a 20% (vinte por
cento) do valor do contrato;

9.21.11. Caso a nota média geral apurada permaneca inferior a 5 (cinco) por periodo superior a 1 (uma) semana
util, a Contratante podera rescindir o contrato, observados o contraditrio e a ampla defesa, e convocar a licitante
remanescente, conforme a ordem de classificagéo.

10. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

10.1. A Contratada devera ofertar, no minimo, 200kg (duzentos quilogramas) de comida pronta para 0 consumo.
1.0.2 MEMORIAL DE CALCULO - FORNECIMENTO DE ALIMENTA(;i\O (PREVISAO PARA 24 MESES)
1.0.2.1. OBJETO

Prestacé@o de servigcos de alimentagdo para os servidores da Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito
Federal (SSP/DF), abrangendo almog¢o completo, café da manha e lanches, com fornecimento diario minimo de 200
kg de comida pronta para consumo, atendendo a uma demanda aproximada de 500 servidores.

1.0.2.2. QUANTIDADE ESTIMADA

®* Numero de servidores: 500
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¢ Quantidade minima de alimentacao pronta para consumo: 200 kg/dia

Observacdo: a quantidade de 200 kg corresponde ao minimo necessario para atender ao conjunto de servidores,
considerando padrdes de consumo médio.

1.0.2.3. VALOR UNITARIO
* Valor de referéncia por quilograma de comida pronta: R$ 56,75/kg

* Base técnica: pesquisa de mercado e valores praticados em contratacdes publicas similares.
1.0.2.4. CALCULO DO VALOR TOTAL ESTIMADO (DIARIO, MENSAL E PARA 24 MESES)

Premissa de expediente normal: 22 dias/més
Vigéncia considerada: 24 meses

a) Calculo diario (mantido e conferido)

Valor diario = Quantidade (kg/dia) x Valor unitario (R$/kg)
200 kg x R$ 56,75/kg = R$ 11.350,00/dia

b) Calculo mensal (22 dias)

Quantidade mensal = 200 kg/dia x 22 dias = 4.400 kg/més

Valor mensal = 4.400 kg x R$ 56,75/kg = R$ 249.700,00/més

c) Calculo total para 24 meses

Quantidade total (24 meses) = 4.400 kg/més x 24 = 105.600 kg
Valor total (24 meses) = R$ 249.700,00/més x 24 = R$ 5.992.800,00
1.0.2.5. JUSTIFICATIVA TECNICA

* Quantidade de alimentos: a quantidade de 200 kg foi definida com base na média minima necessaria para
atender 500 servidores, garantindo refeicBes completas (almogo, café da manha e lanches).

* Valor do kg da refeicao: o preco de R$ 56,75/kg reflete os valores praticados ho mercado e em contratacdes
anteriores da Administracao Publica, atendendo aos principios da economicidade e da razoabilidade.

* Seguranca alimentar e operacional: a empresa contratada deve fornecer alimentagéo pronta para consumo,
com padrdo de qualidade compativel com a demanda da Secretaria, respeitando normas de higiene e
seguranca alimentar.

1.0.2.6. VALORES ESTIMADOS

* Valor diario estimado: R$ 11.350,00 (onze mil trezentos e cinquenta reais), considerando o fornecimento
minimo de 200 kg/dia.

¢ Valor mensal estimado (22 dias): R$ 249.700,00 (duzentos e quarenta e nove mil e setecentos reais).

¢ Valor total estimado para 24 meses: R$ 5.992.800,00 (cinco milhdes, novecentos e noventa e dois mil e
oitocentos reais).
Planilha referencial: doc. (196435882).

10.3. COMPOSICAO MINIMA DO CARDAPIO DIARIO DO RESTAURANTE
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10.3.1. Todos os alimentos disponibilizados para consumo dever&o possuir identificacao clara, legivel e afixada em
local visivel e préximo ao ponto de servico. A identificacdo devera conter, no minimo, o nome do alimento e o
respectivo valor nutricional por porc¢ao.

10.3.2. A elaboracéo do cardapio ficara a cargo exclusivamente do profissional Nutricionista da Contratada, devendo
0 mesmo observar, fiscalizar e manter a maxima higiene, utilizando produtos de boa qualidade e dentro do prazo de
validade, com a composi¢ao genérica minima de:

a) CAFE DA MANHA

Salgados diversos, Bolos confeitados, Tapioca, Cuscus, Pao de queijo, Misto quente, Misto quente com ovo, Queijo
guente, Quente quente com ovo, Pdo com ovo, Pao com manteiga, Sanduiches frios de pao integral, Sanduiche de
carne de hamburguer, Sanduiche de carne de hamburguer, ovo e queijo (com e sem salada), Sanduiche de carne de
frango (com e sem salada), Sanduiche de carne de frango, ovo e queijo (com e sem salada), Torta de frango, Salada
de fruta, Suco de laranja, Suco de fruta (polpa congelada), Acai na tigela, Vitamina de frutas, Leite puro - integral
/desnatado, Leite (integral/desnatado) com café, Leite (integral/desnatado) com achocolatado, Café coado, Café
Expresso e Cha quente, Cha gelado (300/350 ml), Suco em caixa (200/250 ml), Suco em caixa (1 litro), Suco em lata
(269/335 ml), Refrigerante em lata (269/350 ml), Refrigerante (2 litros).

b) SALADAS

07 Espécies/pratos diferentes de legumes/folhosos, com os seguintes componentes minimos: folhosos, tomate, dois
vegetais do tipo B, salada a base de maionese, duas saladas variadas, com molhos elaborados. Os vegetais e
hortalicas utilizadas no preparo das saladas deverdo estar frescos, com as folhas integras, sem sinais de
envelhecimento e livres de aparas. As saladas podem ser compostas por vegetais, frutas ou vegetais e frutas.
Também podem ser simples ou elaboradas (contendo outros ingredientes como presunto, queijo, molhos etc.).

c) PRATO BASICO

Arroz (tipo 1), com as variagOes adequadas: branco, a grega, carreteiro, napolitano, com lentilhas, etc. Feijdo (tipo 1),
com as variagfes adequadas: simples, preparado com carnes, bacon, tropeiro, etc. Deverdo ser oferecidos o arroz e
pelo menos 2 (duas) opc¢des de feijao diariamente, de acordo com o especificado a seguir:

ITENS ESPECIFICAGAO

- Arroz branco cozido, Tipo 1, polido, longo e fino de 1° qualidade (servir diariamente);

- Arroz integral cozido (servir diariamente);

Arroz
- Arroz elaborado ou na forma de risotos, com carne, vegetais ou gréos etc. (servir duas vezes na
semana).
- Feijdo simples (carioca ou roxo) diariamente

Feijao

- Feijao elaborado ou outras variedades de feijao (feijao tropeiro, tutu de feijao, feijdo de corda, feijao
preto, feijao branco, feijao verde etc). Diariamente e alternado.

Em todos os dias, sem excec¢do, deverd ser ofertada ao menos uma opcao de carne branca como prato principal.
d) PRATO PRINCIPAL

03 opgdes de prato principal, composto de carne bovina, suina, aves, peixes — utilizando-se de cortes nobres, com
produtos de primeira qualidade. Em todos os dias, sem excecdes, deve ser oferecida pelo menos uma opc¢éo de
carne branca como prato principal. As opc¢des de carne branca devem variar alternadamente entre peixes e aves. Os
produtos de origem animal, como carnes suinas e bovinas, aves, pescados, presuntos, queijos e mortadelas, dentre
outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspecao sanitaria (SIF ou equivalente) e a identificacdo do
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fornecedor. As carnes deverdo ser servidas totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas. Os tipos de carne
permitidos no preparo dos pratos principais devem ser, no minimo, os especificados abaixo, ndo sendo aceitos cortes
com qualidade inferior aos citados:

Proteina animal TIPO DE CORTE

Aves Coxa, sobrecoxa, peito ou filé.

Filé ou posta, ndo devendo apresentar espinhas de tamanhos pequenos

Peixes Podem ser usados peixes como filé de pescada amarela, filé de merluza, robalo, linguado, dourado,
bacalhau, atum e assemelhados.
Bovina Filé Mignon, Patinho, contra-filé, coxdo-mole, lagarto, cupim, carne de sol.
Suina Pernil, bisteca, costelinha e lombo, servidas alternadamente.
e) TEMPEROS

Todos os temperos e complementos como: molhos, azeites, pimenta, farinha, vinagre, mostarda, etc. deverao ficar a
disposicéo dos usuarios durante as refeicdes.

f) SOBREMESAS

As sobremesas deverdo ser dispostas para escolha do usuéario. No cardapio de sobremesas devera conter pelo
menos 01(uma) variedade de sobremesa dietética por dia.

Além das opg¢des acima, deve haver opcdo de refrigerante, 4gua e suco industrializado. Obrigatoriamente uma das
opcbes deve estar disponivel sem aclcar. A Contratada deve providenciar adogante para ficar a disposicdo dos
comensais;

Ao cardapio minimo sugerido acima, poder&o, durante a vigéncia do Contrato e da Concessao de Uso, ser acrescidos
outros itens, ou substituidos os ja indicados, mediante prévia autorizagcdo do executor do Contrato da Secretaria de
Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal;

A Contratada podera apresentar planilhas de precos, com todos 0s insumos, impostos, encargos, e
consequentemente o preco cotado em sua proposta sendo com todos os itens do cardapio, para uma possivel
andlise de revisao de pre¢os durante a execucao da concessao onerosa de espacgo publico;

A Contratada devera ofertar aos interessados para lanches aos precos praticados no mercado, no minimo os
seguintes alimentos: Bolos simples, Bolos confeitados, Tapioca, Cuscus, Pado de queijo, Misto quente, Misto quente
com ovo, Queijo quente, Quente quente com ovo, Pdo com ovo, Pdo com manteiga, Sanduiches frios de péao
integral, Sanduiche de carne de hambudrguer, Sanduiche de carne de hamburguer, ovo e queijo (com e sem
salada), Sanduiche de carne de frango (com e sem salada), Sanduiche de carne de frango, ovo e queijo (com e sem
salada), Torta de frango, Salada de fruta, Suco de laranja, Suco de fruta (polpa congelada), Ac¢ai na tigela, Vitamina
de frutas, Leite puro - integral/desnatado, Leite (integral/desnatado) com café, Leite (integral/desnatado)
com achocolatado, Café coado, Café Expresso e Cha quente, Cha gelado (300/350 ml), Suco em caixa (200/250
ml), Suco em caixa (1 litro), Suco em lata (269/335 ml), Refrigerante em lata (269/350 ml), Refrigerante (2 litros);

O executor do Contrato efetuara pesquisa de precos dos produtos para assegurar que 0S pregcos encontram-se em
conformidade com os praticados nas adjacéncias do Edificio sede da SSPDF.
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11. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 5.992.800,00

11.1. DA PLANILHA DE ESTIMATIVA DE CUSTOS DOS SERVICOS

Planilha Estimativa de Precos (Resumida)

CAT
ITEM
SER

ESPECIFICACAO

VALOR Media
QT| UNIT.DE |[de valor por
REFERENCIA dia

VALOR

VALOR TOTAL DE
MENSAL | REFERENCIA

22 dias

24 Meses

Selecdo de empresa

especializada no Fornecimento
de almogo completo (200kg por

1 |115210| dia), café da manha e lanches. [Kg.[200f R$56,75 [ R$11.350,00

O valor para referéncia

sera baseado no peso de 1kg.

R$249.700,00(R$5.992.800,00

| VALOR TOTAL ESTIMADO

|

R$5.992.800,00

R$5.992.800,00

11.2. O valor de referéncia estimado para praticar o quilograma € de R$5.992.800,00 (cinco milhdes, novecentos e
noventa e dois mil e oitocentos reais), contido na planilha comparativa de pregos constante nos autos, apurado
mediante pesquisa de mercado e de precos praticados pela Administracdo, na seguinte classificacdo de despesas:

Item

Natureza/Elemento de Despesa

Valor

33.90.39

R$5.992.800,00

TOTAL:

R$ 5.992.800,00

11.3. O vencedor da licitagdo sera aquele que oferecer o MENOR PRECO por 01 (um) quilograma de alimentacao

(refeicéo);

11.4. Os precos contidos nas propostas devem incluir todos os custos e despesas, tais como: custos diretos e
indiretos, tributos incidentes, taxa de concessao de uso, materiais, servigos, encargos sociais, trabalhistas, seguros,
lucro e outros necessarios ao cumprimento integral do presente termo;

17 de 23



11.5. Seréa desclassificada a proposta que contenha precos inexequiveis, que seja inferior ao custo de producao,
acrescidos dos encargos legais, quando o licitante sera convocado para demonstrar a exequibilidade do preco
ofertado por meio de planilhas de custos, e, se ndo demonstrado, sera desclassificada;

11.6. A licitante devera apresentar relacdo dos géneros alimenticios que serdo ofertados aos frequentadores;

11.7. A presente relacéo de géneros alimenticios, sera acompanhado pelo executor do Contrato, que fara pesquisa de
precos dos produtos para assegurar que 0S precos encontram-se em conformidade com os praticados nas
adjacéncias do Edificio sede da SSPDF, podendo exigir a reducao de precos, devidamente fundamentado.

12. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
12.1. Justificativa do ndo parcelamento do objeto

12.1.1. O presente Estudo Técnica Preliminar foi elaborado com item unico, considerando que o objeto consiste na
concessao de uso onerosa de espaco publico para a exploracédo de atividade comercial destinada ao fornecimento
de refeicbes aos frequentadores do estabelecimento. A estrutura do contrato foi planejada de modo a assegurar a
gestao eficiente, fiscalizacado efetiva dos precos praticados pela concessionaria e garantia de atendimento a
demanda da comunidade, preservando o carater social da atividade.

12.1.2. O objeto da licitacdo consiste na oferta do menor preco por quilograma de refeicao, contemplando o
restaurante e lanchonete, de forma integrada, garantindo a unidade operacional do servico, que demanda
infraestrutura comum, logistica unificada de producado e distribuicdo de alimentos, controle sanitario e manutencao
dos padrbes de qualidade. O parcelamento em lotes poderia comprometer a economia de escala, eficiéncia
operacional e uniformidade do servi¢o, além de aumentar custos administrativos e de fiscalizac&o.

12.1.3. Ressalta-se que, embora exista viabilidade técnica de divisdo em lotes, a separacdo do objeto em unidades
autdbnomas nao se mostra recomendavel neste caso, considerando:

¢ Unidade operacional compartilhada: tanto a cozinha quanto a logistica de fornecimento atendem
a éarea (Edificio Sede), tornando o objeto funcionalmente indivisivel;

* Controle de qualidade e padrao uniforme: o fornecimento deve seguir padrdes sanitérios, nutricionais e de
atendimento compativeis, que s6 podem ser garantidos com gestao Unica;

* Economia de escala: o valor global da concessdo permite a manutengéo de precos acessiveis aos
frequentadores e a viabilidade econdmica do empreendimento, o que poderia ser prejudicado caso o objeto
fosse dividido em lotes.

12.1.4. O TCU se manifestou sobre o tema através da Sumula 247 - TCU/2007:

[.]

"E obrigatéria a admissdo da adjudicacado por item e ndo por preco global, nos editais das licitacdes para a
contratacdo de obras, servigos, compras e alienacdes, cujo objeto seja divisivel, desde que ndo haja prejuizo
para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista 0 objetivo de propiciar a ampla
participacdo de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para a execuc¢do, fornecimento ou
aquisicao da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagédo a itens ou unidades autbnomas, devendo as
exigéncias de habilitagcdo adequar-se a essa divisibilidade." (Grifamos).

12.1.5. Faz-se necessario destacar para o entendimento ajustado da Corte de Contas, onde ensina que “o0 ato
convocatorio ha que estabelecer as regras para a selecdo da proposta mais vantajosa para a Administracdo, ndo se
admitindo clausulas desnecessarias ou inadequadas, que restrinjam o carater competitivo do certame” (TCU — AC-
0423-11/07 P). Por conseguinte, entende-se que a licitacdo por item € a recomendavel.
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12.1.6. Cumpre informar que o Parecer Juridico n® 19/2020 - PGDF/PGCONS, referente ao Processo n°® SEI 00050-
00036482/2019-78, cujo interessado é a Secretaria de Estado de Seguranca do Distrito Federal, analisou deforma
criteriosa 0 assunto relativo a licitagdo publica para concessdo de uso onerosa de espago publico para exploragéo de
restaurante e lanchonete. O parecer foi favoravel a aplicacdo da modalidade de Pregéo Eletrdnico, fundamentando-se
em normas vigentes e em principios de eficiéncia e economicidade. Essa decisédo foi claramente demonstrada em sua
cota de aprovacao, reforcando a legitimidade e a transparéncia do processo licitatério, além de proporcionar
segurancga juridica para a conducgéo das etapas subsequentes.

12.1.7. Justificativa da restricdo de participacdo de cooperativas, de empresas consorciadas, da subcontratacdo e de
pessoas fisicas ndo empresérias.

12.2. DA NAO UTILIZAGAO DO SISTEMA DE REGISTRO DE PREGCOS
12.2.1.Justificativa da ndo utilizacdo do Sistema de Registro de precos.

12.2.2. A presente concessdo onerosa de espaco publico ndo sera processada pelo Sistema de Registro de Precos,
em razéo do objeto ndo se enquadrar no disposto nos incisos I, I, 11l e 1V, art. 190, do Decreto Distrital n® 44.330
/2023, por se tratar de concessao onerosa de espaco publico, com area ja definida para a exploracdo de atividade
comercial (Restaurante), no fornecimento de alimentagdo, com quantidades previamente definidas neste Estudo
Técnico Preliminar;

12.3. JUSTIFICATIVA DA RESTRICAO DE PARTICIPACAO DE EMPRESAS CONSORCIADAS, PESSOAS
FISICAS NAO EMPRESARIAS E DE SUBCONTRATAGCAO

12.3.1. Ndo serd permitida a participacdo de empresas consorciadas e a subcontratacdo, uma vez que nao ha
complexidade para a execug¢do dos servicos objeto do certame em tela, o qual se resume em exploragdo de espago
fisico com fornecimento de alimentacdo, que justificaria a permisséo de empresas participarem em consorcio ou a
subcontratacdo de parcelas néo relevantes do objeto, o que fundamenta tal impedimento visto que a amplitude do
objeto almejado ou a diversidade de elementos que o compdem nao evidenciam dificuldade de o objeto ser
implementado por uma empresa para o item;

12.3.2. Tal vedacao deve-se pelo fato de que o objeto ndo apresenta alta complexidade técnica que impossibilite a
participacdo de empresas de forma individual, nem tampouco de grande vulto, ndo sendo necessaria a juncado de
empresas para sua perfeita execucéo, ampliando sobremodo a competitividade do certame.

12.3.3. Também n&o € possivel a participagcdo de pessoas fisicas ndo empresérias neste certame, uma vez que nao
possuem 0s requisitos minimos indispensaveis para a execucdo do servico, ndo havendo como verificar a
documentacédo de habilitacdo juridica, fiscal e qualificacdo técnica, entre outras, por ndo possuirem tais documento.

12.4. JUSTIFICATIVA DA LICITAGAO SER EXCLUSIVA PARA ENTIDADES ESPECIAIS (MICROEMPRESAS
e EMPRESAS DE PEQUENO PORTE)

12.4.3 Na forma do art. 2° inc. Il, do Decreto Distrital n® 35.592/2011, considerando que o valor da contratacao é
abaixo de R$ 80.000,00 (oitenta mil) Reais, a presente licitagdo sera exclusiva para entidades preferenciais
(MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE);

12.4.4. O tratamento favorecido e diferenciado ndo podera ser aplicado em favor de entidade que, em decorréncia do
valor da licitagdo a que estiver concorrendo, venha a auferir faturamento que acarrete o seu desenquadramento da
condicdo de microempresa.

12.5. JUSTIFICATIVA DA ADOGAO DE PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL NA EXECUGAO DOS
SERVICOS

12.5.6. Em cumprimento ao disposto na Lei Distrital n® 4.770/2012, o presente certame observara a obrigatoriedade
de adocdo de praticas de sustentabilidade ambiental. As licitantes deverédo atender as disposicées da referida
norma, incorporando, em suas atividades e no fornecimento/execucdo do objeto, medidas que promovam a
reducao de impactos ambientais, a prevencao e o adequado gerenciamento de residuos, bem como o uso
racional dos recursos naturais, quando aplicaveis.
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Tais praticas incluem, entre outras:
* Utilizacdo de materiais e insumos ambientalmente adequados;
* Adocao de medidas para reducao do consumo de agua e energia elétrica;
* Destinacao correta e responsavel dos residuos sélidos;
¢ Implementacéo de agdes que promovam a eficiéncia ambiental nas atividades operacionais.

12.5.7. O atendimento a esses critérios constitui condicao essencial para participacao e execucao contratual,
reforcando o compromisso desta Secretaria com a sustentabilidade, eficiéncia administrativa e responsabilidade
socioambiental.

13. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

13.1. N&o foram identificadas contrata¢gfes correlatas nem interdependentes para a viabilidade desta demanda.

14. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

14.1. Plano de contratacfes previstas para o anos e 2025, conforme Documento de Oficializacdo de Demanda SEI-
GDF n° 158225363: CODIGO ID: 34865 OBJETIVOS ESPECIFICOS Selecdo de empresa especializada no
fornecimento de servigcos de alimentacao, relativos a restaurante e lanchonete no pavimento térreo do Edificio Sede
da Secretaria de Estado de Seguranca de Publica do Distrito Federal, mediante concessédo onerosa de espaco
publico com area total de 76,79m?2, localizada no Setor de Administracdo Municipal — SAM, Bloco “I”, Brasilia, DF,
conforme especificacdes e condi¢bes estabelecidas neste Estudo Técnico Preliminar, objetivando oferecer lanches e
refeicdes nutricionalmente balanceadas e de qualidade higiénico-sanitarias adequada com cardépios elaborados por
um(a) responsavel técnico junto ao Conselho Regional de Nutricionistas.

cODIGO OBJETIVOS ESPECIFICOS

ID:
34865 Selegéo de empresa

I5. Beneficios a serem alcancados com a contratacao (especializada no Fornecimento de
almoco completo (200kg por dia), café da
15.1. A implementacdo de um restaurante interno proporciona befmafichs sldvsihssiais aos servidores, promovendd
sua saude, bem-estar e aumentando a produtividade. A oferta de refeicBes balanceadas contribui para a melhoria da
qualidade de vida dos colaboradores, permitindo-lhes maior condeRtré@s BaastiSie @G 8e52aBaRaANar P tBR{R
gasto com deslocamentos. Adicionalmente, o ambiente do restaurdfie}féforece a integracéo entre as equipas, 0 que
resulta na criagdo de um ambiente de trabalho mais colaborativioe eficiente. Dessa forma, a estrutura contribu
diretamente para o fortalecimento das rela¢gfes interpessoais e o aprimoramento.

16. Providencias a serem Adotadas
16.1. Das Providéncias

16.1.2.Considerando a futura contratacdo de empresa para exploracdo da atividade de restaurante e lanchonete,
algumas providéncias preliminares devem ser observadas para assegurar a adequada transicdo entre contratos, bem
como a correta instalacdo e funcionamento dos servigos.
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a) Visita Técnica Obrigatéria

A empresa interessada em explorar a atividade devera realizar visita técnica ao local onde sera prestado o servico,
com o objetivo de conhecer a estrutura disponivel, compreender a dindmica do ambiente de trabalho e levantar
eventuais necessidades operacionais. Essa etapa é fundamental para garantir que a proposta apresentada esteja
alinhada com a realidade fisica e funcional do espaco.

b) Acompanhamento da Desmobilizacdo e Mobilizacao

Devera ser observado o processo de desmobilizacdo da empresa atualmente responsavel pelos servicos, de modo a
assegurar a retirada adequada de equipamentos, materiais e utensilios, bem como a liberacdo do espaco fisico.
Simultaneamente, a nova contratada devera se organizar para iniciar sua mobilizacdo, prevendo o tempo necessario
para pequenos reparos e adequagfes no ambiente do restaurante, garantindo que o espaco esteja em plenas
condicdes de uso no inicio da operacao.

16.1.2. Tais providéncias séo indispenséveis para assegurar a continuidade, a qualidade e a eficiéncia na prestacao
dos servicos de alimentacéo, dentro dos padrdes esperados pela administracao publica e pelos usuarios.

17. Possiveis Impactos Ambientais

17.1. Em atencdo a Lei distrital n.° 4770/2012 serdo exigidos neste certame a aplicacdo de critérios de
sustentabilidade ambiental;

17.2. Em relacdo ao Fabricante, ao Produtor ou ao Fornecedor, conforme art. 1°, inc. |, da Lei distrital n.°4.770/2012; a
Contratada devera aplicar como critérios de sustentabilidade ambiental para a execuc¢ao do contrato;

17.3. A adocdo de processos de extracdo, fabricacdo e utilizagdo de produtos e matérias-primas de forma
ambientalmente sustentavel;

17.4. A deposicao e o tratamento adequado de dejetos e residuos da industria, comércio ou construcao civil, bem
como da agua utilizada;

17.5. A utilizacao de matéria-prima renovavel, reciclavel, biodegradavel e atoxica;
17.6. A utilizacao de tecnologia e material que reduzam o impacto ambiental;
17.7. A logistica reversa;

17.8. Em relagdo ao Fornecedor, conforme art. 2°, inc. |, da Lei distrital n.° 4.770/2012; a Contratada devera aplicar
como critérios de sustentabilidade ambiental para a execucao do contrato;

17.9. A recepcao dos bens, embalagens, recipientes ou equipamentos inserviveis e ndo reaproveitaveis por essa
Administragcdo Publica;

17.10. A comprovacdo de que adota praticas de desfazimento sustentavel, reciclagem dos bens inserviveis e
processos de reutilizagao;

17.11. Conforme art. 7°, incs. | a VIII, da Lei n.° 4.770/2012; a Contratacdo devera fornecer bens que, no todo ou em
parte; 17.12. Sejam constituidos por material reciclado, atéxico e biodegradavel, na forma das normas da Associacao
Brasileira de Normas Técnicas - ABNT;

17.13.0ferecam menor impacto ambiental em relacdo aos seus similares;

17.14. Nao contenham substancias perigosas acima dos padrdes tecnicamente recomendados por organismos
nacionais ou internacionais;

17.15. Estejam acondicionados em embalagem adequada, feita com a utilizacdo de material reciclavel, com o menor
volume possivel;

17.16. Funcionem com baixo consumo de energia ou de agua,
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17.17. Sejam potencialmente menos agressivos ao meio ambiente ou que, em sua producao, signifiquem economia
no consumo de recursos naturais;

17.18. Possuam certificado emitido pelos 6rgdos ambientais;
17.19. Possuam certificacdo de procedéncia de produtos;

17.20. Todos os requisitos acima apresentados sdo meramente exemplificativos, devendo a contratada obedecer no
gue couber o rol acima descrito para os objetos.

18. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

18.1. Justificativa da Viabilidade

18.1. Com base em todos os estudos e andlises desenvolvidos neste documento, a Equipe de Planejamento da
Contratacdo declara, de forma expressa, que € viavel a contratacdo de empresa especializada na prestacdo de
servicos de alimentacdo, nos termos das justificativas aqui apresentadas, as quais demonstram a relevancia e a
necessidade do servigo para a Administracéo. Conclui-se, assim, que a solugdo proposta contribuird para o adequado
desempenho das atribui¢cdes institucionais desta Secretaria, assegurando melhores condicdes de apoio as atividades
desenvolvidas.

19. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ADELMO JERONIMO SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/03/2026 as 14:21:34.

FABRICIO SOARES SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/03/2026 as 14:26:24.

LINDOMAR DOS REIS PEREIRA

Membro da comissdo de contratagdo
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1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/03/2026 as 14:15:15.
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l Governo do Distrito Federal

A Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Distrito Federal

- ﬁ i Coordenacao de Planejamento, Licitacdo e Compras Diretas
—

Diretoria de Licitagdes e Compras Diretas

Havendo irregularidades neste instrumento, entre em contato com a Ouvidoria de Combate a Corrupgao, no telefone
0800-6449060

ANEXO 11

TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAO ONEROSA DE USO DE BEM
PUBLICO

Lein® 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVICOS — LICITACAO
(SEM MAO DE OBRA EXCLUSIVA)

Processo Administrativo n° 00050-00024417/2024-67

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ........ /....., QUE FAZEM ENTRE SI O DISTRITO FEDERAL,
POR INTERMEDIO DO (A) SEGURANCA PUBLICA DO DISTRITO FEDERAL, com sede no SAM -
Conjunto "A" Bloco "A" Edificio Sede - Bairro Setor de Administragdo Municipal - CEP 70620-000 - DF,
na cidade de Brasilia/DF, inscrito(a) no CNPJ sob o n® 33.158.099/0001-03, neste ato representado

pelo..iciieiieiee, (cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n° ...... , de ..... de .o, de 20...,
publicada no DODF de ..... de oo de ........... , portador da Matricula Funcional n° .......... , doravante
denominado CONCEDENTE, e o0(a) .ccoccevviieenciveenieenns , Inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n°
............................ , sediado(a) N ........c.ccccecceevuevenn.... doravante designado CONCESSIONARIO, neste
ato representado(@) POr ...........ccceeeveeeeeveennne. (nome e funcao no contratado), conforme atos constitutivos

da empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n°
.............................. e em observancia as disposi¢des da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais
legislacdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletronico n.
.../..., mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

l. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (ART. 92, 1 E II)

1.1. O objeto do presente instrumento ¢ a concessdo onerosa de uso de espaco publico destinado
especificamente para a prestacdo dos servicos de alimentacdo relativos a restaurante e lanchonete no
pavimento térreo do Edificio Sede da Secretaria de Estado de Seguranga de Publica do Distrito Federal,
previstos no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagdo:

ITEM 3 UNIDADE
ESPECIFICACAO | CATSER | DE QUANTIDADE
MEDIDA

VALOR VALOR
UNITARIO | TOTAL
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1.3. Vinculam esta contrata¢do, independentemente de transcrigdo:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitacao;

1.3.3. A Proposta do contratado;

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O presente Contrato de Concessdo Onerosa de Uso de Bem Publico tera vigéncia inicial de

02 (dois) anos, contados a partir da data de sua assinatura, podendo ser prorrogado por sucessivos
periodos, até o limite total de 10 (dez) anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021, e
demais normas aplicaveis.

2.2. A prorrogacdo de que trata o item 2.1 ndo ¢ automatica, dependera de ato motivado da
Administragdo (CONCEDENTE) e ficara condicionada, cumulativamente, a:

I- estar formalmente demonstrado no processo o interesse publico na continuidade da concessao;

I - juntada de relatorio de fiscalizagdo/gestao, com evidéncias de que a exploragdao do espago ¢ a

prestacdo aos usudrios ocorreram regularmente, com observancia dos padrdes previstos no Edital, seus
anexos ¢ neste Contrato;

IIT - adimpléncia da CONCESSIONARIA quanto ao prego piblico, ao ressarcimento de utilidades
(quando aplicavel) e as demais obrigagdes contratuais;

IV - manifesta¢io expressa da CONCESSIONARIA quanto ao interesse na prorrogagio;

V - comprovagdo de que a CONCESSIONARIA mantém as condi¢des de habilitagio e permanece
apta a contratar com a Administracao; e

VI - inexisténcia de san¢do que obste a contratacdo com o Poder Publico, observado o alcance das
penalidades aplicadas

2.3. A CONCESSIONARIA nio possui direito subjetivo & prorrogagio.

24. A prorrogacao sera formalizada mediante termo aditivo, celebrado antes do término da

vigéncia em curso.

2.5. Nas eventuais prorrogacdes, a Administracdo podera revisar obrigagdes € parametros
operacionais previstos no Edital e anexos, quando necessario e devidamente motivado, para assegurar a
adequacdo do ajuste ao interesse publico e a observancia das condi¢gdes originalmente estabelecidas,
preservado o equilibrio do instrumento, quando aplicavel.

2.6. O Contrato ndo podera ser prorrogado quando a CONCESSIONARIA estiver penalizada
com as sangdes de impedimento de licitar e contratar ou de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar, nos termos da Lei n° 14.133/2021, observadas a vigéncia e a abrangéncia da san¢do aplicada.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO
CONTRATUAIS (ART. 92. 1V, VII E XVIII)

3.1 O regime de execugdo contratual, os modelos de gestdo e de execucdo dos servicos de
fornecimento de refeigdes e demais observagdes constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.
4. CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO

4.1. A CONCESSIONARIA néo podera ceder, transferir ou subrogar a execu¢do dos servigos
objeto deste contrato.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO (ART. 92, V)

5.1. O valor do contrato perfaz os seguintes itens:

5.1.1. Pre¢o Publico de Ocupacdo do imoével mensal de R$ 1.313,11 (um mil trezentos e treze

reais e onze centavos) a ser repassado até o décimo quinto dia de cada més pela CONCESSIONARIA a
CONCEDENTE, nos termos deste Contrato;

5.1.2. A CONCESSIONARIA adotara por quilo da refeigdo o valor de R$ xxx,xxx (XXXXX) a ser
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pago pelos usuarios 8 CONCESSIONARIA conforme meios de pagamentos adotados.

5.2. Todos os custos, despesas, encargos e tributos incidentes sobre a operagdo e execu¢dao do
objeto, incluindo despesas diretas e indiretas, encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais € comerciais,
seguros € demais itens necessarios ao cumprimento integral das obrigagdes, constituem 6nus exclusivo da
CONCESSIONARIA, ndo gerando qualquer obrigagdo de pagamento pela CONCEDENTE, ressalvadas
as hipoteses expressamente previstas no Edital e neste Contrato.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (ART. 92, V E VI)

6.1. O recebimento do pagamento das refeicoes serd de exclusiva responsabilidade da
CONCESSIONARIA, devendo ser disponibilizado os meios adequados e usuais, tais como: PIX, dinheiro,
cartdo de débito, cartdo de crédito e, quando aplicavel, cartdo refeicdo/alimentacao.

6.2. Caberda 2 CONCESSIONARIA o recolhimento por meio de boletos distintos na forma de
Documento de Arrecadagao - DAR, emitido pelo setor financeiro da SSPDF, o valores correspondentes ao
preco publico de ocupacgado e ao fornecimento de energia elétrica, agua e esgoto.

7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (ART. 92, V)

7.1. O valor do Kg da refeicdo podera ser reajustado no prazo de um ano contado da data do
orgamento estimado,em  / /  (DD/MM/AAAA).

7.1.1. Sera adotado o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo IPCA/Alimentos, apurado
pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, exclusivamente aquele que se refere a Brasilia -
DF.

7.1.2. No caso da ndo divulgacao ou indisponibilidade do IPCA/Alimentos sera adotado o IPCA -
Geral.
7.2. Sera adotado o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA para o valor do

preco publico de ocupacdo do bem imdvel, no prazo de um ano contado da data do orcamento estimado,
em / / (DD/MM/AAAA), observado possiveis alteracdes posteriores nos valores do Decreto n.°

25.792, de 02 de maio de 2005.

8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONCEDENTE (ART. 92, X, XI E XIV)
8.1. Sao obrigagdes do CONCEDENTE:
8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo CONCESSIONARIO, de

acordo com o contrato e seus anexos;

8.1.2. Notificar a CONCESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais irregularidades
constatadas no curso da execu¢do dos servigos prestados, fixando prazo para a sua corre¢ao, certificando-
se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

8.1.3. Efetuar a emissao dos Documentos de Arrecadagdao - DAR referentes ao prego publico de

ocupacdo e ao fornecimento de energia elétrica, 4gua e esgoto, e demais servigos colocados a disposi¢ao
da CONCESSIONARIA;

8.1.4. Averiguar no minimo trimestralmente a regularidade fiscal, social e trabalhista da
CONCESSIONARIA;

8.1.5. Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA a area objeto deste
Contrato;

8.1.6. Fiscalizar o atendimento das regras de higiene e conservacao dos alimentos;

8.1.7. Aplicar as penalidades cabiveis previstas neste Contrato;

8.1.8. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamacdes relacionadas a

execugdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste;

8.1.9. A Administracdo tera o prazo de XXXXXXX, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo;

8.1.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro
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feitos pelo CONCESSIONARIO no prazo méaximo de 30 (trinta) dias.

8.1.11. A CONCEDENTE nao responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo
CONCESSIONARIO com terceiros, ainda que vinculados a execugdo deste contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONCESSIONARIO, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONCESSIONARIO (ART. 92, XIV, XVI
E XVII)
9.1. O CONCESSIONARIO deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de

seus anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos € as despesas decorrentes da boa e perfeita
execugdo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.1.1. Manter preposto aceito pela CONCEDENTE no local da prestagdo dos servigos para
representa-lo na execugao deste Contrato;

9.1.1.1. A indicacdo ou a manutenc¢dao do preposto da empresa poderd ser recusada pelo 6rgio ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

9.1.2. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior
(art. 137, IT) e prestar todo esclarecimento ou informagao por eles solicitados;

9.1.3. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato,
com habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendagdes de boa
técnica e a legislacdo de regéncia;

9.1.4. Reparar, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, possiveis incorregdes na prestagao dos
Servicos;
9.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execu¢do do objeto, de acordo com

0 Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado
a CONCEDENTE ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento
da execugdo contratual pelo CONCEDENTE, que ficara autorizado a descontar da garantia o valor
correspondente aos danos sofridos;

9.1.6. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONCEDENTE ou do fiscal ou gestor
do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo tnico, da Lei n° 14.133, de 2021;

9.1.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convengao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigagdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica,
cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao CONCEDENTE;

9.1.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos;

9.1.9. Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pelo CONCEDENTE ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execucao dos servicos vinculados a este Contrato;

9.1.10. Paralisar, por determinagcdo do CONCEDENTE, qualquer atividade que nao esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de
terceiros;

9.1.11. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, utensilios e tudo o
que for necessario a execucao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.1.12. Conduzir os trabalhos com estrita observiancia as normas da legislacdo pertinente,
cumprindo as determinacgdes dos Poderes Publicos, mantendo o ambiente da prestacdo dos servigos e nas
areas adjacentes as condicdes minimas de limpeza e higiene exigida pelos orgdos de fiscalizagdo
competentes e pelas normas vigentes;
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9.1.13. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.1.14. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;
9.1.15. Executar fielmente o Contrato, em conformidade com as Clausulas avencadas e normas

estabelecidas na Lei n® 14.133/2021 e suas alteragdes, de forma a ndo interferir no bom andamento da
rotina de funcionamento da SSPDF e atender as especificagdes técnicas da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA), e outras ndo citadas que complementem os assuntos tratados por estas ou
que venham a ser implementadas durante a vigéncia do Contrato;

9.1.16. Contratar profissional graduado na area de Nutricdo e com registro no Conselho Regional
de Nutri¢ao para ser o responsavel técnico do estabelecimento;
9.1.16.1. O Nutricionista da CONCESSIONARIA devera estabelecer cardapios, rotinas e roteiros das

atividades realizadas pelos empregados ao longo da execu¢do do Contrato;

9.1.16.2. Nas hipoteses de contratacdo de um novo responsavel técnico por motivo de demissdo ou
licencas, a CONCESSIONARIA terd um prazo méaximo de 21 (vinte e um) dias corridos para providenciar
a substitui¢cdo, sob pena de recebimento de sang¢des cabiveis por parte da CONCEDENTE;

9.1.17. Apresentar seus empregados com pontualidade, de acordo com os horarios fixados pela
SSPDF, para fins de execugdo dos servigos assumidos;

9.1.18. Manter os empregados, quando em horario de trabalho, ou ainda, nas dependéncias da
SSPDF, devidamente uniformizados e identificados mediante uso permanente de crachd, a ser fornecido
pela CONCEDENTE;

9.1.19. Substituir, imediatamente, qualquer empregado cuja conduta seja considerada, pela SSPDF,
inconveniente para o desempenho das atividades;

9.1.20. Providenciar a imediata corre¢do das deficiéncias apontadas pela SSPDF, apontadas por
meio do gestor do contrato designado quanto aos servigos assumidos pela CONCESSIONARIA, inclusive
quanto a composi¢ao do cardapio;

9.1.21. Providenciar materiais, utensilios e produtos de boa qualidade e em quantidade suficiente
ao desempenho dos servigos sem interrupgdes, bem como arcar com os custos de aquisi¢do e manutengao;

9.1.22. Declarar, expressamente, em termo proprio, o recebimento das instalagdes e dos
equipamentos de propriedade da SSPDF, discriminados no Termo de Referéncia;

9.1.23. Orientar seus empregados para que se comportem sempre de forma cordial com os demais e
se apresentem dentro dos padrdes de eficiéncia e higiene compativeis com o local de prestacao dos
Servigos;

9.1.24. Fornecer todos os utensilios de cozinha, lanchonete e restaurante, tais como: pratos,
travessas, talheres, copos, xicaras, guardanapos, galheteiros (paliteiros, saleiros, azeite, vinagre, molhos
para saladas etc.), toalhas de mesa, panelas e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos;

9.1.24.1. A CONCESSIONARIA devera submeter a aprovacio da SSPDF amostras dos materiais a
serem utilizados.

9.1.25. A CONCESSIONARIA devera permitir o acesso amplo e irrestrito do executor, a qualquer
parte do estabelecimento e a qualquer horario durante todo o periodo de execugao dos servigos;

9.1.26. Atender prioritariamente aos funcionérios da SSPDF, dispensando aos mesmos, tratamento
eficiente e cortés;

9.1.27. Providenciar junto as autoridades competentes a obtengdo de licenga, autorizagdo de
funcionamento e alvara para o exercicio de suas atividades comerciais;

9.1.28. Afixar, em local visivel, a tabela contendo os precos das refeicdes e dos demais alimentos
oferecidos e o cardapio da semana, devidamente aprovados pela SSPDF, sendo vedada a inclusao de taxas
nos precos da tabela ou sua cobranga a parte, observado, quanto aos precos do café da manha e lanches, o
procedimento de aferi¢ao e conformidade previsto nos itens 9.1.27.1 a 9.1.27.4.



9.1.28.1. A CONCESSIONARIA devera manter os precos dos itens de café da manha e lanches
compativeis com os precos de mercado, em conformidade com os pregos praticados nas adjacéncias do
local da concessao.

9.1.28.2. Para fins de aferi¢do, a fiscalizagdo/gestdo realizard pesquisa comparativa de precos nas
adjacéncias do local da concessdo, com, no minimo, 03 (trés) referéncias de estabelecimentos congéneres,
registrando evidéncias (cardapios/prints/fotos/links) e juntando aos autos.

9.1.28.3. A pesquisa sera realizada na implantagdo da operagdo e, posteriormente, periodicamente, a
critério da fiscalizacao/gestao, e sempre que houver reclamagdes ou indicios de desconformidade.

9.1.28.4. Considerar-se-4 desconforme o preco que, apds a pesquisa comparativa de precos nas
adjacéncias do local da concessdo, evidencie incompatibilidade com os pregos praticados no entorno.
Constatada a desconformidade, a CONCESSIONARIA sera notificada para adequagio no prazo de 05
(cinco) dias uteis, podendo a fiscalizacao/gestao, devidamente fundamentada, exigir a reducao dos precos,
sob pena de caracterizagdo de inadimplemento e aplicagdo das sang¢des contratuais.

9.1.29. Disponibilizar aos usudrios a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito, cartdo de
débito ou PIX, sem acréscimo no valor cobrado, por meio de, pelo menos, duas bandeiras de cartdo,
podendo estabelecer o menor valor;

9.1.30. Manter o restaurante permanentemente dotado de adequada aparelhagem ou equipamentos
de prevengao e extingao de incéndio e sinistros, mantendo igualmente o seu pessoal instruido quanto ao
emprego eficaz desses equipamentos;

9.1.31. Nao vender bebidas alcoolicas nas instalagdes da SSPDF;

9.1.32. Manter a estrutura fisica da alvenaria, pintura, piso, vidros, janelas, portas, tomadas,
iluminacao e bom estado de conservagao durante toda a vigéncia do contrato; e

9.1.33. Entregar as dependéncias do restaurante e lanchonete, ao término do Contrato, nas mesmas
condigdes que as recebeu.

10. CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a

todos os dados pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que
eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentagdo da proposta no procedimento de contratacao,
independentemente de declaragdo ou de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu
acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses
permitidas em Lei.

10.4. A Administracdo deverd ser informada no prazo de 5 (cinco) dias ﬁtei,s sobre todos os
contratos de suboperacao firmados ou que venham a ser celebrados pela CONCESSIONARIA.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos doart. 15 da L.GPD, é dever da
CONCESSIONARIA elimina-los, com excegdo das hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em
que houver necessidade de guarda de documentacdo para fins de comprovacdo do cumprimento de
obrigacdes legais ou contratuais € somente enquanto ndo prescritas essas obrigacoes.

10.6. E dever da CONCESSIONARIA orientar e treinar seus empregados sobre os deveres,
requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. A CONCESSIONARIA deveré exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento
dos deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.
10.8. O CONCEDENTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula,
devendo a CONCESSIONARIA atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados.
10.9. A CONCESSIONARIA devera prestar, no prazo fixado pelo CONCEDENTE, prorrogavel

justificadamente, quaisquer informacgdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive
quanto a eventual descarte realizado.
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10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que
se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com
registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e
registro da finalidade, para efeito de responsabiliza¢cdo, em caso de eventuais omissoes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizacdo desses dados pela Administragdo nas hipoteses previstas na LGPD

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas
ou recomendacgoes, editadas na forma da LGPD

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a
autoridade nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO (ART. 92, XII)
11.1. A CONCESSIONARIA prestara garantia de execugdo, nos termos do art. 96 da Lei n°

14.133/2021, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor estimado do preco publico devido
na vigéncia inicial do ajuste, conforme definido no Edital e neste Contrato.

11.2. A CONCESSIONARIA apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis
por igual periodo, a critério do CONCEDENTE, contado da assinatura do contrato, comprovante de
prestagdo da garantia, podendo optar por caugao em dinheiro ou titulos da divida publica, fianga bancaria
ou seguro-garantia, observadas as condi¢des desta clausula.

11.2.1. O nao atendimento ao prazo previsto no item 11.2 para apresentacdo do comprovante de
prestacdo da garantia de execucdo sera considerado inadimplemento contratual grave, facultando ao
CONCEDENTE, mediante prévia notificacao, a rescisdo do contrato, com aplicagdo das sangdes cabiveis
previstas na Clausula Décima Segunda e no art. 156 da Lei n® 14.133/2021, sem prejuizo da convocagao
da licitante remanescente, quando for o caso.

11.3. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice devera ter validade durante a
vigéncia do contrato e por mais 90 (noventa) dias apos término deste prazo de vigéncia, permanecendo em
vigor mesmo que a CONCESSIONARIA nio pague o prémio nas datas convencionadas.

11.4. A apdlice do seguro garantia deverd acompanhar as modificagdes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora

11.5. Serd permitida a substitui¢do da apolice de seguro-garantia na data de renovacdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condigdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique
descoberto, ressalvado o disposto no item 11.9 deste contrato.

11.6. Na hipotese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracao, a
CONCESSIONARIA ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apolice de seguro até a
ordem de reinicio da execucao ou o adimplemento pela Administragao.

11.7. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.7.1. prejuizos advindos do nao cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;

11.7.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragio 8 CONCESSIONARIA; e
11.7.3. obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao
adimplidas pela CONCESSIONARIA, quando couber.

11.8. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados

no item 11.7, observada a legislagdo que rege a matéria

11.9. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do CONCEDENTE, em conta
especifica na Caixa Econdmica Federal, com corre¢ao monetéaria.

11.10. Caso a opg¢ao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacao e de custodia autorizado pelo
Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores economicos, conforme definido pelo Ministério da
Economia.
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11.11. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou
instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera
constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

11.12. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia
devera ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

11.13. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacdo, a CONCESSIONARIA obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de ..........
(......) dias uteis, contados da data em que for notificada.

11.14. A CONCESSIONARIA executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a
matéria.
11.14.1. O emitente da garantia ofertada pela CONCESSIONARIA devera ser notificado pelo

CONCEDENTE quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de

clausulas contratuais (art. 137, § 4°, da Lein.® 14.133, de 2021).

11.14.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizagdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato
que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato

de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n® 662, de 11 de abril de 2022.

11.15. Extinguir-se-a a garantia com a restituicao da apdlice, carta fian¢a ou autorizagdo para a
liberagdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo do
CONCEDENTE, mediante termo circunstanciado, de que a CONCESSIONARIA cumpriu todas as
clausulas do contrato;

11.16. A garantia somente serd liberada ou restituida apos a fiel execucao do contrato ou apds a
sua extingdo por culpa exclusiva da Administragio e, quando em dinheiro, serd atualizada
monetariamente.

11.17. O garantidor ndo ¢ parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
CONCEDENTE com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢cdes 8 CONCESSIONARIA.

11.18. A CONCESSIONARIA autoriza o CONCEDENTE a reter, a qualquer tempo, a garantia, na
forma prevista neste Contrato.

11.19. A garantia de execucdo ¢ independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista
especificamente no Termo de Referéncia.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES
ADMINISTRATIVAS (ART. 92, XIV)

12.1. A Concessionaria sera responsavel pelas seguintes infragdes:

12.1.1. dar causa a inexecucao parcial do contrato;

12.1.2. dar causa a inexecucdao parcial do contrato que cause dano a Administracdo ou ao
funcionamento do servico;

12.1.3. dar causa a inexecugao total do contrato;

12.1.4. deixar de entregar a documentacdo exigida durante a execucdo do contrato;

12.1.5. apresentar declaracdo ou documentagao falsa durante a execu¢ao do contrato;

12.1.6. praticar ato fraudulento na execu¢ao do contrato;

12.1.7. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Serdo aplicados aos responsaveis pelas infracdes administrativas previstas no item 12.1 as
seguintes sangoes:

a) adverténcia;

b) multa;

c) impedimento de licitar e contratar;
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d) declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.3. Na aplicacdo das sangdes serdo consideradas:

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para a Administragao ou aos usuarios do servigo.

12.3.1. Seré4 aplicada a sancdo de adverténcia exclusivamente pela infragdo que se enquadrar no

item 12.1.1, quando nao se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave;

12.3.2. A multa serd aplicada em qualquer das infracdes elencadas no item 12.1, limitado a 0,5%
(meio por cento) e 30% (trinta por cento) do valor do preco publico de ocupagdo do imovel, devida
mensalmente, observado o seguinte:

I- apresentar nota média geral inferior a 7 (sete) nos 6 (seis) quesitos do formulario de pesquisa de
satisfacdo durante:

a) dois dias seguidos, multa de 10% (dez por cento)sobre o valor mensal do preco publico de
ocupacao;

b) dois dias alternados, multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor mensal do preco publico de
ocupacao;

c) quatro dias seguidos, multa de 20% (vinte por cento ) sobre o valor mensal do prego publico de
ocupacao.

IT - deixar de observar a higiene necessaria ao ambiente:

a) no repositorio de alimentos, multa de 2% (dois por cento) sobre o valor mensal do prego publico
de ocupacao, por cada infragdo constatada;

b) no local de preparagdo dos alimentos, multa de 10 % (dez por cento) sobre o valor mensal do
preco publico de ocupacao, por cada infragao constatada;

11T - apresentar declaracao ou documentagao falsa, multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor anual
do preco publico de ocupagao;

IV - praticar ato fraudulento na execucdo do contrato, multa de 25% (vinte e cinco por cento) sobre o
valor anual do preco publico de ocupagao;

V- praticar qualquer ato lesivo de que trata o item 12.1.7, multa de 30% (trinta por cento) sobre o
valor anual do preco publico de ocupacao.

12.3.2.1. A aplicacao do impedimento de licitar ou contratar sera aplicada pelas infragdes previstas
nos itens 12.1.2, 12.1.3 e 12.1.4.

12.3.2.2. A aplicagdo da declaragio de inidoneidade ocorrera quando a CONCESSIONARIA praticar

as infragdes descritas nos itens 12.1.5, 12.1.6 ¢ 12.1.7.

12.4. A sancao de declaracao de inidoneidade sera precedida de analise juridica e serd aplicada
pelo Secretario de Estado de Seguranga Publica.

12.5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar ¢ de declaragdo de
inidoneidade poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

12.6. Na aplicagdo da sancdo de multa a interessada podera apresentar defesa no prazo de 15
(quinze) dias uteis), contado da data da intimacao.

12.7. A aplicacdo das sangdes de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de
inidoneidade requererd a instauracdo de processo de responsabilizagdo, a ser conduzido por comissdo
composta de 2 (dois) servidores ou mais estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara
a concessionaria para, no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado da intimac¢ao, apresentar defesa escrita e
especificar provas que pretenda produzir.

12.7.1. Sendo deferido o pedido de producdo de novas provas ou de juntada de provas julgadas



indispensaveis pela comissdo, a concessionaria podera apresentar alegacdes finais no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da intimagao.

12.7.2. Serdo indeferidas pela comissdo, mediante decisdo fundamentada, provas ilicitas,
impertinentes, desnecessarias, protelatdrias ou intempestivas.

12.7.3. A prescrigdo ocorrera em 5 (cinco) anos, contados da ciéncia da Administragdo, e sera:

a) interrompida pela instauracdo do processo de responsabiliza¢ao;

b) suspensa por decisdo judicial que inviabilize a conclusdo da apura¢do administrativa.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINCAO CONTRATUAL ( ART. 92
XIX)

13.1. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos

no artigo 137 da Lei n® 14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla
defesa.

13.1.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.2. A alteracao social ou a modificacao da finalidade ou da estrutura da empresa nao ensejara a
extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.2.1. Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica CONCESSIONARIA, deverd ser
formalizado termo aditivo para alteragdo subjetiva.

13.3. O contrato podera ser extinto caso se constate que a CONCESSIONARIA mantém vinculo
de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente da SSP ou com
agente publico que tenha desempenhado fun¢do na licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOS CASOS OMISSOS (ART. 92, I1I)

14.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONCEDENTE, segundo as disposi¢des contidas na
Lei n® 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des

contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos
contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — ALTERACOES

15.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei
n°® 14.133, de 2021.

15.2. As alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,

submetido a prévia aprovacao da consultoria juridica da CONCEDENTE, salvo nos casos de justificada
necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipotese em que a formalizacdo do aditivo devera ocorrer no
prazo méaximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n° 14.133, de 2021).

15.3. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°® 14.133, de 2021.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — PUBLICACAO

16.1. Incumbirda ao CONCEDENTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de

Contratacdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no
respectivo sitio oficial na Internet, em aten¢do ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. §°
§2°, daLein. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - FORO (ART. 92, §1°)
17.1. Fica eleito o Foro de Brasilia, Distrito Federal, para dirimir os litigios que decorrerem da

execucdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92,
§1°, da Lei n® 14.133/21.
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[Local], [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do CONCEDENTE

Representante legal do CONCESSIONARIO

TESTEMUNHAS:
1-
2.

"Brasilia - Patrimo6nio Cultural da Humanidade"
SAM CONJUNTO A BLOCO A - EDIFICIO SEDE - Bairro ASA NORTE - CEP 70620000 - DF
Telefone(s):
Sitio - www.ssp.df.gov.br

00050-00000861/2026-59 Doc. SEI/GDF 193141306
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k GOVERNO DO DISTRITO FEDERAL
SECRETARIA DE ESTADO DE SEGURANCA PUBLICA DO DISTRITO FEDERAL
ﬁ ' Coordenacdo de Planejamento, Licitacdo e Compras Diretas
=T Servico de Licita¢cdes

Declaragdo - SSP/SEGI/SUAG/CLIC/SLIC

ANEXO Il
DECLARAGAO DE CIENCIA E TERMO DE RESPONSABILIDADE

A empresa , inscrita no CNPJ sob o n.2
, sediada no endereco , telefone n.2
, por intermédio do seu representante legal Sr(a).

e do CPF n.2 , DECLARA que a empresa atende a todos os
requisitos de habilitacdo para participacdo em procedimentos licitatorios, bem como RESPONSABILIZA-SE
pelas transacbes efetuadas em seu nome, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances,
inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, nos termos da Lei n? 14.133, de
1°/04/2021, adotado no ambito do DF, através do Decreto n? 44.330, de 16/03/2023. Compromete-se,
ainda, quando solicitado pelo(a) pregoeiro(a), a efetuar o encaminhamento da presente
Declaragdo/Termo, devidamente assinado, a Coordenacdo de Planejamento, Licitagcdes e Compras Diretas,
no prazo de 03 (trés) dias uteis, juntamente com a documentacdo necessaria, no endereco: SAM,
conjunto A, Edificio sede da SSPDF, 22 andar, CLIC, Asa Norte, Brasilia-DF, CEP 70.620- 000, aos cuidados
do Pregoeiro responsdavel pelo Certame.

Local, de de

Representante Legal

Observacées: Preencher, preferencialmente, em papel timbrado da empresa.

"Brasilia - Patrimonio Cultural da Humanidade"
SAM - Conjunto "A" Bloco "A" Edificio Sede - Bairro ASA NORTE - CEP 70620-000 -

00050-00000988/2024-14 Doc. SEI/GDF 153459059

https://sei.df.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=171413448&infra_siste...

, portador(a) da Carteira de Identidade n.2
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l GOVERNO DO DISTRITO FEDERAL
j SECRETARIA DE ESTADO DE SEGURANCA PUBLICA DO DISTRITO FEDERAL
ﬁ ' Coordenagao de Planejamento, Licitagdo e Compras Diretas

Servico de Licitacdes
Declaragdo - SSP/SEGI/SUAG/CLIC/SLIC

ANEXO IV
DECLARAGAO PARA OS FINS DO DECRETO N2 39.860, DE 30 DE MAIO DE 2019

A empresa , inscrita no CNPJ sob o n.2
, sediada no enderego , telefone n.2

, por intermédio do seu representante legal Sr(a).

, portador(a) da Carteira de Identidade n.2

e do CPF n.2 , DECLARA que ndo incorre nas vedagdes previstas no art. 14

da Lei n2 14.133 de 2021, e no art. 12 do Decreto n2 39.860 de 2019. Essa declaracdo é a expressdo da verdade, sob
as penas da lei.

Brasilia, ............... de.......... de.......... .

Representante Legal

Observacgdes: Preencher, preferencialmente, em papel timbrado da empresa.

"Brasilia - Patrimonio Cultural da Humanidade"
SAM - Conjunto "A" Bloco "A" Edificio Sede - Bairro Setor de Administragdo Municipal - CEP 70620-000 - DF
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